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2 PROFIL ABSOLVENTA

Nazev a adresa Skoly: Gymnéazium K. V. Raise a SOU, Hlinsko, Adamkova 55
Ziizovatel: Pardubicky kraj

Kod a nazev oboru vzdélani: 29 — 51 — H/1 Vyrobce potravin

Nazev SVP: Vyrobce potravin — mlékar

Platnost: od 1. zafi 2023

2.1 Popis uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani vyrobce potravin, vzhledem k ziskané kvalifikaci
pfedevsim jako zaméstnanec mlékarenskych a syrafskych podnik.

Absolvent bude jako vyrobce potravin zpracovavat zakladni suroviny, pomocné latky
aptisady pro pramyslovou vyrobu potravinaiskych vyrobka, obsluhovat vyrobni linky
a provadét zakladni udrzbu technologického zatfizeni. Absolvent bude komplexné ovladat
technologii vyroby mléka a mléénych vyrobkl, bude schopen hodnotit kvalitu vstupnich
surovin, meziproduktl i hotovych vyrobkd.

Absolvent se muize po uspésném vykonani zavére¢nych zkouSek uchazet 0 pfijeti do
studijnich obor pro absolventy tfiletych ucebnich obora.

2.2 Kompetence absolventa

Vzdélavani v oboru smétuje v souladu s cili sttedniho odborného vzdélavani k tomu, aby si
zaci vytvofili v navaznosti na zékladni vzdéldvani a na Urovni odpovidajici jejich
schopnostem a studijnim pfedpokladim nasledujici kli¢ové a odborné kompetence.

Odborné kompetence

a) Vyrabét potravinarské vyrobky a zajist'ovat jejich odbyt, tzn. Ze absolvent:
— dodrzuje technologické postupy a hygienické pozadavky v potravinarské vyrobg;
— pfijima a uchovava suroviny pro primyslovou vyrobu potravin;
— vyrabi, uchovava, skladuje potravinaiské vyrobky a vykonava odbytové ¢innosti;
— obsluhuje a udrzuje potravinaiské stroje a zatizeni,
— dodrzuje zasady osobni hygieny a provadi sanitaci potravinaiského provozu.

b) Provadét kontrolu a dbat na zajiSténi bezpecnosti potravinarskych vyrobki, tzn. Ze
absolvent:
— provadi senzorické hodnoceni vstupnich surovin, meziprodukti a hotovych vyrobki;
— sleduje kritické body s cilem zajistit bezpec¢nost potravin;
— zjistuje ptipadné zédvady v prubéhu technologického procesu a samostatné fesi bézné
problémy.
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¢) Dbat na bezpec¢nost prace a ochranu zdravi p¥i praci, tzn. Ze absolvent:
— jedna v souladu s pravidly bezpecnosti prace, chape a objasni vyznam bezpecnosti prace
jako nedilnou soucast péce o zdravi své i dalSich osob vyskytujicich se na pracovistich
a jako soucast fizeni jakosti;
— dodrzuje zakladni pravni piedpisy tykajici se bezpec¢nosti a ochrany zdravi pfi praci a
pozarni prevence.

d) Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkii nebo sluzeb, tzn. Ze absolvent:
— uvédomuje si a objasni vyznam kvality jako nastroje konkurenceschopnosti a dobrého
jména podniku;
— dodrzuje stanovené normy a piedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti zavedenym
pracovistém.

e) Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, tzn. Ze absolvent:
— vysvétli vyznam, ucel a uziteCnost vykondvané prace, jeji financni, popt. spolecenské
ohodnoceni;
— nakladd s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky
a s ohledem na zivotni prostiedi.

Klicové kompetence

a) Kompetence k uceni

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zéaci byli schopni efektivné se ucit, vyhodnocovat

dosazené vysledky a pokrok a redln¢ si stanovit potfeby a cile svého dal§iho vzdé€lavani,

tzn. Ze zak:

— vytvoii si pozitivni vztah k u€eni a vzdélavani;

pouziva rizné techniky ueni, vytvofi si vhodny studijni rezim a podminky;

uplatiiuje rizné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické cteni), efektivné
vyhledava a zpracovava informace, je Ctendisky gramotny;

— s porozuménim poslouchda mluvené projevy (napt. vyklad, pfednédsku, proslov aj.),
pofizuje si pozndmky;

vyuziva ke svému uceni rizné informacni zdroje vcetné zkusenosti svych i jinych lidi;

sleduje a hodnoti pokrok pti dosahovani cili svého uceni, pfijimé hodnoceni vysledkt
svého uceni ze strany jinych lidi.

b) Kompetence k ieSeni problému

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zaci byli schopni feSit samostatné bézné pracovni

I mimopracovni problémy, tzn. ze zak:

— prokéze porozuméni zadanému ukolu nebo ur¢i jadro problému, ziska informace
potfebné k feSeni problému, navrhne zplisob feSeni, popi. varianty feSeni, a zdivodni
jej, vyhodnoti a ovéti spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky;

— uplatiiuje pii feSeni problémi rizné metody mysleni (logické, matematické, empirické)
a myslenkové operace;

— voli prostfedky a zplisoby (pomiicky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuZziva zkuSenosti a védomosti nabytych diive;

— spolupracuje pii feSeni problémi s jinymi lidmi (tymové feSeni).

7



Gymnazium K. V. Raise a Stredni odborné ucilisté, Hlinsko, Adamkova 55
Vyrobce potravin — mlékar

¢) Komunikativni kompetence

Vzdélavani smétuje k tomu, aby zaci byli schopni vyjadiovat se v pisemné i ustni forme

Vv riznych ucebnich, zivotnich i pracovnich situacich, tzn. ze zak:

— vyjadiuje se pfiméien¢ k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych

I psanych a vhodné¢ se prezentuje;
formuluje své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné
a jazykove spravng;

ucastni se aktivné diskusi, formuluje a obhajuje své nazory a postoje;

— vyjadiuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani;

— dosahuje jazykové zpusobilosti potiebné pro pracovni uplatnéni dle potieb a charakteru
ptislusné odborné kvalifikace (napt. pouziva béznou odbornou terminologii a pracovni
pokyny v pisemné i Gstni forme);

— vysvétli vyhody znalosti cizich jazykll pro Zivotni i pracovni uplatnéni, je motivovan
k prohlubovani svych jazykovych dovednosti v celoZivotnim uceni.

d) Personalni a socialni kompetence

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci byli pfipraveni stanovovat si na zédkladé poznani své

osobnosti pfiméfené cile osobniho rozvoje v oblasti zdjmové i pracovni, peCovali o své

zdravi, spolupracovali s ostatnimi a pfispivali k utvafeni vhodnych mezilidskych vztahi,

tzn. ze zak:

— reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijima radu i kritiku;

— ovéfuje si ziskané poznatky, kriticky zvazuje nazory, postoje a jednani jinych lidi;

— dba na své zdravi, pecuje o svij fyzicky i duSevni rozvoj, je si védom disledki
nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti;

— pracuje v tymu a podili se na realizaci spole¢nych pracovnich 1 jinych ¢innosti;

— pfijima a plni odpovédné svéfené ukoly;

— podnécuje praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukoll, nezaujaté
zvazuje navrhy druhych;

— prispiva k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahit a k predchdzeni osobnim
konfliktliim, nepodléha predsudkiim a stereotypiim v pfistupu k druhym.

e) Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Vzdélavani smétuje k tomu, aby zaci uznavali hodnoty a postoje podstatné pro Zzivot

v demokratické spole¢nosti a dodrzovali je, jednali v souladu s trvale udrzitelnym

rozvojem a podporovali hodnoty narodni, evropské i svétové kultury, tzn. ze zak:

— dodrzuje zékony, respektuje prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni

— specifika), vystupuje proti nesndSenlivosti, xenofobii a diskriminaci;

— jednd v souladu s moralnimi principy a zdsadami spoleCenského chovani, ptispiva
k uplatnovani hodnot demokracie;

— vysvétli vyznam zivotniho prostedi pro ¢loveéka a jedna v duchu udrzitelného rozvoje;

— uznava tradice a hodnoty svého naroda, chape jeho minulost i soucasnost v evropském
a svetovém kontextu;

— podporuje hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a m4 k nim vytvofen
pozitivni vztah.
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f) Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Vzdélavani smétuje k tomu, aby Zaci byli schopni optimalné vyuzivat svych osobnostnich
a odbornych piedpokladi pro uspésné uplatnéni ve svété prace, pro budovani a rozvoj své
profesni kariéry a s tim souvisejici potfebu celozivotniho uceni, tzn. Ze zak:

— vytvori si odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdelavani,
uvédomuje si vyznam celozivotniho uceni a je pfipraven pfizpuisobovat se ménicim se
pracovnim podminkdm;

— prokaze piehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru, cilevédomé
a zodpovédné rozhoduje o své budouci profesni a vzdélavaci draze;

— vhodné komunikuje s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentuje svlij odborny potencial
a své profesni cile.

g) Matematické kompetence

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zzaci byli schopni funkéné vyuzivat matematické

dovednosti v riznych Zivotnich situacich, tzn. ze zak:

— nachazi vztahy mezi jevy a pfedméty pii feSeni praktickych ukoll, vymezi je, popise
a spravné vyuzije pro dané feseni;

— Cte a vytvaii razné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata
apod.);

— efektivné aplikuje matematické postupy pfii feseni riznych praktickych tkold v béznych
situacich.

h) Kompetence vyuZivat prostiedky informacnich a komunikac¢nich technologii
a pracovat s informacemi

Vzdélavani sméfuje Kk tomu, aby Zaci pracovali s osobnim pocitacem a jeho zakladnim
a aplikaénim programovym vybavenim, ale 1 s dal§imi prostfedky ICT a vyuZzivali
adekvatni zdroje informaci a efektivné pracovali s informacemi, tzn. Ze zak:

— pracuje s osobnim pocitacem a dalSimi prostfedky informaénich a komunika¢nich
technologii;

— komunikuje elektronickou poStou a vyuZiva dal$i prostfedky online a offline
komunikace;

— ziskavad informace z otevienych zdroji, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité
Internet; pracuje s informacemi z riznych zdroji nesenymi na rtznych médiich
(tisténych, elektronickych, audiovizualnich), a to 1 s vyuzitim prostfedkli informacénich
a komunikaénich technologii;

— uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou veérohodnost riznych informaénich zdroji
a kriticky pfistupuje k ziskanym informacim, je medialn¢ gramotny.

2.3 Vazba na Narodni soustavu kvalifikaci (NSK)

Odborné¢ kompetence absolventa v RVP pro tento obor vzdélani zohledituji rovnéz
pozadavky trhu prace vychazejici z NSK — ze standardii uplné profesni kvalifikace (dale
jen UPK), popi. profesni kvalifikace (dale jen PK) a charakterizuji pozadované
kompetence absolventa na vystupu. Lze jich dosahovat pribézné pti postupném zvySovani
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znalosti a dovednosti v pribéhu vzdelavaciho procesu zejména pii praktické priprave
s ohledem na kvalitu vysledkt vzdélavani.

UPK vztahujici se k danému oboru vzdélani:

Nazev UPK Kéd UPK EQF

Vyrobce potravin 29-51-H/01 3

2.4 Dosazeny stupen vzdélani

Absolvent oboru vzdélani 29 — 51 — H/01 Vyrobce potravin se zavéreénou zkouskou dosahuje
stupné ,,stiedni vzdelani s vyuénim listem®, kvalifika¢ni aroveit EQF 3.

2.5 Zpusob ukonceni vzdélavani, potvrzeni dosazeného
vzdélani a kvalifikace

Vzdélavani se ukoncuje zavérecnou zkouSkou; dokladem o dosaZzeni stupné vzdélani je
vysveédceni o zaveére¢né zkousce a vyucni list.

Organizace zavére¢né zkousky

Zavereéna zkouska je upravena zakonem ¢. 561/2004 Sbh., o piedSkolnim, zakladnim,
sttednim, vyS$Sim odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon) a podle § 2 az § 6 vyhlasky
¢. 47 o ukoncovani vzdélavani ve stfednich Skoladch zévérecnou zkouskou a o ukonCovani
vzdélavani v konzervatofi absolutoriem. Obsah a organizace zavéreCné zkousky se fidi
platnymi pravnimi predpisy. Skola vyuziva Jednotného zadani zavéreénych zkousek.

1. Zavérecna zkouska se sklada z jednotlivych samostatné klasifikovanych zkouSek v poradi:

— pisemna zkouska
— prakticka zkouSka z odborného vycviku
— ustni zkouska
2. Pro pisemnou zkousku stanovi feditel Skoly nejméné 3 témata, z nichz si Zak jedno téma
zvoli.

3. Pocet témat praktické zkousky stanovi feditel Skoly. Pokud je stanoveno vice neZ jedno
téma, zak si jedno téma vylosuje.

Konkrétni organizace zavérecné zkousky je popsana v kapitole 3.5.

10
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3 CHARAKTERISTIKA SVP

3.1 Celkové pojeti vzdélavaciho oboru

Vzdélavaci program je pojat v souladu se zakladnimi principy vychovy a vzdélavani.

Umoznuje rozvijet osobnost zaka a tvoii tak jeden ze stupiiti celozivotniho uceni. Jeho
cilem je rozvoj znalosti, dovednosti a schopnosti zaka ve vsech oblastech vzdélavani a dalsi
formovani jeho charakterovych vlastnosti. Ve vzdélavacim programu je ucivo chapano jako
prostiedek k osvojeni zadanych klicovych a odbornych kompetenci.

Ucebni obor je naro¢ny na manualni a intelektové dovednosti zakt pii uplatnéni tvofivého
a logického mysleni a estetického vnimani. Vyucujici vedou zaky k trpélivé a soustavné praci
a usiluji o to, aby si zaci vytvofili kladny vztah ke zvolenému oboru a ziskali spravné
pracovni navyky. Zaci jsou vedeni k peclivosti a odpovédnosti za kvalitu své prace.

Vzdélavaci program je koncipovan tak, aby vedle odborného vzdélani poskytl zaktm i $irsi
vseobecné vzdélani a obecné prenositelné dovednosti, které mu umozni 1épe se adaptovat na
nové podminky. Odborné vzdélavani poskytuje zakim zakladni odborné védomosti nezbytné
pro vytvoreni pozadovanych dovednosti. Nedilnou soucasti odborného vzdélavani jsou
odborné predméty a odborny vycvik.

Ve vzdélavacim programu je respektovana snaha o vybaveni absolventa takovymi
znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na trhu prace, ptipadné
mu umozni reagovat na ménici se podminky trhu prace. Pfi sestavovani obsahu vzdélavani
jsou respektovany pozadavky socialnich partneri piislusné odbornosti. Ucivo odbornych
pfedméti je vybrano s ohledem na moznosti pracovniho uplatnéni absolventa v regionu.

3.2 Organizace vyuky

Ptiprava Zaki je organizovana jako tfilet¢ denni studium a probihd v dvoutydennich
cyklech. Jeden tyden absolvuji Zaci teoretickou vyuku, druhy tyden odborny vycvik. Skola
zajistuje teoreticke 1 praktické vzdelavani.

3.3 Podminky pro prijeti ke vzdélavani, zdravotni zpusobilost

Podminky pro prijeti
— uspésné ukonceni zdkladniho vzdélani
— zdravotni zpusobilost uchazece

— splnéni kritérii pfijimaciho fizeni stanovenych feditelem Skoly pro pfisluSny Skolni rok
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Zdravotni zpusobilost

— Uchaze¢ nesmi trpét prognosticky zavaznymi onemocnénimi pohybového systému,
zvlasté pak patete, trupu a koncetin, chronickymi nemocemi kize a nekompenzovanymi
formami epilepsie.

— K posouzeni zdravotniho stavu je kompetentni pouze ptisluSny oSettujici I¢kar.

3.4 Organizace pfrijimaciho fizeni

— Ptijimaci fizeni se organizuje v souladu se zakonem ¢. 561/2004 Sb., Skolsky zékon,
V platném znéni, a ptisluinou vyhlagkou MSMT CR.

— Pokud pocet uchazect, kteti splni zakladni podminku pro pfijeti, pfesahne nejvyssi pocet
pfijimanych uchazecti do pfislusného oboru vzdélani, pouziji se pro stanoveni potradi
pfijimanych uchazecii dal§i pomocna kritéria, jako je napt. primérny prospéch na zakladni
Skole, dalsi aktivity uchazece svédcici o jeho schopnostech, védomostech a zajmech
0 zvoleny obor.

— V terminech, které jsou v souladu s platnou legislativou, vyhlasuje feditel Skoly konkrétni
Kritéria pro pfislusna kola pfijimaciho fizeni platnd v daném Skolnim roce. Tyto
informace o podrobnostech pfijimaciho fizeni a kritéria pfijimaciho fizeni jsou
Vv ptislusnych terminech podle platnych pfedpisti zvetfejiovany i na internetovych
strankach skoly www.gymhlinsko.cz.

3.5 Organizace zavére€né zkousky

Vzdélani se ukoncuje zavérecnou zkouskou. Obsah a organizace zavérecné zkousky se
fidi platnymi pravnimi piedpisy. Skola vyuziva Jednotného zadani zavérednych zkousek.
Obecné podminky jsou popsany v kapitole 2.5, zde je popsana struktura zavére¢né zkousky
pro obor 29 — 51 — H/01 Vyrobce potravin — mlékat, ktery se vyuéuje podle tohoto SVP.

Struktura zavére¢né zkousky oboru 29-51-H/01 Vyrobce potravin

ZAVERECNA ZKOUSKA

Cast zavéreéné zkousky | Pfedmét — obsahova napli zkousky Délka zkousky

Miékarenska technologie

Pisemn4 zkouska V) Stroje a zafizeni max. 240 minut
Ekonomika

Praktick4 zkouska ? Odborny vycvik max. 420 minut
MIékarenska technologie
Mikrobiologie 15 minut pfiprava na zkousku

Ustni zkouska ¥ Kontrola jakosti +

Stroje a zatizeni 15 minut zkouska
Ekonomika
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Poznamky

1) Pisemna zkouska:
Pro pisemnou zkousku stanovi feditel Skoly nejméné 3 témata, z nichz si zak jedno téma
zvoli. Obsahovou napli kazdého tématu tvoti pfedméty uvedené v tabulce.

2) Prakticka zkouska:
Zéci vykonavaji praktickou zkousku 1 den na pracovisti SPV umisténém ve vyrobni
organizaci. Obsahovou naplil praktické zkousky tvoii jedno téma zamétené komplexné
na technologii vyroby mléka a mléénych vyrobkd. Zaci pii plnéni tohoto tématu
postupné prochazi vyrobnimi stfedisky, na kterych probihaji jednotlivé tseky vyroby
mléka a mlékarenskych vyrobki.

3) Ustni zkouska:
Pro tustni zkousku stanovi feditel skoly 25 az 30 témat, z nichz si zak jedno téma
vylosuje. Obsahovou népln kazdého tématu tvoii predméty uvedené v tabulce.

3.6 Metody vyuky

Ve vyuce jsou ve vhodném poméru uréeném piislusnym vyucujicim zastoupeny jak klasické

metody vyuky, tak i metody odpovidajici soucasnym pedagogickym trendiim.

V teoretickém vyucovani i praktickém vyucovani jsou vyuzivany metody

— autodidaktické: techniky samostatného uceni a prace, problémové uceni, uceni v zivotnich
situacich

— socialn¢ komunikativni: diskuse, brainstorming, dialog
— Cinnostné zaméfené: laboratorni a praktické prace Zak, pozorovani a objevovani

— podle forem organizace: skupinova vyuka, frontalni vyuka, kooperativni vyuka, tymova
vyuka, interaktivni vyuka

— motivaéni: hry a soutéZe, feSeni konfliktd, projektové vyucovéni, simulacni a situacni
metody, exkurze

— podle procesualniho hlediska: expozicni a motivacni (napf. brainstorming, myslenkové
mapy, simulaéni hry, diskuze, skupinova prace), osvojovani, fixacni a upeviovaci
(kfizovky, bingo, puzzle), provéfovani a hodnoceni

— Zhlediska aktivity: informativni (vyklad, pfednaSka, vypravéni, demonstrace),
reproduktivni a aplika¢ni, aktivizujici, tvotfivého charakteru

V teoretické vyuce jsou pouzivany moderni didaktické pomicky a technika, napft. interaktivni
tabule, multimedialni PC, dataprojektory, vizualizéry, CD piehravace videorekordéry, ... Je
kladen diiraz na mezipfedmétové vztahy zvlasté s predméty odbornymi. Ve vyuce odbornych
pfedmétt je velky diraz kladen na provazanost s odbornym vycvikem, pouZzivani konkrétnich
pomiicek z odborného vycviku ¢i1 odborné praxe. V ramci praktického vyufovani jsou
kladeny velké pozadavky na koncentraci pozornosti, pfesnosti a peclivost, dale na praktické
uvazovani.
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3.7 Hodnoceni zaku

Zékladem pro hodnoceni prospéchu a chovani zaka je platna legislativa a klasifikacni fad
Skoly.

Pti hodnoceni zaka je kladem diraz na motiva¢ni, informativni a vychovnou funkci
hodnoceni, sebehodnoceni a kolektivni hodnoceni, kombinaci riznych klasifika¢nich metod —
znamkovani, slovni hodnoceni, bodovy systém, dale na individualni pfistup K zakam,
objektivnost hodnoceni, pribéznou pedagogickou diagnostiku a vysledky v soutézich.

Hodnoceni teoretického vyucovani se provadi ustni i pisemnou formou znédmkou,
ptfipadné pomoci bodu prevedenych na znamku. Pfitom kromé faktickych znalosti se hodnoti
| forma vyjadfovani, pfipadné graficka uprava, dale domaci prace, referaty a aktivita zaku pfi
vyucovani.

Hodnoceni odborného vycviku se provadi formou bodového systému obdobnému tomu,

v

ktery se pouziva pti odbornych soutézich a zavéreénych zkouskach

3.8 Prehled uplathnovani kli€¢ovych kompetenci

Prirezové téma
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Ekonomika o o o o o o o o o
Stroje a zatizeni o o o o) o) o) o o o

Miékarenska
. o o o o o o o o o

technologie

Mikrobiologie o o o o o o o o o
Kontrola jakosti o o o o o o o o o
Odborny vycvik o o o o) o o) o o o

3.9 Zaclenéni prarezovych témat podle RVP

Zarazeni prafezovych témat do vyuky je zaméfeno tak, aby si zdk uvédomil vzajemnou
pouzitelnost a souvislost znalosti a dovednosti z riiznych vzdé€lavacich oblasti. Prifezova
témata vyrazné formuji charakter zakt. Prifezova témata jsou zafazovana podle vhodné
vazby na ucivo do vSech ro¢nikd.

Prifezovad téma jsou realizovana jednak jako soucast vzdélavaciho obsahu nékterych
predméti (@), dale v dalSich pfedmétech s vazbou na konkrétni ucivo (o).

Nasledujici tabulka podava celkové shrnuti zaclenéni prifezovych témat v jednotlivych
pfedmétech (zkratky pfedméta viz kap. 5 Kli¢). V ucebnich osnovéch jednotlivych pfedméta
jsou priifezova témata konkrétné zapracovana s odkazy na konkrétni prifezové téma .

Prurezové téma
Obcan Clovek Clovek a svét Informacni
v demokratické a zivotni , SVe a komunikacni
. v prace .
spole¢nosti prostiedi technologie
Cesky jazyk a liter. o o o
Anglicky jazyk o o o o
Zaklady
. . o ® o o o
spolecenskych véd
Matematika ¢ o o
Fyzika o o o
Chemie ¢ o o
Zaklady ekologie o ° o
Informatika o o o °
T¢lesna vychova o o o
Ekonomika ° ) o
Stroje a zatizeni o) o ° o)
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MIékarenska
. o o [ ] (e}
technologie
Mikrobiologie o o ° o
Kontrola jakosti o o o o
Odborny vycvik o o o) o

Prifezové téma Obcan v demokratické spoleCnosti napoméha rozvoji socialnich kompetenci
zakl. V prvnim ro¢niku se zatrazuji témata k pochopeni postaveni ¢lovéka ve spolecnosti.,
formovani postojti zakt, aby byli schopni vytvofit dobry tiidni kolektiv, dovedli se navzajem
respektovat a pomahat si. Dalsi oblasti je formovani nazoru mladych lidi a orientace na
spravné hodnoty Zivota — besedy a predndsky o nebezpeci navykovych latek, nebezpeci
AIDS, zdravy zivotni styl.

Priifezové téma Clovék a Zivotni prostiedi vede k pochopeni vyznamu pfirody a spravného
chovani cloveéka k ptfirodé. Ucivo se hlavné zacleituje do biologického a ekologického
vzdélavani a odbornych predmétii, kde se klade diraz na pochopeni dané problematiky.

Priifezové téma Clovék a svét prace je soustfedéno predevsim v druhém a tietim roéniku. Je
zde zafazena beseda s pracovniky ufadu prace a jsou zde procvicovany dovednosti, které
mohou zaklim pomoci pfi hledani zaméstnani — zadost o misto, zivotopis, vyhledani nabidek
prace, nacvik rozhovort a dalsi.

Priifezové téma Informacéni a komunika¢ni technologie je realizovano predev§im v predmétu
informa¢ni technologie. Nejdiive je zafazeno ovladani zakladniho softwaru a prace
s internetem. Tyto dovednosti jsou dale rozvijeny a propojovany s dal§imi piedméty.
V hodinach informacni technologie mohou Zaci plnit ukoly zadané uciteli jinych pfedméti.
Podle kapacitnich moZznosti mohou odborné u¢ebny vypocetni techniky uzivat 1 ucitelé jinych
predméta.
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4 UCEBNI PLAN

Nazev a adresa $koly: Gymnazium K. V. Raise a SOU, Hlinsko, Adamkova 55
Ziizovatel: Pardubicky kraj

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29 — 51 — H/1 Vyrobce potravin

Nazev SVP: Vyrobce potravin — mlékar

Platnost: od 1. zafi 2023 (od 1. ro¢niku)

Pocet vyucovacich hodin za tyden
Predmet Ro¢nik Disvponib’ilni Minimalni
1 | 2 3, Celkem | Casovd | ové dotace
dotace
Cesky jazyk a literatura 2 | 2 2 6 1 5 (3+2int.)
Anglicky jazyk 2 2 2 6 0 6
Zaklady spolecenskych véd | 1 1 1 3 0 3
Matematika 2 |15 15 5 1 4
Fyzika 1 1 0 2 1
Chemie 1 0 0 1 |5 0 3
Zaklady ekologie 1 1 0 2 1int
Informatika 1 1 1 3 0 3
Télesna vychova 1 1 1 3 0 3
Ekonomika 0 0 2 2 0 2
Stroje a zafizeni 2 1 1 4 0 4
MIékarenska technologie 3 5 4 12
Mikrobiologie 0 1 1 2 |15 5 10
Kontrola jakosti 0 0 1 1
Odborny vycvik 15 | 17,5 17,5 50 15 35
Celkem 32 | 35 35 102 24 96
Disponibilni dotace 24 18
Celkové povinna dotace 102 96
INTEGROVANE OBORY
Vzdelayam pf? zdravi ] integrovano Vv pfedmétu Zaklady ekologie — 1 h
— téma Péce o zdravi
Estetické vzdelavani integrovano v predmétu Cesky jazyk a literatura — 2 h

Poznamky k u€ebnimu planu

Cesky jazyk a literatura
— realizuje se obsah vzd¢lavaci oblasti Vzdélavani a komunikace v ¢eském jazyce a obsah
vzdélavaci oblasti Estetické vzdélavani

Anglicky jazyk
— realizuje se obsah vzdélavaci oblasti Vzdélavani a komunikace v cizim jazyce
— o déleni do skupin rozhoduje feditel Skoly
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Némecky jazyk
— realizuje se obsah vzdélavaci oblasti Vzdélavani a komunikace v dal$im cizim jazyce
— o déleni do skupin rozhoduje feditel Skoly

Ziaklady spolecenskych véd
— realizuje obsah vzd¢lavaci oblasti Spolecenskovédni vzdélavani

Matematika
— realizuje obsah vzd¢lavaci oblasti Matematika a jeji aplikace

Fyzika
— realizuje se vzdé¢lavaci oblasti Pfirodovédné vzdélavani, oblast Fyzikalni vzdélavani

Chemie
— realizuje se vzdélavaci oblasti Pfirodovédné vzdélavani, oblast Chemické vzdélavani

Zaklady ekologie
— realizuje obsah vzdélavaci oblasti Prirodovédné vzdélavani, oblast Biologické
a ekologické vzdélavani a ¢ast obsahu vzdélavaciho oboru Vzdélavani pro zdravi, téma
Péce o zdravi (viz kapitola 5.16)

Informatika

— realizuje obsah vzdé&lavaci oblasti Vzdélavani v informacnich a komunikacnich
technologiich

— o0 d¢leni tfidy na skupiny rozhoduje teditel Skoly

Télesna vychova
— realizuje se ¢ast obsahu vzdé¢lavaci oblasti Vzdélavani pro zdravi, téma Télesna vychova
— vyuka probiha oddélené pro chlapce a divky, z organizacnich diivodl miiZze dochazet ke
spojovani zakl z vékové blizkych ro¢nikt i vytvotreni koedukované skupiny
— Vv 1. ro¢niku je zatazen tydenni lyzaisky kurz

Ekonomika
— realizuje se obsah vzdélavaci oblasti Ekonomické vzdélavani

Stroje a zarizeni
— realizuje se obsah vzdélavaci oblasti Technicka ptiprava

Miékarenska technologie
— realizuje se obsah vzdélavaci oblasti Technologicka ptiprava

Mikrobiologie
— realizuje se ¢ast obsahu vzdélavaci oblasti Technicka piiprava a ¢ast obsahu vzdélavaci
oblasti Technologicka ptiprava se zaméfenim na mikrobiologii

Kontrola jakosti
— realizuje se Cast obsahu vzdé¢lavaci oblasti Technologickd piiprava se zaméfenim na
kontrolu jakosti potravinaiskych vyrobki

Odborny vycvik
— realizuje se obsah vzdélavaci oblasti Vyroba a odbyt a prohlubuji se znalosti vzdélavaci
oblasti Technicka ptiprava a Technologicka ptiprava

18



Gymndzium K. V. Raise a Stredni odborné uciliste, Hlinsko, Adamkova 55

SVP Vyrobce potravin — mlékar

Transformace RVP do SVP

RVP Minim. pocet hodin SvP Skute¢ny pocet vyuc. hodin Vyuziti
Vzdélavaci oblasti a obsahové | za celou dobu vzdélavani . . . za celou dobu vzdélavani disponibilnich
. Vyucovaci predmét . i
okruhy tydné celkem tydné celkem hodin
Jazykové vzdélavani
Cesky jazyk 3 96 Cesky jazyk a literatura 4 128 1
Cizi jazyk 6 192 Anglicky jazyk 6 192
Spolecenskovédni vzdélavani 3 96 Zaklady spolecenskych véd 3 96
Piirodovédné vzdélavani 3 96 Fyzika 2 64 1
Chemie 1 32
Zaklady ekologie 1 32
Matematické vzdélavani 4 128 Matematika 5 160 1
Estetické vzdélavani 2 64 Cesky jazyk a literatura 2 64
Vzdélavani v inf. a komun. techn. 3 96 Informatika 3 96
Vzdélavani pro zdravi 3 96 Télesna vychova 3 96
Zaklady ekologie 1 32 1
Ekonomické vzdélavani 2 64 Ekonomika 2 64
Technické ptiprava 4 128 Stroje a zafizeni 4 128
Kontrola jakosti 0,25 8 0,25
Odborny vycvik 6 192 6
Technologicka ptiprava 10 320 Miékarenské technologie 12 384 2
Mikrobiologie 2 64 2
Kontrola jakosti 0,75 24 0,75
Odborny vycvik 6 192 6
Vyroba a odbyt 35 1120 Odborny vycvik 38 1216 3
Disponibilni hodiny 18 576
Celkem 96 3072 102 3264 24
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Pirehled vyuziti tydnu ve Skolnim roce

Cinnost / poéet tydnii v roéniku 1. roénik 2. roénik 3. ro¢nik
Vyucovani podle rozpisu uciva 32 32 32
Lyzaisky kurz 1 — —
Projektovy tyden — 1 —
Casova rezerva (opakovani, exkurze) 7 7 5
Zaveérecna zkouska — — 3
Celkem 40 40 40
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5 UCEBNI OSNOVY

Nazev a adresa skoly: Gymnazium K. V. Raise a SOU, Hlinsko, Adamkova 55
Ziizovatel: Pardubicky kraj

Kod a nazev oboru vzdélani: 29 — 51 — H/1 Vyrobce potravin

Nézev SVP: Vyrobce potravin — mlékat

Platnost: od 1. zati 2026

Kli¢

Vyucovaci predméty jsou oc€islovany podle nasledujiciho klice a je uvedena jejich
zkratka:

Cesky jazyk a literatura 1 CJ
Anglicky jazyk 2 Al
Zaklady spolecenskych véd 4 S5V
Matematika 5 M
Fyzika 6 F
Chemie 7 Ch
Zaklady ekologie 8 ZE
Informatika 9 IT
T¢lesna vychova 10 TV
Ekonomika 11 Ek
Stroje a zatizeni 12 SZ
Mlékarenska technologie 13 MT
Mikrobiologie 14 MBi
Kontrola jakosti 15 KJ
Integrované vzdé¢lavaci obory 16

Ucebni osnovy jsou zpracovany formou tabulek. Ve sloupci mezipfedmétové vztahy,
prifezova témata, poznamky jsou uvedeny heslovité vazby mezi pfedméty (zkratkou
pfedmétu), se kterymi maji vystupy nebo ucivo v daném tadku tabulky souvislost, dale jsou
zde vedeny organizacni a obsahové poznamky. Daéle jsou v tomto sloupci uvedeny odkazy
tykajici se prufezovych témat, piehled je zpracovany v kapitole 3.9 do tabulky. Integrované
vzdélavaci obory jsou zaClenény do jednotlivych pfedmét, odkazy jsou uvedeny také
v tabulkach ucebnich osnov a piehled, jak jsou zaclenéna, je zpracovan v kapitole 5.17 rovnéz
do tabulky.
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5.1 CESKY JAZYK A LITERATURA

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 2 2 2

Realizuje obsah oboru Vzdélavani a komunikace v ¢eském jazyce vzd€lavaci oblasti
Jazykové vzdélavani a komunikace a dale obsah vzdé€lavaci oblasti Estetické vzdélavani RVP
29 — 51 — H/01 Vyrobce potravin. Casova dotace je pro obé oblasti rozdélena v kazdém
roéniku rovnomérn€. Realizuji se nckteré tematické okruhy prifezovych témat Obcan
v demokratické spolegnosti, Clovék a svét prace a Informa¢ni a komunikaéni technologie.
Jsou konkretizovany v nasledujicich tabulkach a jejich piehled uveden v tabulce kapitoly 3.9.

Pro vyuku jsou k dispozici jazykové a kmenové uclebny vybavené pocitaci,
dataprojektory a interaktivnimi tabulemi, ptipadné dvé uc¢ebny vypocetni techniky.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Jazykové a estetické vzdélavani v ceském jazyce vychovava zaky ke kultivovanému
jazykovému projevu a podili se na rozvoji jejich dusevniho Zivota.

Obecnym cilem jazykového vzd€lavani je rozvijet komunikacéni kompetence zaku
anaucit je uzivat jazyka jako prostfedku k dorozumivéni a mysleni, k pfijimani, sdélovani
a vymeén¢ informaci. K dosazeni tohoto cile pfispiva i estetické vzdélavani a naopak estetické
vzdélavani prohlubuje znalosti jazykové a kultivuje jazykovy projev zak.

Obecnym cilem estetického vzdélavani je wutvaret kladny vztah k materidlnim
a duchovnim hodnotdm, snaZit se pfispivat k jejich tvorb&é a ochrané. Vytvofeny systém
kulturnich hodnot poméha formovat postoje zdka a je obranou proti snadné¢ manipulaci
a intoleranci. Zaci jsou vedeni i k esteticky tvofivym aktivitam.

Ob¢ soucasti predmétu se podileji rovnéZ na rozvoji socialnich kompetenci zaki —
jazykové vzdélavani v matefském jazyce a estetickd vychova se navzajem dopliuji a vedou
k obsahov¢ spravnému a kultivovanému projevu zak.

Prace s textem je na tomto stupni vzdélavani zameétfena piedevSsim na vychovu
k védomému, kultivovanému ¢tenafstvi. Poznani textu slouzi rovnéz k vytvafeni rozmanitych
komunikacnich situaci, v nichz probiha dialog Z4kt s texty a ucitelem i mezi zaky navzajem.
74k je veden k

— uplatiovani ¢eského jazyka v roving recepce, reprodukce a interpretace,
— vyuzZivani jazykovych védomosti a dovednosti v praktickém zivoté, srozumitelnému

a souvislému vyjadrovani, formulovani a obhajovani nazoru,

— chapani vyznamu kultury osobniho projevu pro spolecenské a pracovni uplatnéni,

— ziskavani a kritickému hodnoceni informaci z riznych zdroji a k vhodnému zptisobu
jejich predavani s ohledem na uzivatele,

— uplatiovani estetickych kritérii v zivotnim stylu,

— chapani uméni jako specifické vypovedi o skutecnosti,

— spravnému formulovani a vyjadfovani nazort,

— tolerantnimu pfistupovani k estetickému citéni, vkusu a zajmu druhych lidi,
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podporovani hodnot mistni, narodni, evropské i svétové kultury a vytvaieni pozitivniho
vztahu Kk nim,

ziskavani prehledu o kulturnim déni,

uvédomovani si vlivu prostfedkiti masové komunikace na utvafeni kultury.

Vychovné a vzdélavaci strategie
Ucitel

vybird a predklddda zakiim vhodné texty, tim je motivuje k Cetbé a nasledné analyze
aspoleéné diskusi — kompetence kuceni, personalni a socialni kompetence,
komunikativni kompetence,

zaddva referdty, mluvni cviceni a slohové prace k aktudlnimu kulturnimu
i spoleCenskému déni, tim Zaky vede, aby vyslovili oteviené sviij nazor, obhdjili jej,
podporili logickymi argumenty, aby spolupracovali s ostatnimi spoluzaky pfi rozvoji
diskuse a tolerovali vzijemné své ndzory — komunikativni kompetence, personalni
a socialni kompetence, ob¢anské kompetence a kulturni povédomi, kompetence k feseni
problém,

organizuje pro zaky navstévy filmovych a divadelnich ptedstaveni, vystav, exkurze do
nejriiznéjSich kulturnich instituci (knihovny, galerie, muzea, divadla), rozviji tim jejich
estetické citéni a vytvaii prostor pro diskusi, analyzu a formulovani zavérti — personalni
a socialni kompetence, komunikativni kompetence, obCanské kompetence a kulturni
povédomi,

organizuje praci zakl ve skupinach, pfi nichz Zéci ziskavaji informace z riznych zdrojt
(internetu, tisténych, elektronickych, audiovizualnich) a zpracovavaji je s vyuZzitim
prostiedkit informa¢nich a komunikacnich technologii — kompetence vyuZivat
prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi,
personalni a socialni kompetence,

vede zaky k odpovédnému postoji ke vzdélavani a vlastni profesni budoucnosti —
kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam,

klade diraz na mezipfedmétové vztahy (historické souvislosti, tradice a kulturni
dédictvi) — obCanské kompetence a kulturni povédomi, kompetence k u€eni.

Hodnoceni vysledka zakt

Z4ci jsou hodnoceni z ustniho i pisemného projevu. P¥i hodnoceni je sledovana jazykova

spravnost, schopnost vyuzivat jazykové prostiedky, hodnoceny jsou také komunikativni
schopnosti pii vytvafeni mluvenych i psanych projevi, schopnost logicky myslet a spojit
jazykové znalosti s jinymi predméty.
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ROC.

TEMA

uCIvVO

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

1.1 Zdokonalovani
jazykovych
védomosti
a dovednosti

Opakovani a prohlubovani znalosti
¢eského pravopisu

Postaveni Cestiny mezi ostatnimi
evropskymi jazyky

Plvod cestiny a klasifikace
indoevropskych jazykt

Zaklady lexikologie

— tvoreni slov, stylové rozvrstveni
a obohacovani slovni zdasoby

Morfologie

—slovni druhy a tfidéni slov

— mluvnické kategorie

V pisemném projevu uplatiuje znalosti ceského
pravopisu

piSe bez pravopisnych chyb

orientuje se v soustave jazyki

zna vyvoj narodniho jazyka

vnima odli$nosti jazykd a rozmanitost narodniho
jazyka

rozliSuje rozdil mezi aktivni a pasivni slovni zasobou
chape zpisoby rozsifovani slovni zasoby
rozli$uje druhy slov v textu a jejich funkci v textu
V pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatkii
Z tvaroslovi

Obsah uciva kazdého ro¢niku je
rozd¢len témat, kterd se v procesu
vyuky sttidaji a propojuji

Z, D, cizi jazyky, ZSV

Oznaceni a vyznam priiezovych

témat Cisly plati pro tento
predmét

® P1.1 Obc¢an v demokratické

spole¢nosti: Osobnost a jeji
rozvoj

@ P1.2 Ob&an v demokratické

spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konfliktl

1.2 Komunika¢ni
a slohova vychova

Jazykova komunikace — slozky,
(i¢astnici, monolog a dialog ®@®
Vyjadfovani spisovné a nespisovné
Spravna a nespravna vyslovnost
Stylistika, styl, individualni styl
Funkéni styly, slohové tGtvary
a postupy
Slohotvorni cinitelé objektivni
a subjektivni
Stylové rozvrstveni jazykovych
prostredki
— kradtké informacni utvary, osnova
— zpréva, oznameni,
— inzerdt a odpovéd’ na néj, reklama,
— vypraveni
Graficka a formalni uprava
Jjednotlivych pisemnych projevi

vyjadruje se vécné spravné, jasné a srozumitelné
umi klast otazky a vhodné formulovat odpovedi
vyjadruje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit)
a negativni (kritizovat, polemizovat) ®@®
vhodné se prezentuje a obhajuje sva stanoviska @
rozpozna funkcni styl a v typickych prikladech slohovy
utvar ®

ma piehled o zakladnich slohovych postupech
ruznych styla

chape slohové rozvrstveni slovni zasoby

rozlisi druhy a Zzanry textu

vyjadiuje se spravng, jasné a vécné

® P1.5 Obc&an v demokratické
spole¢nosti: Masova média

® P1.6 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Moralka,
odpovédnost, tolerance, solidarita

1.3 Uméni
a literatura, prace
s literarnim textem

Uméni jako specificka vypoved
0 skutecnosti ®
Zaklady teorie literatury

na prikladech objasni vysledky lidské cinnosti
Z riiznych oblasti umeni ©
aktivné poznava rizné druhy uméni naseho

Integrovano — oblast Estetické
vzdélavani: Uméni a literatura,
Prace s literarnim textem
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ROC.

TEMA

uCIvVO

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

Ruzné druhy uméni a jejich vztahy

Podstata a funkce literatury

Obsah a forma literarniho dila

Metody interpretace textu

Cetba a interpretace textu @@

Literarni druhy a zanry ve vybranych
dilech narodni a svetove literatury

— staroveéka literatura (vybér ze
starovékého pisemnictvi, Bible) ®

— sttedoveka literatura (Zanry, vznik
naseho pisemnictvi a jeho nejstarsi
pamatky, husitska literatura)

— renesance a humanismus
(charakteristika obdobi, vybér
autort a dél, nové literarni zanry)

— baroko a pobélohorska literatura
(charakteristika doby, uméni
a literatury, charakteristika doby
pobélohorské, Jan Amos
Komensky)

— klasicismus, osvicenstvi
a preromantismus (charakteristika
a vzajemné vztahy, vybér z dél)

— utfidéni literarnich poznatkt
a znalosti z literarni teorie od
starovéku do 19. stoleti

i svétového, soucasného i minulého v tradicni

i medidalni podobé

vystihne charakteristické znaky ruznych literarnich
textit a rozdily mezi nimi

rozlisi konkrétni literarni dila podle zdakladnich druhii
a zanru

postihne sémanticky vyznam textu

text interpretuje a debatuje o ném @@

uvédomuje si vyznam staroveéké literatury

seznami se blize s Bibli, jejimi ¢astmi a vyznamem
charakterizuje Zanry sttedoveké literatury @
vysvétli vyznam piichodu Konstantina a Metodéje pro
nasi kulturu

charakterizuje dobu husitskou a osobnost Jana Husa
vysvétli vztah renesance s antikou a stfedovékem
uvede vyznamné ptedstavitele renesanéniho uméni
charakterizuje nové vzniklé literarni zanry
postihne zakladni znaky baroka

charakterizuje dobu pobé&lohorskou

vysvétli pokrokovost a aktualnost myslenek Jana
Amose Komenského; zna jeho zivotni osudy
charakterizuje klasicismus, osvicenstvi

a preromantismus, jmenuje jejich nejvyznamngjsi
predstavitele a dila

zopakuje se probrané tematické celky

utfidi a zpfesni si své znalosti

uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné
piedstavitele v Ceské a svétové literatuie daného
obdobi

vyjadii vlastni prozitky z recepce uméleckych dél
daného obdobi ®®@

Uc¢ivo a z n¢ho plynouci znalosti
a dovednosti budou opakovany
a prohlubovany po celou dobu
studia aplikaci na konkrétni
literarni obdobi, sméry
a osobnosti.

Vhodné je doplnéni vyuky navstévou
divadelniho ptedstaveni (pfip.
doporuceni filmového zpracovani
literarniho dila) a nasledny rozbor
(plati pro celou dobu studia)

@ P1.1 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Osobnost a jeji
rozvoj

@ P1.2 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konflikta

® P1.3 Obc&an v demokratické
spolecnosti: Spole¢nost (kultura,
nabozenstvi)
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ROC.

TEMA

uCIvVO

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

1.4 Prace s textem
a ziskavani

Informaticka vychova, knihovny
a jejich sluzby, noviny, ¢asopisy
a jind periodika, internet ®®®

ma prehled o knihovnach a jejich sluzbach
zjistuje potiebné informace z dostupnych zdroji,
vybird je a pristupuje k nim kriticky ©®

Navstéva mistni knihovny
@ P1.1 Ob¢an v demokratické

informaci spolecnosti: Osobnost a jeji
pouziva klicova slova pri vyhledavani informacnich rozvoj
pramenti @ P1.2 Ob&an v demokratické
ma prehled o dennim tisku a tisku podle svych zajmii spole¢nosti: Komunikace,
D@6 vyjednavani, feSeni konfliktt
1.5 Kultura Spolecenska kultura — principy popise vhodné spolecenské chovani v dané situaci Integrovano — oblast Estetické

a normy kulturniho chovani,
spolecenska vychova ®
Kultura bydleni, odivani ®

®®

vzdélavani: Kultura

1.6 Zdokonalovani
jazykovych
védomosti
a dovednosti

Prohlubovani pravopisnych znalosti
a dovednosti z prvniho ro¢niku
Zvukove prostiredky a ortoepické
normy jazyka
Narodni jazyk a jeho utvary
Lexikologie
— vécny a mluvnicky vyznam slova
— zmény vyznamu slova
— jednoznacnost a mnohoznac¢nost
— homonyma, synonyma, antonyma
— slovni zasoba vzhledem
K prislusnému oboru vzdélavani
Morfologie
— charakteristika jednotlivych slovnich
druhu, funkce slovnich druht ve
veéte
— gramaticke tvary a konstrukce
a jejich semantické funkce
— spisovné tvary slov
Syntax
— véta jednoducha — klasifikace
— souveti souradné a podiadné

védomé pouziva pravopisné normy

7idi se zasadami spravné vyslovnosti

pracuje s riznymi ptiru¢kami ¢eského jazyka pro
Skolu i vefejnost

rozlisuje spisovny jazyk, hovorovy jazyk, dialekty

a styloveé priznakové jevy a ve vliastnim projevu voli
prostiedky adekvaini komunikacni situaci @
zamysli se nad riznymi vyznamy slova

vhodné€ pouziva homonyma, synonyma a antonyma
pracuje s nejnovéjsimi normativaimi priruckami
Ceskeho jazyka

pouziva adekvatni slovni zasobu vcetné prislusné
odborné terminologie

charakterizuje slovni druhy, uréuje mluvnické
kategorie a chape funkci slovnich druht ve vété
umi pouzivat gramatické tvary a konstrukce a chape
jejich sémantické funkce

rozliSuje druhy vét, chape syntaktické vztahy
poznava a urcuje vétné cleny

® P1.3 Ob&an v demokratické
spolecnosti: Spole¢nost (Kultura,
nabozenstvi)® P1.4 Ob¢an
v demokratické spolecnosti:
Politika, soudoby svét

® P1.5 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Masova média

® P1.6 Ob&an v demokratické
spolec¢nosti: Moralka,
odpovédnost, tolerance, solidarita

P4 Informacni a komunikacni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci, podpora
vyuky)
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC. TEMA uCIvVO VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
— druhy vét z gramatického
a komunikac¢niho hlediska, stavba
a tvorba komunikatu
1.7. Komunika&ni Mluveny a psany projev uvédomuje si odlisnosti mluvenych a psanych @ P1.1 Obé&an v demokratické

a slohova vychova Druhy recnickych projevii

Vyjadiovani primé i zprostredkované
technickymi prostredky,
monologicke i dialogické, formalni
i neformalni, pripravené
i nepripravené

Komunikacni situace, komunikacni
strategie ®®@

Slohové utvary

— popis osoby, véci (druhy popisu
a oblasti jejich vyuziti)

— vwklad nebo navod k cinnosti
(spojeni popisu odborného
a vykladu)

— charakteristika pfima a nepfima

projevu, jejich vyhody a nevyhody

prednese kratky projev

objasnuje funkci popisu a charakteristiky

popise osobu, véc

popise ¢innost, sestavi navod s pouzitim vykladu
pouziva adekvatni slovni zasobu vcetné piislusné
odborné terminologie

odborné se vyjadruje o jevech svého oboru

Vv zdkladnich utvarech odborného stylu, predevsim
popisného a vykladového @@

posoudi kompozici textu, jeho slovni zdasobu a skladbu

spolecnosti: Osobnost a jeji
rozvoj

® P1.2 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konflikth

1.8 Uméni

a literatura, prace |— Obecnd charakteristika literatury
s literarnim textem | — POZnatky z literamni teorie

Opakovani uciva 1. roéniku

— literarni vyvoj od starovéku do
19. stoleti

Hlavni literdrni sméry a jejich
predstavitelé v kontextu doby
(19. stoleti — ptelom
19. a 20. stoleti)

— ndrodni obrozeni (charakteristika
doby a divody vzniku narodniho
obrozeni, etapizace, vyznam
jazykovédct a historikti, formovani
Ceského divadla)

chape divod vzniku pisemnictvi

rozliSuje zékladni literarni druhy a zanry

Vv praxi aplikuje své poznatky z literarni teorie
uvadi zakladni umélecka obdobi, jejich dobové
zafazeni a znaky

objasni vznik a vyznam narodniho obrozeni
orientuje se v tvorbé vyznamnych obrozenct
chape spole¢enskou funkci divadla
charakterizuje znaky romantismu a jeho projevy
(hlavné v literatufe)

orientuje se v tvorbé vyznamnych piedstaviteld
romantismu

charakterizuje znaky realismu a naturalismu a jejich
projevy (hlavné v literatuie)

Integrovano — oblast Estetické
vzdélavani: Uméni a literatura,
Prace s literarnim textem
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ROC.

TEMA

uCIvVO

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

— romantismus (charakteristika
a projevy v ruznych druzich uméni,
vybér svétovych a ¢eskych autorti
a del)

— realismus a naturalismus
(charakteristika a projevy v rtiznych
druzich uméni, vyvoj ve svétové
a v Ceské literature)

— Ceska a svétova literatura na pelomu
19. a 20. stoleti (charakteristika
doby, moderni sméry — jejich
charakteristika a projevy
Vv jednotlivych druzich uméni,
vyznamné osobnosti svétové a Ceské
literatury a jejich dila)

— utfidéni literarnich poznatkt
a znalosti z literarni teorie a vyvoje
literatury od starovéku po prelom
19. a 20. stoleti

orientuje se v tvorbé vyznamnych piedstavitelti
svétové a Ceské literatury obdobi realismu

a naturalismu

umi postihnout rozdilnost ¢eského a svétového
realismu

objasni moznost vzniku moderniho uméni na pfelomu
stoleti

struéné a vystizné charakterizuje jednotlivé sméry,
umi k nim zafadit vyznamné ptedstavitele a jejich dila
zopakuje se probrané tematické celky

utfidi a zpfesni si své znalosti

uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné
piedstavitele v Ceské a sveétové literatuie

samostatné vyhledava informace v této oblasti
vyjadfi vlastni prozitky z percepce danych
uméleckych d&l ©@

postihne sémanticky vyznam textu

text interpretuje a debatuje o ném ®®@

pokousi se o vlastni tvofivé ¢innosti O

® PI1.1 Ob¢an v demokratické
spolecnosti: Osobnost a jeji
rozvoj

@ P1.2 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konflikth

P4 Informaéni a komunika¢ni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci, podpora
vyuky)

1.9 Prace s textem
a ziskavani

Techniky a druhy cteni (s dirazem na
Cteni studijni), orientace v textu,

orientuje se v riznych druzich textu
porovnava jejich lexikalni, syntaktickou a kompozi¢ni

informaci jeho rozbor z hlediska sémantiky, vystavbu
kompozice a stylu pouziva piirucky pro $kolu a vefejnost®
Prace s riiznymi priruckami pro skolu
i vefejnost
1.10 Kultura Lidové umeéni a uzita tvorba uvédomuje si vyznam kultury v Zivoté ¢lovéka @ Integrovano — oblast Estetické

Estetické a funkcni normy pri tvorbé
a vyrobé predmetii pouzivanych
v bézném Zivoté ©

rozviji své estetické vnimani @

vzdélavani: Kultura

Navstéva mistni ¢asti v Hlinsku —
Betlém
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ROC.

TEMA

uCIvVO

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

1.11 Zdokonalovani
jazykovych
védomosti
a dovednosti

Opakovani a procvicovani
pravopisnych jevil

Jazykova kultura

Hlavni principy ¢eského pravopisu

Lexikologie

— tvoreni slov (slova odvozena,
slozena, zkratky a zkratkova slova)

— prejata slova

Syntax

— souvéti soufadné a podradné

— rozbor souveéti

— vétna skladba, druhy veét
Z gramatickeho a komunikacniho
hlediska, stavba a tvorba
komunikatu

Komplexni jazykovy a vétny rozbor

— spojeni poznatki z jazykového uéiva
a jejich procviceni @

dodrzuje pravopisné normy

odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby
rozlisi slova slozena, odvozena zkratkova a chape
jejich tvoreni

nahradi bézné cizi slovo ceskym ekvivalentem

a naopak

orientuje se ve vystavbé vEty a souvéti

rozliSuje souvéti soutadné a podradné

urcuje pomér mezi hlavnimi vétami a druhy vét
vedlejSich

orientuje se ve vystavbé textu

aplikuje znalosti z pravopisu, tvaroslovi a vétné
stavby v souvislém textu @

® PI1.1 Ob¢an v demokratické
spolecnosti: Osobnost a jeji
rozvoj

@ P1.4 Ob&an v demokratické
spolecnosti: Politika, soudoby
svét

® P1.5 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Masova média

1.12 Komunika¢ni
a slohova vychova

Projevy prosté sdélovacti,
administrativni, prakticky odborné,
jejich zdakladni znaky, postupy
a prostredky

— osobni dopisy (obsah a forma)

— jednoduché uredni, popr. podle
charakteru oboru odborné
dokumenty (zadost, reklamace) @

— motivacni dopis @

— Zivotopis @

— zdpis z porady

Publicisticky styl

— podstata a funkce

— slohové utvary publicistiky

— uloha publicistiky ve spole¢nosti ®

vytvori zdkladni utvary administrativniho stylu
napise osobni i ufedni dopis se vSemi nalezitostmi
chéape ulohu motivaéniho dopisu @

umi napsat strukturovany Zivotopis @

chépe ulohu, funkci a vyznam publicistiky @®
vyuziva noviny, ¢asopisy a jina periodika jako zdroje
informaci

vystihne charakteristické znaky riznych druhii textu
a rozdily mezi nimi

md prehled o zdkladnich slohovych postupech
umeéleckého stylu

@ P3.4 Clovék a svét prace: Pisemna
i verbalni sebeprezentace pii
vstupu na trh prace, sestavovani
zadosti o zamé&stnani a odpovédi
na inzeraty, psani privodnich
(motivacnich) dopist

P4 Informaéni a komunika¢ni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci, podpora
vyuky)
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC. TEMA UCIvVO VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
1.13 Uméni Shrnuti znalosti a souvislosti z literarni utiidi a upevni si své védomosti @ Integrovano — oblast Estetické

a literatura, prace
S literarnim textem

teorie a vyvoje literatury od
starovéku do prelomu
19. a 20. stoleti ®

Hlavni literarni smery a jejich
predstavitelé v kontextu doby

— mezivalecna literatura
(charakteristika doby a jeji odraz
V uméni)

— svétova poezie (charakteristika)

— Ceska poezie 20. a 30. let (proudy,
vybér predstaviteld a dél)

— svétova mezivalecna proza a drama
(proudy a sméry, vybér autord a dél)

— Ceska mezivalecna proza a drama
(proudy a jejich piedstavitelé)

— svétova povalecna literatura (proudy
a nejvyznamnéjsi predstavitelé
a jejich dila)

— Ceska povale¢na literatura
(charakteristika obdobi a jeho vlivu
na vyvoj literatury, vybér autorQ
a del)

Aktivni poznavani ruznych druhi
umeéni naseho i svétového,
soucasného i minulého v tradicni
i medialni podobé ®

Hlavni literdrni sméry a jejich
predstavitelé v kontextu doby
(shrnuti)

Tvorivé cinnosti ®

uvédomuje si nutnost sebevzdélavani

orientuje se v literarnim vyvoji a interpretuje
umélecka dila

vylozi vliv prvni svétové valky na uméni

orientuje se v oblasti svétové mezivaleéné poezie
vylozi vznik proudd ¢eské poezie 20. a 30. let

20. stoleti a struéné je charakterizuje

k proudiim mezivale¢né poezie umi ptifadit
piedstavitele a jejich dila

charakterizuje vyznamné proudy a sméry svétové
mezivaleéné prozy a dramatu

umi k nim zafadit autory a dila

orientuje se v proudech ¢eské mezivaleéné prozy, umi
je pojmenovat, struéné charakterizovat a zatadit k nim
predstavitele

charakterizuje vyvoj mezivale¢ného dramatu
orientuje se v proudech svétové povalené literatury
umi k nim zatadit pfedstavitele a dila

chape vliv spolecenského vyvoje a literaturu
orientuje se vyvoji ¢eské povaleéné literatury
jmenuje vyznamné ptedstavitele tohoto obdobi

a jejich dila

na konkrétnich dilech najde znaky uréitych sméra
porovnava ztvarnéni t€hoz tématu v riznych dilech
a diskutuje o nich

vyjadri vlastni prozitky z recepce danych uméleckych
del OO

vyhledava informace s vyuzitim rdznych zdroju,
uspoiada je a zpracuje

uvede hlavni literarni smery a jejich vyznamné
predstavitele v Ceské a svetové literature
samostatné vyhledava informace v této oblasti

vzdélavani: Uméni a literatura,
Prace s literarnim textem

® PI1.1 Ob¢an v demokratické
spolecnosti: Osobnost a jeji
rozvoj

@ P1.2 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konflikth

P4 Informaéni a komunika¢ni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci, podpora
vyuky)
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC. TEMA UCIvO VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
1.14 Prace s textem Ziskavani a zpracovavani informaci —  samostatné zpracovdva informace @ P1.1 Ob¢an v demokratické
a ziskavani Z textu (téZ odborného —  rozumi obsahu textu i jeho casti © spolecnosti: Osobnost a jeji
informaci a administrativniho), jejich tiéidéni |-  porfizuje z odborného textu vypisky @ rozvoj
a hodnoceni @ P1.2 Ob&an v demokratické
Druhy a Zanry textu spole¢nosti: Komunikace,
Zpéind reprodukce textu @@ vyjednévani, feSeni konfliktl
1.15 Kultura Kulturni instituce v CR a v regionu ® |—  orientuje se v nabidce kulturnich instituci ® Integrovano — oblast Estetické
Kultura narodnosti na nasem vizemi ® |—  porovnad typické znaky kultur hlavnich narodnosti na vzdélavani: Kultura
Ochrana a vyuzivani kulturnich hodnot nasem uzemi
Funkce reklamy a propagacnich —  chape vliv reklamy a propagacnich prostfedkl na ® P1.3 Obc&an v demokratické
prostiedkii a jeji viiv na Zivotni styl rozhodovani ¢lovéka a jeho Zivotni styl @ spole¢nosti: Spole¢nost (kultura,
® nabozenstvi)
® P1.4 Obc¢an v demokratické
spolecnosti: Politika, soudoby
sveét
P4 Informaéni a komunika¢ni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci, podpora
vyuky)
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5.2 ANGLICKY JAZYK

Casové, obsahové a organizaéni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 2 2 15

Realizuje se obsahu vzdélavaciho oboru Vzdélavani a komunikace v cizim jazyce oblasti
Jazykové vzdélavani a komunikace RVP 29 — 51 — H/01 Vyrobce potravin. Realizuji se
nékteré tematické okruhy prifezovych témat Ob&an v demokratické spolecnosti, Clovék
a zivotni prostiedi, Clovék a svét prace a Informacni a komunikaéni technologie. Jsou
konkretizovany v nasledujicich tabulkach a jejich ptehled uveden v tabulce kapitoly 3.9.

Pro vyuku jsou k dispozici dvé jazykové ucebny, kmenové ucebny vybavené
dataprojektory a interaktivnimi tabulemi, pfipadné¢ dvé ucebny vypocetni techniky. Podle
moznosti Skoly o déleni do skupin rozhoduje feditel skoly.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Vyucovaci predmét Anglicky jazyk se vyrazné podili na piipraveé zakl na aktivni Zivot
v multikulturni spole¢nosti, nebot’ vede zdky k osvojeni praktickych fecovych dovednosti
anglického jazyka jako nastroje dorozuméni v situacich kazdodenniho soukromého
i pracovniho zivota. Napomaha zaktim vypracovat kultivovany jazykovy projev a poskytuje
zakladni poznatky o zivoté v anglicky mluvicich zemich. Podili se tak na formovani osobnosti
zaka, na utvafeni jeho postoji v demokratické moderni spolecnosti. RovnéZz pfispiva
k vytvafeni vzdélavacich navykt a podnécuje schopnost celozivotniho vzdélavani.
Vyuka piedmétu Anglicky jazyk navazuje na piedchozi vyuku na ZS a sméfuje
k osvojeni kvalitni trovné jazykovych znalosti a komunikativnich dovednosti, ktera odpovida
vystupni Grovni A2+ podle Spole¢ného evropského referen¢niho rdmce pro jazyky. Rozsah
produktivni slovni zasoby ¢ini pfiblizné 320 lexikalnich jednotek za rok. Z toho obecné
odborna a odborna terminologie tvoii nejméné 20 % slovni zasoby za studium.
Vyuka je zaméfena na osvojeni zakladnich feCovych dovednosti receptivnich (poslech
a cteni) 1iproduktivnich (mluveni a psani) na zidkladé¢ zvladnuti jazykovych prostredkli
(vyslovnost, pravopis a gramatika). K podpotfe vyuky anglického jazyka budou vyuzivany
moderni multimedidlni programy a internet véetné¢ modernich ucebnic a slovnika.
74k je veden
— kinteraktivni komunikaci v ramci zakladnich témat,
— kefektivni praci s cizojazy¢nym textem,
— Kk vyuzivani cizojazy¢ného textu jako zdroje poznani a uzitecnych informaci,
— ke srozumitelnému vyjadfovani a formulovani svych ndzort, postojit a myslenek,
— kpraci se slovniky, ucebnicemi, jazykovymi a jinymi pfiruckami, poptipad¢ i s dal$imi
zdroji informaci v€etné internetu,
— kaktivnimu ziskavani informaci o anglicky mluvicich zemich a k jejich porovnavani se
svou vlastni zemi,
— kvyuzivani védomosti a dovednosti ziskanych ve vyuce matetského jazyka pfi studiu
anglického jazyka,
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k chapani a respektovani tradic, zvyki a odlisnych socialnich a kulturnich hodnot jinych
narodl a jazykovych oblasti,

K toleranci predstaviteli jinych kultur v souladu se zasadami demokracie a rovnosti,
motivuje zaky k jejich vlastni evaluaci.

Vychovné a vzdélavaci strategie
Ucitel

komunikuje s zaky v ramci zakladnich témat a motivuje zaky, aby si vyménovali svoje
nazory a informace tykajici znamych témat vSeobecnych i odbornych — kompetence
K uceni, komunikativni kompetence, personalni a socidlni kompetence, odborné
kompetence,

zadava ulohy, pfi nichz zak samostatn¢ vyhledava informace pomoci internetu a dostupné
literatury — kompetence k feSeni problémi, komunikativni kompetence, kompetence
vyuzivat prostiedky informaénich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi,
organizuje ¢innosti podporujici zvySenou myslenkovou aktivitu studenti — kompetence
Kk uceni, kompetence k feSeni problémil,

vede zdky k vyuzivani modernich multimedidlnich programii a internetu vcetné
modernich ucebnic a slovniki — kompetence k uceni, kompetence vyuzivat prostiedky
informacnich a komunika¢nich technologii a pracovat s informacemi,

zadava tkoly formou skupinové prace a podnécuje praci v tymu — personalni a socialni
kompetence,

diskutuje s zaky o kulturnich hodnotach i jinych narodti a podporuje je pii vytvareni
pozitivniho vztahu k nim — obéanské kompetence a kulturni povédomi,

zadava ukoly s odbornou problematikou a vede zaky k odpovédnému postoji k vlastni
profesni budoucnosti — kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam,
odborné kompetence,

vede Zaky ke c¢teni riznych forem grafického zndzornéni (tabulky, diagramy, schémata)
V cizim jazyce — matematickd kompetence,

klade dlraz na mezipfedmétové vztahy, voli vhodné vyucovaci metody a piiméfené
komunika¢ni strategie a jazykové prostiedky — obcanské kompetence a kulturni
povédomi, kompetence k u€eni, kompetence k feSeni problémi.

Hodnoceni vysledkd zaku

Zaci se hodnoti podle klasickych diagnostickych metod — tstni zkouseni, pisemné

zkousenti, dil¢i a souhrnné, slohova prace, poslechovy test.
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
2.1 Redové — receptivni Fecova dovednost jednoduchym cizojazyénym pokyntim 5V

dovednosti
projevii
Cteni a prace s textem

mluveni zamérené situacné
i tematicky

pisemnd: zpracovani textu
— jednoduchy preklad

stridani receptivnich
a produktivnich cinnosti

sdéleni

sluchova: poslech s porozumeénim
monologickych i dialogickych

— receptivni Fecova dovednost zrakova:

— produktivni Fecova dovednost ustni:

— produktivni Fecova dovednost

— interaktivni recové dovednosti:

— interakce ustni: pozdrav, kratké

— interakce pisemna: blahoprani

a jednoduchému cizojazyénému mluvenému projevu
ucitele

rozumi jednoduchému projevu rodilych mluv¢ich

V rozsahu probrané slovni zasoby a mluvnice,
odhaduje vyznam neznamych vyrazt podle kontextu
¢te nahlas se spravnou vyslovnosti, pfizvukem

a intonaci jednoduché véty a kratké texty v rozsahu
probrané slovni zasoby a mluvnice

¢te s porozuménim texty obsahujici znamy jazykovy
material a umi vybrat dilezité informace a myslenky
ptelozi text s pouzitim slovniku

umi pravopisné spravné opsat jednoduché véty
utvoiené z osvojenych slov a napsat i podle diktatu
napiSe kratka sdéleni, jednoduché blahopiani

a pozdrav s vyuzitim slovniku

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani
dotazu ci sdéleni nebo zpomaleni tempa veci

Oznaceni a vyznam prifezovych
témat Cisly plati pro tento pfedmét

® P1.1 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj

® P1.3 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Spole¢nost —
jednotlivec a spolecenské skupiny,
kultura, nabozenstvi

®P1.4 Ob¢an v demokratické
spole€nosti: Stat, politicky systém,
politika, soudoby svét

2.2 Jazykové )
prostiedky jazyka)

skolni pfedméty, mistnosti

— vyslovnost (zvukové prostredky

— slovni zasoba a jeji tvoreni: setkani
a pozdrav, ¢isla, abeceda, Cas, dny,
datum; zakladni ¢lenové rodiny
DO, pratelé, anglicka kralovska
rodina, monarchie a parlament @,
zprava; konicky a sport, slovni
spojeni tykajici se sportovni aktivity
tvofené slovesem a podstatnym
jménem, extrémni sporty, ¢asti téla,
schopnosti, mit/nemit néco rad @;

vV domé/byte a ve Skole, ustalené

osvoji si vyslovnost vSech anglickych hlasek, rytmus,
redukeci slov a slabik, ptizvuk, vazani a intonaci
osvoji si aktivné slova a slovni spojeni

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu
aplikuje slovni zasobu a frazeologii v rozsahu danych
komunikacnich situaci a tematickych okruhti

0svoji Si pravopisné jevy souvisejici s gramatickym
ucivem

uplatiiuje v pisemném projevu osvojené zakladni
pravopisné normy

ZE, TV, ZS8V

Doporucené aktivity (plati pro cely
ro¢nik): prace se slovniky,
S Casopisy, Cetba literatury,
soutéze, skupinova prace, role
plays, tvorba vlastnich projektt
a jejich prezentaci, prace
s internetem
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ROC.

TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

vyrazy ve spojeni pfidavné¢ho jména
s predlozkou

— gramatika (tvaroslovi a vétna
skladba): slovesa byt a mit, osobni
a privlastiiovaci zdjmena @;
ptivlastiovaci pad, mnozné ¢islo
podstatnych jmen, pfitomny Cas
prosty, osobni zajmena
V pfedmétném postaveni, vétna
skladba a tvaroslovi; frekvencni
ptislovce, akéni slovesa, moci +
ptislovce, rozkazovaci zptisob;
vazba there is/are, pouziti vyrazu
né&jaky, predlozky mista, sloveso
muset, udani sméru, psani velkych
pismen

— graficka podoba jazyka a pravopis

P4 Informacni a komunika¢ni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci, podpora
vyuky) — prolind celym uéivem

® PI1.1 Ob&an v demokratické
spolecnosti: Osobnost a jeji rozvoj

® P1.3 Obc¢an v demokratické
spolecnosti: Spole¢nost —
jednotlivec a spolecenské skupiny,
kultura, ndbozenstvi

® P3.3 Clovek a svét prace:
Soustava Skolniho vzdélavani
v CR, moznosti studia v zahrani¢i

2.3 Tematické

— tematické okruhy: osobni udaje,
kazdodenni Zivot; volny ¢as @@

zapoji se do kratké neformalni konverzace na bézné
téma

P4 Informaé¢ni a komunika¢ni
technologie (vyhledavani

okruhy,
komul)llikaéni a zabava; diim a domov, vzdélini® jednoduse se vyjadiuje Gstn€ i pisemné ke stanovenym |  a zpracovéni informaci)
situace — komunikacni situace: ziskdvani tématim
a jazykové a poskytovani informaci v oblasti ustné i pisemné poskytne zakladni informace z oblasti
funkce osobni, verejné, vzdélavaci osobni a vzdélavaci
a pracovni — uvedeni do spolecnosti,
blahoprani®@®;
— jazykové funkce: obraty K zahdjeni
a ukonceni komunikace; vyjadreni
souhlasu, nesouhlasu, odmitnuti,
pozdrav
2.4 Poznatky Vybrané poznatky vieobecného ziska informace o zékladnich zemé&pisnych udajich ® P1.1 Ob&an v demokratické
0 zemich i odborného charakteru k pozndni a zpusobu kazdodenniho Zivota v angloamerickych spolecnosti: Osobnost a jeji rozvoj
studovaného zemé prislusné jazykové oblasti, jeji zemich ® P1.3 Ob¢an v demokratické
jazyka kultury, tradic a spolecenskych ma zakladni znalosti geografické, demografické, spolecnosti: Spole¢nost —
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ROC.

TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

zvyklosti — anglicky mluvici zemé,
zakladni znalosti o Velké Britanii,
anglickd kralovska rodina @®

hospodarské, politické a kulturni o anglicky mluvicich
zemich

jednotlivec a spolecenské skupiny,
kultura, nabozenstvi

2.5 Redové
dovednosti

— receptivni Fecova dovednost
sluchova: poslech s porozumeénim
monologickych i dialogickych
projevii

— receptivni Fecova dovednost zrakova:
Cteni a prace s textem

— produktivni Fecova dovednost ustni:
mluveni zamérené situacné
i tematicky

— produktivni Fecova dovednost
pisemna: zpracovani textu v podobé
reprodukce, osnovy

— jednoduchy preklad

— interaktivni Fecové dovednosti —
stridant receptivnich
a produktivnich cinnosti

— interakce ustni

— interakce pisemna: kratké sdelent,
jednoduchy popis, osobni dopis ®

rozumi jednoduchym pokynuim a sdélenim a reaguje
adekvatn€ a s porozuménim na pracovni pokyny

¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti
pfiméiené naro¢né texty obsahujici i nékolik
neznamych slov, umi vybrat dilezité informace

a myslenky

odhaduje vyznam neznamych vyrazii podle kontextu
a zpusobu tvoreni

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tistené

i elektronické podobé a umi preloZit priméieny text
poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni
a zprosttedkuje pfedani informaci e-mailem nebo
ustné

z vyslechnutého nebo precteného textu pisemné
zaznamena hlavni myslenky s pomoci slovniku

a jinych jazykovych ptirucek

prelozi astné i pisemné jednoduché véty v rozsahu
probrané slovni zasoby a mluvnice

napiSe kratka sdéleni, jednoduchy popis, osobni dopis
a odpoved na néj s vyuZzitim slovniku

® P1.1 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj

@ P1.3 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Spole¢nost —
jednotlivec a spolecenské skupiny,
kultura, naboZenstvi

@ P2.2 Clovek a Zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢loveka k prostiedi (vliv
prostfedi na lidské zdravi)

Doporucené aktivity (plati pro cely
ro¢nik): prace se slovniky,
s Casopisy, Cetba literatury,
soutéze, skupinova prace, role
plays, tvorba vlastnich projekta
a jejich prezentaci, prace
s internetem

2.6 Jazykové
prostiredky

— vyslovnost (zvukové prostredky
jazyka)

— slovni zasoba a jeji tvoreni: obleceni,
popis osob, Halloween masky @
a prevleky, svatba, volnoc¢asové
aktivity, popis fotografie, domluva,
pozvani; jidlo a potraviny @,
zpusoby vafeni, slozena slova
a tvoreni slovni zasoby, vyziva
a potraviny, zdravotni potiZze,

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu
aplikuje slovni zasobu a frazeologii v rozsahu danych
komunikacnich situaci a tematickych okruht

0svoji Si pravopisné jevy souvisejici s gramatickym
ucivem

pouziva v pisemném projevu osvojené pravopisné
normy

vyslovuje co nejblize piirozené vyslovnosti

pouziva slovni zasobu véetné frazi a vybrané zakladni
slovni zasoby ze svého oboru V rozsahu danych

ZE, ZSV, IT

P4 Informaéni a komunika¢ni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci)
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ROC.

TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

dotaznik; misto a budovy ve méste,
vybrané ustalené vyrazy, pifidavna
jména vyjadfujici pocity a emoce,
Casové vyrazy, popis cesty; zeme
a narodnosti @, vyznamné udalosti
v Zivoté @, ustélené vyrazy
S nejCastéji pouzivanymi slovesy,
slavné osobnosti/umélci @,
vyjadieni zajmu a icasti, e-mailova
zprava

— gramatika (tvaroslovi a vétna
skladba): pfitomny ¢as prib&hovy
a prosty, uziti pfitomného ¢asu pro
budouci d¢j, casové predlozky,
sloveso moci jako zadost; podstatna
jména pocitatelna a nepocitatelna,
vyjadieni mnozstvi, mél/nemél
bych; minuly ¢as slovesa byt a moci,
minuly ¢as pravidelnych sloves;
minuly ¢as nepravidelnych sloves
a jejich vyslovnost

— graficka podoba jazyka a pravopis

komunikacnich situaci a tematickych okruhti

ve vlastnim projevu pouziva zékladni zptisoby tvoreni
slov daného jazyka

V pisemném projevu dodrzuje spravnou podobu jazyka
a zédkladni pravopisné normy

® P1.1 Ob&an v demokratické
spolecnosti: Osobnost a jeji rozvoj

® P1.3 Ob&an v demokratické
spolecnosti: Spole¢nost —
jednotlivec a spolecenské skupiny,
kultura, ndbozenstvi

®P1.4 Obcan v demokratické
spolecnosti: Stat, politicky systém,
politika, soudoby svét

@ P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢lovéka k prostredi (vliv
prostiedi na lidské zdravi

2.7 Tematické
okruhy,
komunikaéni
situace
a jazykové
funkce

— tematické okruhy: jidlo a napoje,
péce o zdravi @, nakupovani;
Zivotopis; Ceskd republika, zemé
dané jazykové oblasti @@

— komunikacni situace: ziskdvani
a poskytovani informaci v oblasti
osobni, verejné, vzdelavaci
a pracovni — objednavka
V restauraci, nakupovant
obcerstvent, zbozi; vzkaz,
informovani se na sluzby,

ustné i pisemné poskytne zakladni informace z oblasti
osobni, vefejné, vzdélavaci i pracovni

zapojuje se aktivné do diskuze se spoluzaky na zadané
téma, vyuziva i rizné informacni zdroje

s vyuzitim dostupnych zdroji a slovnikt vyhleda,
popise nebo zpracuje pisemné informace na zadané
téma

ZSV, Ek
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ROC.

TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

objednavka sluzby
— jazykové funkce: vyjadreni zklamani,
nadéje, obavy, projevu radosti ®

2.8 Poznatky
0 zemich
studovaného
jazyka

Vybrané poznatky vseobecného
i odborného charakteru k pozndani
zemé prislusné jazykové oblasti, jeji
kultury, tradic a spolecenskych
zvyklosti: specifické oslavy a svatky
anglicky mluvicich zemi ®@®
Informace ze sociokulturniho prostredi
prislusnych jazykovych oblasti
V kontextu znalosti o Ceské
republice: slavné osobnosti anglicky
mluvicich zemi z oblasti historie,
kultury, sportu apod. @@®

V porovnani s realiemi matetské zem¢ ma znalosti
0 zakladnich geografickych, demografickych,
hospodartskych, politickych a kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti

ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice zna
zakladni spole¢enské zvyklosti a sociokulturni
specifika zemi daného jazyka

® P1.1 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj

@ P1.3 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Spole¢nost —
jednotlivec a spolecenské skupiny,
kultura, naboZenstvi

®P1.4 Obéan v demokratické
spole€nosti: Stat, politicky systém,
politika, soudoby svét

@ P4 Informacni a komunikaéni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci, podpora
vyuky)

2.9 Retové
dovednosti

— receptivni Fecova dovednost
sluchova: poslech s porozumeénim
monologickych i dialogickych
projevii

— receptivni Fecova dovednost zrakova:
Cteni a prace s textem vcetné
odborného

— produktivni Fecova dovednost ustni:
mluveni zamérené situacné
i tematicky

— produktivni Fecova dovednost
pisemnd: zpracovani textu v podobé
vypiskii, anotaci, apod.

— jednoduchy preklad

— interaktivni Fecové dovednosti:
stridant receptivnich
a produktivnich cinnosti

rozumi primérenym souvislym projeviim rodilych
mluvcich prondsenym zretelné spisovym jazykem

i s obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazii
Cte s porozuménim vécné i jazykové primérené texty
véetné jednoduchych textii odbornych, orientuje se

Vv textu, v textu nalezne diilezité informace, hlavni a
vedlejsi myslenky

pouziva piekladové slovniky v tisténé i elektronické
podobé

reaguje komunikativné spravné v béznych zivotnich
situacich v rozsahu aktivné osvojenych jazykovych
prostiredkii, dokdze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

vyjadri, jak se citi, dokdze rozsahleji popsat misto, lidi
nebo zazitky ze svého prostredi

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace

z vyslechnutého nebo precteného textu, samostatne,

@ P2.2 Clovek a Zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢lovéka k prostiedi (vliv
prostfedi na lidské zdravi)

P4 Informaéni a komunika¢ni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci)

Doporucené aktivity (plati pro cely
ro¢nik): prace se slovniky,
s Casopisy, Cetba literatury,
soutéze, skupinova prace, role
plays, tvorba vlastnich projektt
a jejich prezentaci, prace
s internetem
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC. TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
— interakce ustni popr-. s pomoci slovniku a jinych jazykovych prirucek,
— interakce pisemna: vypraveni, popis zformuluje viastni myslenky ve formé kratkeho sdélent,
cesty Jjednoduchého popisu, vypraveni, osobniho dopisu a
odpovédi na dopis, pozdravii, blahoprani
— vyslovnost (zvukové prostiedky rozlisuje zakladni zvukové prostredky daného jazyka, |F, TV, ZSV, OV

2.10 Jazykové
prostiredky

jazyka)

— slovni zasoba a jeji tvoreni:
geografickd mista, kontinenty @,
svétové strany, miry a vahy,
outdoorové aktivity, divoka zvirata,
typy dovolené, plany na dovolenou,
reklama/inzerat; povolani a profese
®, ustalené vyrazy tykajici se
pracovni ¢innosti a prace, volny rok
ve studiu ®, slova slozena ze dvou
podstatnych jmen, ustalené fraze pii
telefonovani; doprava, dopravni
prosttedky®, vybrana frazova
slovesa a ,,get, ¢asova prislovce,
casova piislovecna urceni, kupovani
jizdenky, prazdninové ubytovani

— gramatika (tvaroslovi a vétna
skladba): stupiiovani ptidavnych
jmen; odvozeni konatele ¢innosti od
slovesa, vyjadfeni budoucnosti
pomoci ,,will/going to*;
piedpfitomny ¢as, vyjadieni
»JiZ/jeste ne*, uziti slovesa ,,moci*
Vv zadosti

— graficka podoba jazyka a pravopis

vyslovuje co nejblize prirozené vyslovnosti

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané
frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci
a tematickych okruhii a vybranou zdakladni odbornou
slovni zasobu ze svého oboru

vhodné uplatiuje zakladni zpiisoby tvoreni slov
daného jazyka a vyuziva je pro porozumeéni i ve
vlastnim projevu

uplatiuje v pisemném projevu spravnou podobu
Jjazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy
pouziva bezné gramatické prostredky a vzorce v ramci
snadno predvidatelnych situaci

@ P1.3 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Spole¢nost —
jednotlivec a spolecenské skupiny,
kultura, naboZenstvi

@ P2.2 Clovek a Zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢loveka k prostiedi (vliv
prostiedi na lidské zdravi

® P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace

® P3.3 Clovek a svét prace:
Soustava §kolniho vzdélavani
v CR, moznosti studia v zahrani¢i

2.11 Tematické
okruhy,
komunika¢ni

— tematické okruhy: Ceskd republika,
zemé dané jazykové oblasti; sluzby,
cestovani; zaméstnani a prace ®

komunikuje v ramci osvojenych témat, vyméfiuje si
nazory a informace tykajici se znamych témat
vSeobecnych i odbornych

7SV, Ek, CJ
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC. TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
situace — komunikacni situace: ziskavani vyjadruje se ustné i pisemné ke stanovenym tematum,
a jazykové a poskytovani informaci v oblasti pohotové a vhodné resi kazdodenni snadno
funkce osobni, verejné, vzdelavaci predvidatelné recové situace, jednoduché a typické ® PI1.1 Ob&an v demokratické

a pracovni — cestovani, sluzby,
dotazy v informacnim stiedisku a na
ulici v nezndmém mésté; jednani

S budoucim zaméstnavatelem,
sjednani schiizky, oficialni nebo
obchodni dopis @, nakupovdani
Jizdenek a vstupenek

— jazykové funkce: prosba, podékovani;

Zadost @

situace tykajici se pracovni cinnosti

spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj
®P1.4 Obcan v demokratické
spolecnosti: Stat, politicky systém,
politika, soudoby svét
@ P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢lovéka k prostredi (vliv
prostiedi na lidské zdravi

2.12 Poznatky
0 zemich
studovaného
jazyka

Vybrané poznatky vseobecného
i odborného charakteru k pozndani
zemé prislusné jazykove oblasti, jeji
kultury, tradic a spolecenskych
zvyklosti: cestovani po anglicky
mluvicich zemich ®

Informace ze sociokulturniho prostredi
prislusnych jazykovych oblasti
V kontextu znalosti o Ceské
republice: pamétihodnosti
v anglicky mluvicich zemich @®,
zpiisob Zivota v Ceské republice
a v anglicky mluvicich zemich ® ®

ma fakticke znalosti predevsim o zakladnich
geografickych, demografickych, hospodarskych,
politickych, kulturnich faktorech zemi dané jazykové
oblasti véetné vybranych poznatkii z oboru, a to

V porovnani s redliemi materské zemé a jazyka

zna zdkladni spolecenské zvyklosti a sociokulturni
specifika zemi daného jazyka ve srovnani se
z2vyklostmi v Ceské republice, uplatiuje je vhodné

V komunikaci a pri reSeni probléemit i v jinych
vyucovacich predmétech

8V

® P3.3 Clovek a svét prace:
Soustava Skolniho vzdélavani
v CR, moZnosti studia v zahrani¢i

@ P3.5 Clovék a svét prace: Pisemna
i verbalni sebeprezentace pti
vstupu na trh prace, sestavovani
z&dosti o zaméstnani

P4 Informaéni a komunika¢ni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci)
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5.3 ZAKLADY SPOLECENSKYCH VED

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 1 1 1

Realizuje se obsah vzdélavaci oblasti Spole¢enskovédni vzdélavani RVP 29 — 51 — H/01
Vyrobce potravin. Realizuji se nékteré tematické okruhy prafezovych témat Obcan
v demokratické spole¢nosti, Clovék a Zivotni prostiedi, Clovék a svét prace a Informaéni
a komunikacni technologie. Jsou konkretizovany v nasledujicich tabulkach a jejich ptehled
uveden v tabulce kapitoly 3.9.

Pro vyuku jsou k dispozici kmenové ucebny vybavené dataprojektory a interaktivnimi
tabulemi, 1ze vyuzit i u¢ebny vypocetni techniky.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Predmét Zaklady spolec¢enskych véd se zabyva vychovou k demokratickému obc¢anstvi,
porozumeéni spolecnosti a svétu, v némz Zaci ziji, k uvédomeéni si vlastni identity a nenechat
se manipulovat.

Cilem vzdélavaci oblasti spoleCenskovédni vzdélavani je piipravit zdky na aktivni
obcansky zivot v demokratické spole¢nosti. Vychova k demokratickému obcanstvi smétuje
K pozitivnimu ovliviilovani hodnotové orientace zakt tak, aby byli sluSnymi lidmi
a informovanymi aktivnimi obcany, aby jednali odpovédné a uvazlivé nejen ku vlastnimu
prospéchu, ale téZ pro vefejny zajem a prospéch.
74k je veden k
— vyuzivani svych védomosti a dovednosti v praktickém Zivoté: ve styku s jinymi lidmi

artznymi institucemi, pii tfeSeni praktickych otazek svého politického a obcanského
rozhodovéani, hodnoceni jednani, pifi feSeni svych probléml osobniho, pravniho
a socialniho charakteru,

— ziskédvani a hodnoceni informaci z riznych zdroji (verbalnich, obrazovych, fotografii,
map, filmi...) a orientaci v medialnich obsazich, kritickému hodnoceni a optimalnimu
vyuzivani masovych médii pro své rizné potieby,

— projevovani obcanské aktivity, vadzeni si demokracie a svobody, preferovani
demokratickych hodnot a pfistupli pfed nedemokratickymi, vystupovani proti korupci,
kriminalit€,

— jednani v souladu s humanitou a vlastenectvim, s demokratickymi ob¢anskymi postoji,

— respektovani lidskych prav, chapani mezi lidské svobody a tolerance,

— vhodné mife sebevédomi, sebeodpovédnosti a schopnosti mordlniho usudku,
odpovédnému, solidarnimu a ¢estnému jednani,

— premysleni o skute¢nostech kolem sebe, vytvareni si vlastniho Usudku a nenechani se
manipulovat,

— uzndni, ze lidsky Zivot je vysokou hodnotou, a proto je tfeba si ho vazit a chranit jej,

— oprosteni se od predsudki ve vztahu kjinym lidem, netolerantniho jednani
a nesnasenlivosti,
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zlepSovani a ochran¢ materialnich a duchovnich hodnot, zivotniho prostiedi,
k ekologickému jednani,

vazeni si lidské prace, jednani hospodarné, odpovédnému feSeni svych finan¢nich
zalezitosti, ochran¢ majetku,

orientaci ve sveét€¢ prace jako celku 1 v hospodarské struktuie regionu, hodnoceni
jednotlivych faktor charakterizujicich obsah prace a srovnavani téchto faktorti se svymi
predpoklady, seznameni s alternativami profesniho uplatnéni po absolvovani studované¢ho
oboru vzdélani,

nauceni se vyhledavat a posuzovat informace o vzdélavaci nabidce, orientovat se v ni
a posuzovat ji z hlediska svych piedpokladi a profesnich cili.

Vychovné a vzdélavaci strategie
Ucitel

vede zaky, aby formulovali své myslenky srozumitelné a souvisle, aktivné se zapojovali
do diskuzi, formulovali a obhajovali své ndzory a postoje — kompetence komunikativni,
vede zéky k tomu, aby posuzovali redlné¢ své fyzické a dusevni schopnosti, odhadovali
dasledky svého jednani a chovani v riznych situacich — personalni a socialni kompetence,
vede Zaky, aby jednali odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale
I ve vefejném zajmu — obCanské kompetence a kulturni povédomi,

vede zaky, aby se rozhodovali cilevédomé a zodpovédné o svém dalSim vzdéladvani
a profesnim zaméieni, uplatiiovali vlastni iniciativu a tvofivost, ziskavali a kriticky
vyhodnocovali informace o vzdé€lavacich a pracovnich piilezitostech — kompetence
Kk pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam,

zadava ukoly formou skupinové prace — kompetence socidlni a personalni, kompetence
obcanské, kompetence k feSeni problémi,

zadava tlohy k ziskdvani a zpracovani informaci z riznych zdroji s vyuzitim prostiedki
informacnich a komunikac¢nich technologii — kompetence vyuzivat prostiedky
informacnich a komunikacnich technologii, kompetence k pracovnimu uplatnéni
a podnikatelskym aktivitam,

podnécuje zaky k vyuzivani informacnich a komunikaénich technologii pti vzdélavani
v riznych oblastech, ke zvyseni efektivnosti své ¢innosti, k dokonalejsi organizaci prace —
kompetence k uceni, kompetence vyuzivat prostfedky informaénich a komunikaénich
technologii a pracovat s informacemi,

klade diiraz na aplikovani matematickych postupt pfi feSeni praktickych ukolt v béznych
situacich, zvIasté z oblasti finan¢ni — matematickd kompetence,

dba, aby zaci dodrzovali zdkony, respektovali prava a osobnost druhych lidi, vystupovali
proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci a pfistupovali v rdmci multikulturniho
souZiti s toleranci k identit€ druhych — ob¢anské kompetence a kulturni povédomi,

vede Zaky kuznavani tradic a hodnot svého naroda a pochopeni jeho minulosti
I soucasnosti v evropském a svétovém kontextu — obcanské kompetence a kulturni
povédomi

klade diraz na mezipfedmétové vztahy — kompetence k uceni, kompetence k feSeni
problémil.
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Hodnoceni vysledkd zaku

Pti zjistovani vysledk vzdélavani se pouziva ustni i pisemna forma zkouseni, je
hodnocena ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatki, schopnost je
pouzivat poznatky pii feseni problémovych tloh, pfipravenost na vyuku i aktivita v hodinach.
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

3.1 Clovék
V lidském
spolecenstvi

Lidska spolecnost a spolecenské
skupiny, soucasna ceskd spolecnost,
jeji vrstvy @

Odpovédnost, slusnost, optimismus
a dobry vztah k lidem jako zdklad
demokratického souziti v rodiné
i v $irsi komunité ®

Osobnost a jeji rozvoj @

Moralka, svoboda, tolerance
a solidarita ®

Socidlni nerovnost a chudoba
V soucasné spolecnosti

Hospodareni jednotlivce a rodiny,
reseni krizovych financnich situaci,
socialni zajisteni obcanti

Rasy, narody a narodnosti; vétsina
a mensiny ve spolecnosti — klady
vzdajemného obohacovani
a problémy multikulturniho souziti;
genocida v dobé druhé svétové
valky, jmenovite Zidii, Romii,
Slovanii a politickych odpuircii;
migrace V soucasném svéte,
migranti, azylanti

Postaveni muzii a Zen v rodiné a ve
spolecnosti

Vira a atheismus, nabozZenstvi a cirkve,
nabozenska hnuti a sekty,
nabozensky fundamentalismus ®

popise na zaklade pozorovani lidi kolem sebe

a informaci z médii, jak jsou lidé v soucasné ceskée
spolecnosti rozvrstveni z hlediska narodnosti,
nabozenstvi a socialniho postaveni; vysvetli, pro¢ sam
sebe prirazuje k urcitému etniku (narodu...)

dovede aplikovat zasady slusného chovani v béznych
Zivotnich situacich, uvede priklady sousedské pomoci
a spoluprdce, lasky, pratelstvi a dalsich hodnot ®
uvede, jakad prava a povinnosti pro ného vyplyvaji

z jeho role v rodiné, ve skole, na pracovisti

dovede sestavit fiktivni odpovédny rozpocet zivotnich
nakladii

na konkrétnich prikladech vysvetli, z ceho miize
vzniknout napeti nebo konflikt mezi prislusniky
vetsinoveé spolecnosti a prislusnikem nékteré z mensin
vysvetli na prikladech osudu lidi (napr. civilistii,
zajatci, Zidii, Romii, prislusnikii odboje...), jak si
nacisté pocinali na okupovanych vizemich

uvede konkreétni priklady ochrany mensin

V demokratické spolecnosti

je schopen rozeznat zcela zi'ejmé konkrétni priklady
ovliviiovani verejnosti (napr. v médiich, v reklame,
Jednotlivymi politiky...)®

na zakladé pozorovani zivota kolem sebe a informaci
Z medii uvede priklady porusovani genderové rovnosti
(rovnosti muzi a Zen)

popise specifika nékterych nabozenstvi, k nimz se hlasi
obyvatelé CR a Evropy @

vysvetli, ¢cim mohou byt nebezpecné nekteré
ndbozenské sekty nebo naboZenska nesnasenlivost ®

Oznaceni a vyznam prifezovych
témat Cisly plati pro tento predmet,
vyznam vypsan na kazdé strance
jen jednou

Prifezové téma P1 Obcan
v demokratické spolecnosti se
prolina vSemi ro¢niky

® PI1.1 Ob&an v demokratické
spolecnosti: Osobnost a jeji rozvoj

® P1.3 Obc¢an v demokratické
spolecnosti: Spole¢nost —
jednotlivec a spolecenské skupiny,
kultura, ndbozenstvi

® P1.5 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Masova média

® P1.6 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, svoboda,
odpovédnost, tolerance, solidarita

M
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

3.2 Clovék jako
obcan

Lidskd prava, jejich obhajovani
a mozné zneuzivdni, verejny
ochrance prav, prava déti

Svobodny pristup k informacim,; média
(tisk, televize, rozhlas, internet),
funkce médii, kriticky pristup
k médiim, média jako zdroj zabavy
a pouceni ®

Stat a jeho funkce, ustava a politicky
systém CR, struktura verejné spravy,
obecni a krajska samosprava @

Politika, politické strany, volby, pravo
volit ®

Politicky radikalismus a extremismus,
aktuadlni Ceska extremistickad scéna
a jeji symbolika, mladez
a extremismus @

Obcanska spolecnost, obcanské ctnosti
potiebné pro demokracii
a multikulturni souziti

Zakladni hodnoty a principy
demokracie

uvede zakladni lidska prava, ktera jsou zakotvena

V Ceskych zakonech — véetne prav déti, popise, kam se
obratit, kdyz jsou lidska prava ohrozena

uvede priklady jednani, které demokracii ohrozuje
(sobectvi, korupce, kriminalita, nasili,
neodpoveédnost...)

vysvetli, proc je treba zobrazeni svéta, udalosti a lidi
v médiich (medialni obsahy) prijimat kriticky ®
uvede, k emu je pro obcana dnesni doby prospésny
demokraticky stat a jaké ma ke svému statu a jeho
ostatnim lidem obcan povinnosti

proc se uskutecnuji svobodné volby a proc se jich maji
lidé zucastnit,; popise, podle ceho se miize obcan
orientovat, kdyZ zvazuje nabidku politickych stran @
uvede priklady extremismu, napr. na zaklade
medidlniho zpravodajstvi nebo pozorovanim jednani
lidi kolem sebe; vysvétli, proc jsou extremistické
ndzory a jedndani nebezpecné ®

uvede konkrétni priklad pozitivni obcanské
angazovanosti

uvede zdkladni zasady a principy, na nichz je zalozena
demokracie

dovede debatovat o zcela jednoznacném a medidalné
zndmém poruseni principii nebo zdasad demokracie

V konkrétnich prikladech ze Zivota rozlisi pozitivni
Jednani (1. jedndni, které je v souladu s obcanskymi
Ctnostmi), od Spatného — nedemokratického jednani
objasni, jak se maji resit konflikty mezi vrstevniky

a zaky, co se rozumi Sikanou a vandalismem a jaké
maji tyto jevy diisledky @

@ P1.2 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konflikth

@ P1.4 Ob&an v demokratické
spolecnosti: Stat, politicky systém,
politika, soudoby svét

® P1.5 Obc&an v demokratické
spole¢nosti: Masova média
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3.3 Clovék a pravo

@

Pravo a spravedinost, pravni stat,
pravni ochrana obcanii, pravni
vztahy

Soustava soudii v CR; pravnicka
povolani (notari, advokati,
soudcové)

Pravo a mravni odpovédnost v bézném
Zivoté,; viastnictvi; smlouvy,
odpovédnost za Skodu ®

Manzelé a partneri; deti v rodiné,
domaci nasili

Trestni pravo: trestni odpovédnost,
tresty a ochrannd opatient, organy
¢inné v trestnim rizeni (policie,
stdtni zastupitelstvi, vysSetfovatel,
soud)

Kriminalita pachand na mladistvych
a detech, kriminalita pachana
mladistvymi

popise, ¢im se zabyva policie, soudy, advokacie,
notdrstvi

uvede, kdy je ¢lovék zpiisobily k pravnim vkoniim a ma
trestni odpovédnost

dovede reklamovat koupené zboZi nebo sluzby @
dovede z textu fiktivni smlouvy béZné v praktickém
Zivoté (napr. o koupi zbozi, cestovnim zdjezdu,
pojisteni) zjistit, jaké mu z ni vyplyvaji povinnosti
aprava @

vysvetli prava a povinnosti mezi détmi a rodici, mezi
manzeli; dovede v této oblasti prava vyhledat
informace a pomoc pri reseni konkrétniho problému
@

dovede aplikovat postupy vhodného jednani (Sikana,
lichva, nasili, vydirani...) ®

® P1.6 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, svoboda,
odpovédnost, tolerance, solidarita
@ P1.7 Ob&an v demokratické
spolecnosti: Potfebné pravni
minimum pro soukromy
a obcansky zivot

3.4 Clovek

a

Trh a jeho fungovani (zbozi, nabidka,
poptavka, cena)
Hledani zaméstnani, sluzby uradit
prdce, moznosti zaméstnani
Vv zahrani¢i
Nezaméstnanost, podpora
V nezaméstnanosti, rekvalifikace
Vznik, zména a ukonceni pracovniho
poméru, pracovni smlouva
Povinnosti a prava zaméstnance
a zaméstnavatele, zékonik prace
Druhy skod, predchdzeni skodam,
odpovédnost za Skodu
Penize, hotovostni a bezhotovostni
penézni styk

hospodarstvi

vysvétli, co mad vliv na cenu zbozi

dovede vyhledat nabidky zaméstnani, kontaktovat
pripadného zaméstnavatele a urad prace, prezentovat
své pracovni dovednosti a zkuSenosti

popisSe, co ma obsahovat pracovni smlouva

dovede vyhledat pouceni a pomoc v pracovnépravnich
zalezitostech

dovede si zridit penézni ucet, provést bezhotovostni
platbu, sledovat pohyb penéz na svém uctu

zna zékladni aspekty pracovniho poméru, prava

a povinnosti zaméstnanci

dovede zkontrolovat, zda jeho mzda a pracovni
zarazeni odpovidaji pracovni smlouvé a jinym
pisemné dohodnutym podminkam

vysveétli, proc¢ obcané plati dané, socidlni a zdravotni

P3.6 Clovék a svét prace: Zakonik
prace, pracovni pomer, pracovni
smlouva, prava a povinnosti
zaméstnance a zaméstnavatele,
mzda, jeji slozky a vypocet,
moznosti zamé&stnani v zahranici

Utad prace — beseda s pracovniky
ov

Ek
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uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
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Mzda casova a ikolova, jeji slozky
a vypocet

Dane, danové priznani

Socidalni a zdravotni pojisteni

Sluzby penéznich ustavii

Pomoc statu, charitativnich a jinych
instituci socidlné potrebnym
obcaniim

pojistent

dovede zjistit, jake sluzby poskytuje konkrétni penezni
ustav (banka, pojistovna) a na zakladé zjistenych
informaci posoudit, zda konkrétni sluzby jsou pro
ného unosné (napr. piijcka), nebo nutné a vyhodné
dovede vyhledat pomoc, ocitne-li se v tizivé socidlni
situaci

vysveétli, jak je mozné se zabezpecit na stari

vysvetli dusledky nespldceni uveéri a navrhne moznosti
Feseni tizivé financni situace své, ¢i domacnosti

.3.5 Clovék a svét

prace ©

Hlavni oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostiedky, pracovisté, mzda,
pracovni doba, moznosti kariéry,
spolecenska prestiz apod.), jejich
aplikace na jednotlivé alternativy
uplatnéni po absolvovani
piislusného oboru vzdélani
a navazujicich sméri vyssiho
a vysokoskolského studia, vztah
k z4jmam, studijnim vysledkm,
schopnostem, vlastnostem
a zdravotnim piedpokladim zakt

Trh préce, jeho ukazatele, vSeobecné
vyvojové trendy, pozadavky
zaméstnavateld

Soustava $kolniho vzdélavani v CR,
navaznosti jednotlivych druhd
vzdélavani po absolvovani stiedni
Skoly, vyznam a moznosti dal$iho
profesniho vzdélavani vcetné
rekvalifikace, nutnost celoZivotniho
ucCeni, moznosti studia v zahranici

uvédomuje si zodpoveédnost za vlastni Zivot, vyznam
vzdélani a celozivotniho uceni pro aktivni pracovni
zivot a uspésnou kariéru

orientuje se ve svéte prace jako celku i v hospodarské
struktufe regionu, hodnoti jednotlivé faktory
charakterizujici obsah prace a srovnava tyto faktory se
svymi predpoklady

sezndmi se s alternativami profesniho uplatnéni po
absolvovani studovaného oboru vzdélani

vyhledava a posuzuje informace o profesnich
piilezitostech, orientuje se v nich a vytvafi si o nich
zakladni predstavu

vyhledava a posuzuje informace o vzdélavaci nabidce,
orientuje se v ni a posuzuje ji z hlediska svych
predpokladi a profesnich cili @

pisemné i verbalné se cvi¢né prezentuje na budouci
jednani s potencialnimi zaméstnavateli, formuluje sva
ocekavani a své priority

orientuje se v zakladnich aspektech soukromého
podnikani, uvédomuje si vyhody a rizika podnikani,
orientuje se v zivnostenském zakoné a obchodnim
zakoniku

orientuje se ve sluzbach zaméstnanosti a jejich
informacnim zdzemi

® P3 Clovék a svét prace (viechna
témata mimo P3.6, které je
obsazeno v tématu 5.4 Clovék
a hospodaistvi — viz @)

®P3.6 Clovék a svét prace: Zakonik
prace, pracovni pomér, pracovni
smlouva, prava a povinnosti
zaméstnance a zamé&stnavatele,
mzda, jeji slozky a vypocet,
moznosti zamé&stnani v zahranici

@ P4 Informaéni a komunika¢ni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci)

ov
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Informace jako kritéria rozhodovani
0 dalsi profesni a vzdélavaci draze,
vyhledavani a posuzovani informaci
o povolanich, o vzdélavaci nabidce,
o nabidce zaméstnani, o trhu prace
®

Pisemna i verbalni sebeprezentace pii
vstupu na trh prace, sestavovani
zadosti o zaméstnani a odpovédi na
inzeraty, psani profesnich
zivotopisu, pruvodnich
(motivacnich) dopist, jednani
S potencialnim zaméstnavatelem,
piijimaci pohovory, vybérova fizeni,
nacvik konkrétnich situaci @

Soukromé podnikani, podstata a formy
podnikani, rozdily mezi podnikanim
a zamé&stnaneckym pomérem,
vyhody a rizika podnikani,
nejcastéj$i formy podnikani,
¢innosti, s nimiz je tieba pfi
podnikani poditat, orientace
Vv zivnostenském zakoné
a obchodnim zakoniku

Podpora statu ve sféfe zaméstnanosti,
informacni, poradenské
a zprostredkovatelské sluzby
Vv oblasti volby povolani a hledani
zameéstnani a rekvalifikaci, podpora
nezameéstnanym

Prace s informa¢nimi médii pfi
vyhledavani pracovnich piilezitosti

@

pracuje s informa¢nimi médii pti vyhledavani
pracovnich piilezitosti @

® P4 Informacni a komunikaéni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci)
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3.6 Ceska
republika,
Evropa a svét

Soucasny svet: bohaté a chudé zemé,
velmoci, ohniska napéti v soudobém
svete @

CR a jeji sousedé

Ceské statni symboly a ndrodni
symboly

Globalizace

Globalni problémy

CR a evropska integrace

Nebezpeci nesnasenlivosti a terorismu
ve svete

dovede najit CR na mapé svéta a Evropy, podle mapy
popise jeji polohu a vyjmenuje sousedni staty

popise statni symboly

vysveétli, k jakym néarodnim uskupenim CR patii a jaké
Z toho plynou zavazky

uvede priklady velmoci, zemi vyspélych, rozvojovych
a zemi velmi chudych (véetné lokalizace na mapé)

na prikladech z hospodarstvi, kulturni sféry nebo
politiky popise, cemu se Fika globalizace

uvede hlavni problémy dnesniho svéta (globalni
problémy), lokalizuje na mapé ohniska napéti

Vv soudobém svété

popise, proc¢ existuje EU a jaké povinnosti a vyhody

Z ¢lenstvi v EU plynou nasim obcéaniim

na prikladu (z médii nebo jinych zdroju) vysvétli,
Jjakych metod pouzivaji teroristé a za jakym ucelem

@ P1.4 Ob&an v demokratické
spolecnosti: Stat, politicky systém,
politika, soudoby svét

P2.2 Clovék a zivotni prosttedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢loveka k prostiedi
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5.4 MATEMATIKA

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 2 15 15

V pfedmétu Matematika se realizuje oblast Matematické vzdélavani RVP 29 — 51 — H/01
Vyrobce potravin. Dale se realizuji nékteré tematické okruhy prifezovych témat Obcan
v demokratické spolecnosti a Informacni a komunikacni technologie. Jsou konkretizovany
v nasledujicich tabulkach a v tabulce kapitoly 3.9.

Pro vyuku jsou Kk dispozici kmenové ucebny vybavené dataprojektory a interaktivnimi
tabulemi.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Matematické vzdelavani v odborném Skolstvi je dulezitou soucésti Zivota, plni kromé
funkce vSeobecné vzdélavaci i funkei pripravnou pro odbornou slozku vzdélavani.

Obecnym cilem je vychova pfemyslivého ¢lovéka, ktery bude umét pouzivat matematiku
v riznych Zzivotnich situacich (v odborné slozce vzdélavani, v dal§im studiu, v osobnim
zivoté, budoucim zaméstndni, ve volném case). Matematika rozviji pamét zaki,
kombinatorické a logické mysleni. Vede zaky k provadéni rozboru problému a postupu feseni,
vyslovovani hypotéz a jejich oveéfovani a vyvraceni. Béhem studia si Zaci uvédomuji, ze
matematika nachazi uplatnéni ve vSech oborech lidské Cinnosti, nejvice vSak v informatice,
fyzice, technice a ekonomii.
74k je veden k

— vyuzivani matematickych pojmi a vztahll v praktickém Zivot€ v situacich, které
souviseji s matematikou,

— efektivnimu numerickému pocitani, pouzivani a ptrevadéni jednotek (délky, hmotnosti,
¢asu, objemu, povrchu, rovinného thlu, rychlosti, mény apod.),

— matematizovani jednoduchych redlnych situaci, k uZivani matematického modelu,
k vyhodnocovani spravnosti vysledku feSeni vzhledem k zadanym podminkam,
vzhledem K realité,

— analyzovani problému a vytvareni planu feSeni, k volbé spravného postupu pii feSeni
uloh a problém1,

— rozvoji logického mySleni a tGsudku, vytvafeni hypotéz na zaklad¢ zkuSenosti nebo
pokusu, k jejich ovétovani nebo vyvraceni pomoci protiptikladu,

— pochopeni a orientaci v matematickém textu, porozuméni zadani matematické tulohy,
kritickému vyhodnoceni informace kvantitativniho charakteru ziskané z rznych zdroji
(grafy, diagramy, tabulky), pfesnému vyjadfovani.

Vychovné a vzdélavaci strategie
Ucitel
— klade dlraz na aplikace, deduktivni a induktivni postupy, vede zdky k propojeni
mechanicky zvlddnutych poznatkli a postupli s postupy pro objevovani novych cest
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a k odvozovani a zdivodnovani novych vlastnosti — kompetence k feSeni problému,
kompetence k uceni, kompetence matematické

— organizuje praci zakt ve skupinach — kompetence personalni a socialni, kompetence
obcanskeé,

— klade diraz na mezipredmétové vztahy, zvlast€ vhodnou volbou piikladi ze zivota
a z odborné¢ praxe — kompetence k uceni, kompetence k feSeni problémt, odborné
kompetence, kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

— vede zdky k rozborim, hleddni moznosti, prezentacim vlastniho postupu a vysledku
prace — kompetence komunikativni,

— klade daraz na spravnost formulaci, logickou strukturu a posloupnost argumentaci, jak
V pisemném, tak v mluveném projevu, respekt k praci druhého — kompetence
komunikativni, kompetence socialni a personalnt,

— zadava tlohy, pfi nichz zdk samostatné vyhleddva informace pomoci internetu
a dostupné literatury — kompetence k feSeni problémil, komunikativni kompetence,
kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat
s informacemi.

Hodnoceni vysledkd zaku
Pti zjistovani vysledkll vzdélavani zédka se pouziva ustni i pisemnd forma zkouSeni.. Pfi
klasifikaci je hodnocena ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatkd,

schopnost pouZzivat ziskané poznatky pii feSeni problémovych uloh, pfipravenost na
vyucovani i aktivita v hodinach.
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ROC.

TEMA

uCIvVO

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

4.1. Operace
S realnymi ¢isly

Prirozena a cela cisla

Racionalni cisla

Redlna cisla, rizné zapisy realného
Cisla

Ciselné mnoziny, oznaceni mnozin N,
Z,Q,R

Intervaly jako ciselné mnoziny

Operace s c¢iselnymi mnoZinami

Pomeér, uméra

Procentovy pocet

Mocniny (s pfirozenym a celym
mocnitelem)

Odmocniny (druha a t¥eti odmocnina)

Zaklady financni matematiky

Slovni ulohy

provadi aritmetické operace s prirozenymi a celymi
cisly

provadi aritmetické operace se zlomky a desetinnymi
cisly

provadi aritmetické operace s realnymi cisly
porovnava redlna ¢isla, urci vztahy mezi redlnymi
cisly

pouziva rizné zapisy redlného cisla

urci rad cisla

zaokrouhli desetinné cislo

zndzorni redalné cislo na ciselné ose

rozlisuje ciselné obory N, Z, O, R

zapise a zndzorni interval

provddi, zndzorni a zapise operace s intervaly

a Ciselnymi mnozinami (sjednoceni, prinik)

resi praktické uilohy 7 oboru vzdélani za pouZiti
trojclenky a procentového poctu

urci druhou mocninu a treti mocninu a odmocninu
c¢isla pomoci kalkulatoru

provddi pocetni vykony s mocninami s celociselnym
mocnitelem

orientuje se v zdkladnich pojmech financni
matematiky: zmeény cen zbozi, sména penéz, urok,
urocent, sporenti, wvery, splatky wveri

provadi vypocty jednoduchych financnich zalezitosti:
zmeény cen zbozi, sména penéz, urok

pri reSeni uloh ucelné vyuziva digitdlni technologie
a zdroje informaci ®

Ch, Ek — procenta
IT

Oznaceni a vyznam prifezovych
témat Cisly plati pro tento
predmét, vyznam vypsan na kazdé
strance jen jednou

P4 Informacni a komunikacni

technologie (podpora vyuky) —
prolina vSemi ro¢niky

® PI1.1 Ob&an v demokratické
spolecnosti: Osobnost a jeji
rozvoj

® P4 Informacni a komunikaéni
technologie (efektivni vyuzivani,
zpracovani dat)
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ROC.

TEMA

uCIvVO

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

4.2 Planimetrie,
goniometrie
a trigonometrie

Zakladni planimetrické pojmy

Polohové vztahy rovinnych utvarii

Metrické viastnosti rovinnych utvari

Trojuhelniky

Shodnost a podobnost

Pythagorova véta

Goniometrické funkce sin a, cos a,
tg a, cotg a v intervalu 0° < a < 90°

Trigonometrie pravouhlého
trojuhelniku

Slovni ulohy

Kruznice a jeji casti

Kruh a jeho casti

Rovinné obrazce, konvexni a
nekonvexnt utvary

Mnohouhelniky, pravidelné
mnohouhelniky

Slozené obrazce

Shodna zobrazeni v roviné
(soumérnost, posunuti, otoceni),
jejich viastnosti a jejich uplatnéni

Podobnost v roviné, viastnosti
a uplatmeéni

uzivd pojmy a vztahy: bod, primka, rovina, tisecka a
Jjeji délka, primka, poloptimka, rovina, odchylka dvou
primek, vzdalenost bodu od primky, vzdadlenost dvou
rovnobézek, ihel a jeho velikost

rozlisi shodné a podobné trojuhelniky a své tvrzeni
zdiivodni uzitim veét o shodnosti a podobnosti
trojithelnikii @

graficky rozdéli usecku v daném poméru

graficky zmeni velikost usecky v daném poméru
uziva pojmy ihel a jeho velikost

vyjadri pomér stran v pravouhlém trojihelniku jako
funkci sin a, cos a, tg a, cotg a

uréi hodnoty sin a, cos a, tg o pro 0° < a < 90°
pomoci kalkulatoru

Fesi praktické ulohy s vyuzitim trigonometrie
pravouhlého trojihelniku

pouzivd jednotky délky a provadi prevody jednotek
délky

urci obvod a obsah kruhu

urci vzdjemnou polohu primky a kruznice

urci rizné druhy rovnobéznikii a lichobéznik a

Z danych prvkii urci jejich obvod a obsah

urci obvod a obsah slozenych rovinnych obrazcii
Fesi praktické wlohy s vyuZitim trigonometrie
pravouhlého trojuhelniku a véty Pythagorovy

uzivd jednotky délky a obsahu, provadi prevody
jednotek délky a obsahu

pri reSeni uloh ucelné vyuziva digitdlni technologie
a zdroje informaci ®

F

® P4 Informac¢ni a komunikaéni

technologie (efektivni vyuzivani,
zpracovani dat)
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC. TEMA UCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
4.3 Ciselné Ciselné vyrazy provadi operace s Ciselnymi vyrazy F
2. a algebraické Mnohocleny provadi operace s mnohocleny (scitani, odcitani, ® P4 Informac¢ni a komunikaéni
vyrazy Lomené vyrazy nasobeni) a vyrazy technologie (efektivni vyuzivani,
Algebraické vyrazy rozlozi mnohoclen na soucin a uzivd vztahy pro zpracovani dat)

Hodnota vyrazu
Definicni obor lomeného vyrazu
Slovni ulohy

druhou mocninu dvojclenu a rozdil druhych mocnin
urci hodnotu vyrazu

urci definicéni obor lomeného vyrazu

modeluje realné situace uzitim vyrazii, zejména

Z oblasti oboru vzdélavani

na zdaklade zadanych vzorcii urci: vysledné castky pri
sporent, splatky uveéri

interpretuje vyrazy, zejména z oblasti oboru
vzdélavani

pri Feseni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie
a zdroje informaci @

4.4 Reseni rovnic
a nerovnic

Linedrni rovnice a nerovnice s jednou
nezndmou

Soustavy linedrnich rovnic a nerovnic

Rovnice s nezndmou ve jmenovateli

Kvadraticka rovnice

Vyjadreni nezndamé ze vzorce

Slovni illohy @

resi linedrni rovnice o jedné nezndamé VvV mnoziné R
Fesi V R soustavy linedrnich rovnic

7esi v R linedrni nerovnice o jedné neznamé a jejich
soustavy

rest kvadratické rovnice v R

vyjadri neznamou ze vzorce

uzije reseni rovnic, nerovnic a jejich soustav k resent
redlnych uloh

pri reSeni uloh ucelné vyuziva digitdlni technologie
a zdroje informaci ®

F

@ P1.1 Ob&an v demokratické
spolecnosti (osobnost a jeji
rozvoj)

@ P1.2 Ob&an v demokratické
spole¢nosti (komunikace)

® P4 Informaéni a komunikaéni
technologie (efektivni vyuzivani,
zpracovani dat)
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ROC.

TEMA

uCIvVO

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

45 Funkce

Zakladni pojmy: pojem funkce,
definicni obor a obor hodnot funkce,
graf funkce

Vlastnosti funkci ®

Druhy funkci: linearni funkce, prima a
neprima umernost, kvadraticka
funkce

Slovni ulohy

podle funkcniho predpisu sestavi tabulku a Sestroji
graf funkce

urci, kdy funkce roste, klesa, je konstantni

rozlisuje jednotlivé druhy funkci, urci jejich definicni
obor a obor hodnot

urci pruseciky grafu funkce s osami souradnic

V ulohdch priradi predpis funkce ke grafu a naopak
resi redlné problemy s pouzitim uvedenych funkci
pFi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie
a zdroje informaci®

F

® P4 Informacni a komunikaéni
technologie (efektivni vyuzivani,
zpracovani dat)

4.6 Stereometrie

Polohové a metrické viastnosti
Vv prostoru

Télesa a jejich site

Krychle, kvadr, hranol, pravidelny
jehlan, vdlec, rotacni kuzel, koule,
polokoule, kulova usec, kulova
vrstva

Slozenda télesa

Vypocet povrchu a objemu téles

Vypocet povrchu a objemu sloZenych
teles

urci vzajemnou polohu bodu a primek, bodii a roviny,
dvou primek, primky a roviny, dvou rovin v prostoru
urcuje vzdalenost bodi, primek a rovin v prostoru
urcuje odchylku dvou primek, primky a roviny, dvou
rovin v prostoru

rozlisuje télesa: krychle, kvadr, hranol, valec,
pravidelny jehlan, rotacni kuzel, koule, polokoule,
kulova usec, kulova vrstva

urci povrch a objem télesa: krychle, kvadr, hranol,
vadlec, pravidelny jehlan, rotacni kuzel, koule ®
vyuzivd trigonometrii pri vypoctu povrchu a objemu
teles

vyuziva sit’ télesa pri vypoctu povrchu a objemu télesa
aplikuje poznatky o télesech v praktickych uilohdch,
zejména z oblasti oboru vzdélani

uzivd jednotky délky, obsahu a objemu

provddi prevody jednotek

pri reSeni uloh ucelné vyuziva digitdlni technologie

a zdroje informaci ®

® P4 Informacni a komunikaéni
technologie (efektivni vyuzivani,
zpracovani dat)
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ROC.

TEMA

uCIvVO

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

4.7 Pravdépodobnost
v praktickych
ulohich

Ndahodny pokus, vysledek nahodného
pokusu

Ndahodny jev, opacny jev, nemozny jev,
Jisty jev

Vypocet pravdépodobnosti nahodného
jevu

uzije s porozumeénim pojmy: nahodny pokus, vysledek
nahodného pokusu

uZije s porozuménim pojmy: nahodny jev, opacny jev,
nemozny jev, jisty jev

urci pravdépodobnost nahodného jevu

Vv jednoduchych pripadech

pri Feseni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie

a zdroje informaci

® P4 Informacni a komunikaéni
technologie (efektivni vyuzivani,
zpracovani dat)

4.8 Prace s daty
v praktickych
ulohach ®

Statisticky soubor a jeho
charakteristika

Cetnost a relativni ¢etnost znaku

Aritmeticky pramér

Statisticka data v grafech a tabulkach

uziva pojmy: statisticky soubor, znak, cetnost,
relativni Cetnost a aritmeticky primeér

porovnava soubory dat

urci aritmeticky prumeér

urci cetnost znaku a relativni cetnost

Cte, vvhodnoti a sestavi tabulky, diagramy a grafy se
statistickymi udaji

pri Feseni uloh ucelne vyuziva digitalni technologie
a zdroje informaci

® P4 Informacni a komunikaéni
technologie (efektivni vyuzivani,
zpracovani dat)
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2.5 FYZIKA

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 1 1 0

Realizuje se obsah vzdé¢lavaciho oboru Fyzikdlni vzd€lavani oblasti Prirodovédné
vzdélavani RVP pro obor 29-51-H/01 Vyrobce potravin. Realizuji se tematické okruhy
prifezovych témat Ob&an v demokratické spole¢nosti, Clovék a Zivotni prostiedi, Clovék
asveét prace, Informacni a komunikacni technologie, jsou konkretizovany v nasledujicich
tabulkach a tabulce 3.9. Pfedmét je zatazen do prvniho ro¢niku.

Pro vyuku je k dispozici odbornd ucebna vybavena audiovizudlni technikou, laboratot
fyziky, dale kmenové ucebny vybavené interaktivnimi tabulemi, pfipadné uc¢ebny vypocetni
techniky.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Vyuka fyziky pfispiva k hlub§imu a komplexnimu pochopeni piirodnich jevl a zakont,
k formovani vztaht k ptirodnimu prostfedi a umoziuje zakiim proniknout do dé&ju, které
probihaji v ptirodé.
Cilem fyzikalniho vzdélavani je naucit zdky vyuzivat fyzikalnich poznatkl v profesnim
I obéanském zivoté, klast si otazky o okolnim svété a vyhledavat k nim relevantni, na
ditkazech zaloZené odpovédi.
74k je veden k
— vyuzivani fyzikdlnich poznatkli a dovednosti v praktickém zivoté ve vSech situacich,
které souviseji s ptirodovédnou oblasti;
— logickému uvazovani, analyzovani a feSeni jednoduchych fyzikalnich problémi;
— vyhodnocovéni a zpracovani udaji ziskanych méfenim,;
— efektivnimu pouZivani a pfevadéni jednotek;
— vyhledéavani a interpretaci fyzikalnich informaci a jejich vyuziti v profesnim i odborném
Zivote;
— uplatiovani riznych metod mysleni, prostiedkli a pomucek pii feSeni problémi;
— porozuméni zakladnim ekologickym souvislostem a postaveni Clovéka v piirodé
a zdiivodnéni nezbytnosti udrzitelné¢ho rozvoje;
— pozitivnimu postoji k pfirod¢;
— r10ZVO0ji tvofivosti a pfedstavivosti.

Vychovné a vzdélavaci strategie
Ucitel
— smeéfuje zaky k pozitivnimu vztahu k uéeni a vzdélavani — kompetence K uceni;
— vede zZaky, aby kvalitativné prezentovali své znalosti v psaném 1 mluveném projevu,
k dodrzovani jazykovych i stylistickych norem, k pouzivani odborné terminologie —
komunikativni kompetence;
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— podnécuje zaky k dalSimu vzdélavani, k péci o své fyzické i dusSevni zdravi, uci
zaky pfijimat hodnoceni svych vysledkl, adekvatné na né reagovat — personalni
a socialni kompetence, odborné kompetence;

— vede zéky k pfijiméani a odpovédnému plnéni svéfenych tkold, k vytvareni vstficnych
mezilidskych vztahi a k ptedchazeni osobnich konflikth — personalni a socialni
kompetence;

— podnécuje a ftidi diskuse nad feSenimi, hledani a navrhovani zplsobli feSeni,
vyhodnoceni a ovéfeni spravnosti zvoleného postupu — kompetence k feseni problémt,
matematickd kompetence, kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym
aktivitam;

— vede zaky k vyuzivani informaci ziskanych z rtiznych zdroji — kompetence vyuzivat
prostfedky informac¢nich a komunikac¢nich technologii a pracovat s informacemi;

— organizuje praci zakt ve skupinidch — kompetence obcanské, persondlni a socidlni
kompetence.

Hodnoceni vysledkd zaku
Pti zjistovani vysledka vzdélavani zéka se pouziva Ustni i pisemna forma zkouseni. Pii
klasifikaci je hodnocena ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatkd,

schopnost pouzivat ziskané poznatky pii feSeni problémovych uloh, pfipravenost na
vyucovani i aktivita v hodinach.
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ROC.

TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

5.1 Mechanika

Fyzikalni veli¢iny a jejich jednotky
Mechanicky pohyb — pohyby
primocaré, pohyb rovnomérny po
kruznici

Newtonovy pohybové zdkony
Mechanicka prace a energie

Sily v prirodé, gravitace ®

Posuvny a otacivy pohyb, skladani sil
Tlakove sily a tlak v kapalindch

umi pievadét fyzikalni jednotky

rozlisi druhy pohybu a resi jednoduché ulohy na
pohyb hmotného bodu

urci sily, které pusobi na télesa, popise, jaky
druh pohybu sily vyvolavaji

urci mechanickou praci a energii pri pohybu
telesa pusobenim stalé sily

vysvetli na prikladech platnost zdkona
zachovani mechanické energie @

Oznadeni a vyznam prifezovych

Prafezové téma P4 Informacéni

témat Cisly plati pro tento pfedmét,
vyznam vypsan na kazdé strance
jen jednou

a komunikac¢ni technologie
(podpora vyuky, praktické ukoly)
vhodné zatazovano v pribéhu
vyucovacich hodin

urci vyslednici sil puisobicich na téleso M
aplikuje Pascalivv a Archiméduy zdkon pri
Feseni uloh
52 Termika Teplota, teplotni roztaznost latek vysvetli vyznam teplotni roztaznosti latek M
Teplo a prace, premény vnitrni V pFirodé a Vv technické praxi
energie télesa vysvetli pojem vnitini energie soustavy (télesa) | SZ, MT, OV
Tepelné motory a zpusoby jeji zmény ® P1.1 Ob¢an v demokratické

Struktura pevnych latek a kapalin,
premény skupenstvi

vvvvvv

motori
popiSe premeny skupenstvi latek a jejich vyznam
V prirodé a technické praxi @

® P1.2 Obgan v demokratické

spolecnosti (osobnost a jeji
rozvoj)

spolec¢nosti (komunikace)

5.3 VInéni

Mechanicke kmitani a vineni
Zvukové vineni

rozlisi druhy mechanického vinéni a popise
Jjejich Sireni

charakterizuje zakladni vilastnosti zvuku
chape negativni viiv hluku a znd zpisoby
ochrany sluchu ®

Bi
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ROC.

TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

5.4 Elektiina
a magnetismus

Elektricky naboj, elektricka sila
Elektricke pole, kapacita vodice
Elektricky proud v latkdch, zakony
elektrického proudu

Polovodice

Magnetické pole, magneticke pole
elektrického proudu,
elektromagnetickda indukce

Vznik stridavého proudu, prenos
elektrické energie stridavym proudem

popise elektricke pole z hlediska jeho piisobeni
na bodovy elektricky naboj

resi ulohy s elektrickymi obvody s pouzitim
Ohmova zdkona

popise princip a pouZziti polovodi¢ovych
soucastek s prechodem PN

urci magnetickou silu v magnetickém poli
vodice s proudem

popise princip generovani stridavych proudii a
Jjejich vyuziti v energetice @

SZ, MT, OV

® P2.3 Clovék a Zivotni prostiedi:
Moznosti a zpisoby feseni
environmentalnich problému
a udrzitelnosti rozvoje v daném
oboru vzdélani a v obCanském
zivoté (prevence negativnich
vlivit)

5.5 Optika

Svétlo a jeho Sireni

Zrcadla a cocky, oko

Druhy elektromagnetického zareni,
rentgenové zareni

charakterizuje svétlo jeho vinovou délkou a
rychlosti v riznych prostiedich

resi tllohy na odraz a lom svétla

resi tllohy na zobrazeni zrcadly a cockami
vysvetli optickou funkci oka a korekci jeho vad
@

popise vyznam riznych druhi
elektromagnetického zareni @

Bi

@ P2.3 Clovék a Zivotni prostiedi:
Moznosti a zpisoby feseni
environmentalnich problému
a udrzitelnosti rozvoje v daném
oboru vzdélani a v obCanském
zivoté (prevence negativnich
vlivit)

5.6 Fyzika atomu

Model atomu, laser

Nukleony, radioaktivita, jaderné
zdreni

Jaderna energie a jeji vyuziti

popise strukturu elektronového obalu atomu
popise stavbu atomového jadra a charakterizuje
nukleony

vysvetli podstatu radioaktivity a popise zpiisoby
ochrany pred jadernym zdienim @

popise princip ziskavani energie v jaderném
reaktoru

@ P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢loveka k prostredi
(ohrozovani ovzdusi, vliv
prostiedi na lidské zdravi)

5.7 Vesmir

Slunce, planety a jejich pohyb, komety
Hvézdy a galaxie ®

charakterizuje Slunce jako hvezdu
popise objekty ve slunecni soustavé
znd priklady zakladnich typii hvezd

® P1.1 Obc¢an v demokratické
spolecnosti (osobnost a jeji
rozvoj)

® P1.2 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti (komunikace)
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5.6 CHEMIE

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 1 0 0

Realizuje se obsah vzdélavaciho oboru Chemické vzdélavani oblasti Ptirodovédné
vzdélavani RVP pro obor 29-51-H/01 Vyrobce potravin. Realizuji se tematické okruhy
prifezovych témat Ob¢an v demokratické spoleénosti, Clovék a Zivotni prostiedi, Informadni
a komunikaéni technologie, jsou konkretizovany v nasledujicich tabulkach a tabulce 3.9.

Pro vyuku je k dispozici odbornd u¢ebna vybavena audiovizudlni technikou, laboratot
chemie, dale kmenové ucebny vybavené interaktivnimi tabulemi, pfipadné ucebny vypocetni

techniky.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Vyuka chemie pfispiva k hlub§imu a komplexnimu pochopeni ptirodnich jevli a zdkont,
k formovani vztaht k pfirodnimu prostfedi a umoziuje zakim proniknout do d&ju, které
probihaji v ptirode.
Cilem chemického vzdélavani je predev§im naucit zaky vyuzivat chemické poznatky
v profesnim i bézném Zivote, klast si otazky vyznamu chemickych latek pro ¢lovéka. Piispiva
k hlubsimu a komplexnimu pochopeni chemickych a pfirodnich dé&ji a zakont, k formovani
vztahu k pfirodnimu prostiedi a umoznuje zakim proniknout do dé&ju, které probihaji
v ptirodé a v lidském organismu.
74k je veden k
— vyuzivani chemickych poznatki a dovednosti v praktickém zivoté ve vSech situacich,
které souviseji s prirodovédnou oblasti;
— logickému uvazovani, analyzovani a feSeni jednoduchych chemickych problémi;
— provadéni experimentli a méfeni a zpracovani Udaji ziskanych métenim;
— vyhledéavani a interpretaci chemickych informaci a jejich vyuziti v profesnim i odborném
Zivote;
— posouzeni chemickych latek z hlediska bezpe€nosti a vlivu na Zivé organismy;
— uplatiiovani riznych metod mysleni, prostfedkl a pomticek pii feSeni problémi;
— porozuméni zadkladnim ekologickym souvislostem a postaveni c¢lovéka v pfirodé
a zdivodnéni nezbytnosti udrzitelného rozvoje;
— pozitivnimu postoji k ptirodé;
— rozvoji tvofivosti a pfedstavivosti.
Vychovné a vzdélavaci strategie
Ucitel
— zadava rtizné chemické ulohy a problémy vedouci jak k samostatné praci, tak k tymové

spolupraci — kompetence K feseni problémi, komunikativni kompetence, personalni
a socialni kompetence,
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— vede zdky kdiskusi pfi hledani feSeni a k prezentacim vlastnich postupi —
komunikativni kompetence, personalni a socialni kompetence, kompetence obcanské,

— vede zéky k pouzivani vhodné literatury a periodické soustavy prvkt — kompetence
K uceni,

— podnécuje zaky k vyuzivani informacnich a komunikacnich technologii pfi vzdé€lavani,
k dokonalejsi organizaci prace — kompetence k uéeni, kompetence vyuzivat prostiedky
informacnich a komunika¢nich technologii a pracovat s informacemi,

— zadavd vyhleddvani rGznych informaci s dlrazem rozliSeni informacnich zdroji
kvalitnich od nekvalitnich — kompetence k uceni, kompetence vyuzivat prostiedky
informac¢nich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi,

— dba na bezpecnost prace v laboratofi, vede zadky k zodpovédnosti za své zdravi 1 zdravi
ostatnich, zdlraznuje zadsady prvni pomoci v piipadé Grazu — obCanské kompetence,

— vede zdky k odpovédnému postoji ke svému vzdélani a tim i k vlastni profesni
budoucnosti — kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

— podporuje zaky k aplikovani matematickych postupti pii feSeni praktickych ukold
V béznych situacich — matematické kompetence.

Hodnoceni vysledkd zaku
Pti zjistovani vysledktl vzdélavani zaka se pouziva ustni i pisemna forma zkouSeni.. Pii
klasifikaci je hodnocena ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni poZadovanych poznatkd,

schopnost pouzivat ziskané poznatky pii feSeni problémovych uloh, pfipravenost na
vyucovani i aktivita v hodinach.
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

6.1 Obecna chemie

Chemické latky a jejich vlastnosti
Casticové slozeni latek, atom, molekula
Chemickd vazba

Chemické prvky, slouceniny

Chemickd symbolika

Periodickd soustava prvki

Smési a roztoky

Chemicke reakce, chemické rovnice
Vypocty v chemii

dokaze porovnat fyzikalni a chemické viastnosti
ruznych latek

popise stavbu atomu, vznik chemické vazby

zna nazvy, znacky a vzorce vybranych
chemickych prvkit a sloucenin

popise charakteristicke vlastnosti nekovii, kovii
a jejich umisténi v periodické soustavé prvkii ©
popise zakladni metody oddélovani slozek ze
smési a jejich vyuziti v praxi

vyjadri slozeni roztoku a pripravi roztok
pozadovaného sloZeni

vysvetli podstatu chemickych reakci a zapise
jednoduchou chemickou reakci chemickou
rovnici

provadi jednoduché chemické vypocty, které Ize
vyuzit v odborné praxi

Oznaceni a vyznam prifezovych
témat Cisly plati pro tento predmét,
vyznam vypsan na kazdé strance
jen jednou

® P4 Informacni a komunikaéni
technologie (prace s prostiedky
informacnich technologii a jejich
efektivni vyuzivani pfi
vzdélavani)

M — vypocty
F — radioaktivita
MAT, TCH, OV

6.2 Anorganicka
chemie

Anorganicke larky, oxidy, kyseliny,
hydroxidy, soli

Nazvoslovi anorganickych sloucenin
Vybrané prvky a anorganické
slouceniny v bézném Zivoté a vV odborné
praxi

vysvetli vlastnosti anorganickych latek

tvori chemické vzorce a nazvy vybranych
anorganickych sloucenin

charakterizuje vybrané prvky a anorganické
slouceniny a zhodnoti jejich vyuziti v odborné
praxi a v bézném Zivoté, posoudi je z hlediska
viivu na zdravi a Zivotni prostiedi ®@®

® P2.2 Clovék a Zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢lovéka k prostiedi (vliv
prosttedi na lidské zdravi)

ZE, F —voda, vzduch

6.3 Organicka
chemie

Viastnosti atomu uhliku

Zaklad nazvoslovi organickych
sloucenin

Organické slouceniny v bézném zivote
a odborné praxi

charakterizuje zakladni skupiny uhlovodikii a
Jjejich vybrané derivaty a tvori jednoduché
chemicke vzorce a nazvy

uvede vyznamné zastupce jednoduchych
organickych sloucenin a zhodnoti jejich vyuziti v
odborné praxi aVv bezném zivoté, posoudi je z
hlediska viivu na zdravi a zivoini prostredi ©®@

®

ZE — zdravi
MAT, TCH, OV

® P1.1 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Osobnost a jeji
rozvoj
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

6.4 Biochemie

Chemické slozeni Zivych organisma @
Prirodni latky, bilkoviny, sacharidy,
lipidy, nukleové kyseliny,
biokatalyzatory @

Biochemické déje @

charakterizuje biogenni prvky a jejich slouceniny

vvvvvv

popise vybrané biochemické deje

@ P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Biosféra v ekosystémovém pojeti

ZE

MAT, TCH, OV
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5.7 ZAKLADY EKOLOGIE

Casové, obsahové a organizaéni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 1 1 0

Realizuje se obsah vzdélavaciho oboru Biologické a ekologické vzdélavani vzdélavaci
oblasti Pfirodovédné vzdélavani a obsah okruhu Péce o zdravi vzdélavaci oblasti Vzdélavani
pro zdravi RVP pro obor 29-51-H/01 Vyrobce potravin. Realizuje se také obsah prufezového
tématu Clovék a Zivotni prostiedi a nékteré tematické okruhy priifezovych témat Obdan
Vv demokratické spolecnosti a Informa¢ni a komunikacni technologie. Jsou konkretizovany
v nasledujicich tabulkach a v tabulce kapitoly 3.9.

Pro vyuku je kdispozici odbornd ucebna vybavena audiovizualni technikou
a mikroskopovaci technikou, déale kmenové ucéebny vybavené interaktivnimi tabulemi,
ptipadné ucebny vypocetni techniky.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Predmét vede K rozvijeni schopnosti pozorovat a zkoumat piirodu, pochopit ptirodni
jevy a zakonitosti, zakladni ekologické souvislosti, postaveni ¢lovéka Vv ptirodé
a vyuzivat ekologické poznatky v profesnim i ob¢anském Zzivoteé.

Predmét si také klade za cil vybavit zaky zakladnimi znalostmi a dovednostmi
potiebnymi k preventivnimu i aktivnimu rozvoji a ochrané zdravi s propojenim vsech jeho
slozek (fyzické, psychické i socialni), podpofit jejich kladny postoj ke spravnému
a zdravému zivotnimu stylu. V oblasti individualni ikolektivni ochrany zivota, zdravi
a bezpec¢nosti klade hlavni diraz na racionalni zptsob chovani v situacich osobniho
| vefejného ohrozeni a za mimoradnych udalosti.
74k je veden k
— vysvétleni zakladnich biologickych a ekologickych pojmu,

— VvyuZivani biologickych poznatkl a dovednosti v praktickém Zivoté,

— odpovednosti jedince za ochranu piirody, krajiny a zivotniho prostiedi,

— spravnému nakladani s odpady a surovinami,

— ziskani ptehledu o zplsobech ochrany pfirody, respektovani principt udrzitelného
rozvoje,

— vytvareni kladného vztahu ke zdravému zivotnimu stylu,

— rozvoji chovani a postoju ke zdravému zptisobu Zivota,

— ochrané¢ zdravi, vytvareni aktivniho pfistupu k ochran¢ svého zdravi, celozivotni
odpovédnosti za své zdravi,

— racionalnimu jednani v situacich osobniho a v mimoradnych situacich verejného ohrozeni,

— vyhledéavani a zpracovani informaci z rtiznych zdroj

— poskytovani prvni pomoci sob& ijinym pii poranéni, urazech, nahlych zdravotnich
piihodach, stavech bezprostiedné ohrozujicich zivot.
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Vychovné a vzdélavaci strategie
Ucitel

vede zaky k vyuzivani vhodné literatury, k vyhleddvani a vhodné interpretaci informaci,
véetné informaci zinternetu — kompetence Kk uceni, kompetence vyuzivat prostfedky
informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi

vede zaky ktymové praci pii feSeni zadanych ukold a projektd, kaktivni ucasti
v diskusich na dané téma, k dovednosti argumentovat a naslouchat nazoru jinych —
komunikativni kompetence, personalni a socialni kompetence

vzdélavani sméfuje Kk tomu, aby Zzaci pochopili hodnotu zdravi, smysl zdravotni
prevence, problematiku spojenou s urazem, nemoci, jinym poskozenim nebo ohrozenim
zivota a zdravi — kompetence k feseni problému

seznamuje zaky S moznym nebezpecim, které ohrozuje zivot a zdravi v béznych
I mimotadnych situacich — kompetence k uceni

podnécuje zaky k nachazeni vztahli mezi jevy a predméty a aplikaci matematickych
postupt pii feseni praktickych tikoli — matematickd kompetence,

vede zaky k 0svojeni zpisobt rozhodovani, které smétuji k zachovani ¢i posileni zdravi,
a ziskani potiebné miry odpovédnosti za zdravi vlastni izdravi jinych — personalni
a socialni kompetence

vénuje pozornost vytvaieni hodnot a postoju zakt ve vztahu K zivotnimu prostiedi
(etickych, citovych, estetickych, apod.), ziskani piehledu o zptsobech ochrany piirody
a vlastni odpovédnosti za feseni ekologickych problémt — kompetence K uceni,
kompetence k feseni problému, odborné kompetence

vede Zaky k odpovédnému postoji k vlastni profesni budoucnosti, a tedy 1 ke vzdélavani —
kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskych aktivitam.

Hodnoceni vysledk( zaku

Pti zjistovani vysledkl vzdélavani Zaka se pouZziva Gstni i pisemna forma zkouSeni. Pfi

klasifikaci je hodnocena ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatkd,
schopnost pouzivat ziskané poznatky pii feSeni problémovych uloh, pfipravenost na
vyucovani 1 aktivita v hodinach.
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TEMA

UuCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

7.1 Zaklady

Vznik a vyvoj Zivota na Zemi

charakterizuje ndzory na vznik a vyvoj zivota na Zemi
0]

Oznaceni a vyznam prifezovych

biologie Vlastnosti Zivych soustav - témat Cisly plati pro tento
Typy bunék vyjadii viastnimi slovy zdkladni viastnosti Zivych predmét, vyznam vypsan na kazdé
. S soustav strance jen jednou
Rozmanitost organismai a jejich A . , , .,
. popise buiiku jako zdkladni stavebni a funkcni
Ch?rﬁktensuka . Jjednotku Zivota ® P1.1 Ob&an v demokratické
Dedicnost a promenlivost vysvetli rozdil mezi prokaryotickou burnikou spolecnosti: Osobnost a jeji
a eukaryotickou burikou rozvoj
charakterizuje rostlinnou a Zivocisnou buiiku a uvede
rozdily MBI
uvede zdkladni skupiny organismii a porovna je
objasni vyznam genetiky
7.2 Ekologie Zdkladni ekologické pojmy vysvetli zakladni ekologické pojmy IT

Ekologické faktory prostiedi

Biosféra v ekosystémovém pojeti
(abiotické a biotické podminky
Zivota, ekologicka prizpiisobivost,
vzdjemné vztahy organismii
a prostiedi, struktura a funkce
ekosystémui, vyznam biodiverzity
a ochrany prirody a krajiny) ®

Potravni retézce

Kolobéh latek v prirodé a tok energie

Typy krajiny

charakterizuje abiotické (slunecni zdreni, atmosféra,
pedosféra, hydrosféra) a biotické faktory prostredi
(populace, spolecenstva, ekosystémy) ®
charakterizuje zdakladni vztahy mezi organismy ve
spolecenstvu ®

orientuje se v ekologické prizpiisobivosti

a vzajemnych vztazich organismii a prostiedi ®
chape strukturu a funkce ekosystémi, vyznam
biodiverzity a ochrany piirody a krajiny ®

uvede priklad potravniho retézce ®

popise podstatu kolobéhu latek v prirode z hlediska
latkového a energetického ®

charakterizuje ruzné typy krajiny a jeji vyuzivani
clovékem ®®

® P1.6 Obgan v demokratické
spolec¢nosti: Moralka,
odpovédnost

® P2.1 Clovék a zivotni prostiedi:
Biosféra v ekosystémovém pojeti

@ P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy

7.3 Clovék a Zivotni
prostiredi

Vzdajemné vztahy mezi ¢lovekem

a zivotnim prostredim

Dopady cinnosti ¢loveka na zZivotni
prostredi

Prirodni zdroje energie a surovin

popise historii vzajemného ovliviiovdni ¢lovéka
a prirody ®

hodnoti Vliv riznych cinnosti ¢lovéka na slozky
Zivotniho prostiedi @

charakterizuje piisobeni Zivotniho prostredi na

8V
ov
MBi
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC. TEMA uCIvVO VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
Odpady clovéka a jeho zdravi @
Globdlni problémy — charakterizuje prirodni zdroje surovin a energie

Soucasné globalni, regionalni

a lokalni problémy rozvoje a vztahy
¢loveka k prostredi (klimatické
zmeény, ohrozovani ovzdusi, vody,
pudy, ekosystémii i biosféry
Z riznych hledisek rozvoje lidské
populace, viiv prostiedi na lidské
zdravi) ©

Ochrana prirody a krajiny

Nastroje spolecnosti na ochranu
Zivotniho prostiedi ®
Moznosti a zpiisoby reseni

environmentalnich problémii

a udrzitelnosti rozvoje v daném
oboru vzdelani a v obcanském Zivoté
(napt. nastroje pravni, ekonomicke,
informacni, technicke,
technologické, organizacni,
prevence negativnich jevii, principy
udrzitelnosti rozvoje)

Zasady udrzitelného rozvoje

Odpovédnost jedince za ochranu

pFirody a Zivotniho prostredi @

Z hlediska jejich obnovitelnosti, posoudi viiv jejich
vyuZivani na prostiedi @

popise zpiisoby naklddani s odpady @
charakterizuje globalni problémy na Zemi

popise soucasné globalni, regionalni a lokalni
problémy ¢lovéka k prostiedi @

uvede zdkladni znecistujici latky v ovzdusi, ve vodé
a vV piidé a vyhleda informace o aktudlni situaci ®
uvede piiklady chranénych vizemi v CR a v regionu
uvede zakladni ekonomické, pravni a informacni
nastroje spolecnosti na ochranu prirody a prostredi
®

vysvetli udrZitelny rozvoj jako integraci
environmentalnich, ekonomickych, technologickych
a socialnich pristupii k ochrané prirody, krajiny

a zivotniho prostiedi ®®

charakterizuje moznosti a zplisoby feSeni
environmentalnich problémi @®

zdiivodni odpovédnost kazdého jedince za ochranu
prirody, krajiny a zivotniho prostiedi ®

na konkrétnim prikladu z obcanského Zivota

a odborné praxe navrhne resSeni vybraného
environmentalniho problému @

® P1.1 Ob¢an v demokratické
spolecnosti: Osobnost a jeji
rozvoj

® P1.2 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konflikth

® P1.6 Obgan v demokratické
spole¢nosti: Moralka,
odpovédnost

® P1.7 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Potfebné pravni
minimum pro soukromy
a obCansky Zivot

@ P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy

P2.3 Clovék a zivotni prostiedi:
Moznosti a zpusoby feSeni
environmentalnich probléma
a udrzitelnosti rozvoje

® P4 Informacni a komunikaéni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci)

7.4 Zasady jednani
v situacich
osobniho
ohrozeni a za
mimoiadnych
udalosti

Mimorddné udalosti (Zivelné pohromy,
havarie, krizové situace aj.)

Zdkladni uikoly ochrany obyvatelstva
(varovani, evakuace)

popise ulohu statu a mistni samospravy pri ochrané
zdravi a Zivotii obyvatel

dovede rozpoznat hrozici nebezpeci a vi, jak na né
reagovat v situacich osobniho ohrozeni a za
mimoradnych udalosti

Integrovano — oblast Vzdélavani pro
zdravi, ¢ast Péce o zdravi: Zasady
jednani v situacich osobniho
ohrozeni a za mimotadnych
udalosti

ZSV,CH, F
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ROC.

TEMA

uCIvVO

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

7.5 Zaklady biologie

Biologie cloveka
Zdravi a nemoc @@

popise stavbu lidského tela a vysvetli funkci organu
a organovych soustav

vysvetli vyznam zdravé vyzivy a uvede principy
zdravého Zivotniho stylu @

uvede priklady bakterialnich, virovych a jinych
onemocnéni a moznosti prevence

Z8V

7.6 Zdravi

Cinitelé ovlivitujici zdravi: Zivotni
prostiedi, zivotni styl, pohybové
aktivity, vyZiva a stravovaci navyky,
rizikové chovani aj. @

Dusevni zdravi a rozvoj 0sobnosti;
socialni dovednosti; rizikové faktory
poSkozujici zdravi ®

Odpovédnost za zdravi své i druhych;

péce o verejné zdravi v CR,
zabezpeceni v nemoci, prava

a povinnosti v pripadé nemoci nebo
trazu @®

Prevence tirazii a nemoci ©
Partnerské vztahy a lidskad sexualita
Medidini obraz lidského téla,
komeréni reklama @

uplatiiuje ve svém jednani zakladni znalosti o stavbé
a funkci organismu jako celku

popise, jak faktory zZivotniho prostiedi ovliviuji zdravi
lidi @

zdiivodni vyznam zdravého Zivotniho stylu ®

dovede posoudit viiv pracovnich podminek a povolani
na sveé zdravi v dlouhodobé perspektivé a vi, jak by
mohl kompenzovat jejich nezadouci diisledky © @
popise viiv fyzickeho a psychického zatizeni na lidsky
organismus

orientuje se v zdsaddch zdravé vyZivy a v jejich
alternativnich smérech ®

dovede uplatiiovat naucené modelové situace k resent
konfliktnich situaci @

objasni diisledky socialné patologickych zavislosti na
Zivot jednotlivce, rodiny a spolecnosti a vysvetli, jak
aktivné chranit své zdravi @

diskutuje a argumentuje o etice v partnerskych
vztazich, o vhodnych partnerech a 0 odpovédném
pristupu k pohlavnimu Zivotu

dovede posoudit viiv médii a reklamy na zZivotni styl
jedince a na péci o své zdravi @

Integrovano — oblast Vzdélavani pro
zdravi, ¢ast PéCe o zdravi: Zdravi

5V

ov

® P1.1 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Osobnost a jeji
rozvoj

@ P1.2 Obc&an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konflikth

® P1.5 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Masova média

@ P1.6 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Moralka,
odpoveédnost

® P1.7 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Potfebné pravni
minimum pro soukromy
a obCansky Zivot

@ P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy (vliv prostiedi
na lidské zdravi)
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC. TEMA UCIvVO VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
prokdze dovednosti poskytnuti prvni pomoci sobé Integrovano — oblast Vzdélavani pro

7.7 Prvni pomoc

Urazy a nahlé zdravotni prihody
Poranéni pri hromadném zasazeni

obyvatel
Stavy bezprostredné ohrozujici Zivot

i jinym @

zdravi, ¢ast Pé¢e o zdravi: Prvni
pomoc

® P1.1 Ob¢an v demokratické
spolecnosti: Osobnost a jeji
rozvoj

Ch, F, OV
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5.8 INFORMATIKA

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 1 1 1

V predmétu Informatika se realizuje oblast Vzdélavani v informacnich a komunikacnich
technologiich RVP 29 —51 — H/01 Vyrobce potravin. Déle se realizuji tematické okruhy
prafezového tématu Informacni a komunika¢ni technologie a nékteré tematické okruhy
prifezovych témat Obgan v demokratické spoleénosti, Clovék a Zivotni prostiedi a Clovék
a svét prace. Jsou konkretizovany v nasledujicich tabulkach a v tabulce kapitoly 3.9.

Ttida se podle poctu zaki (rozhoduje feditel) d€li na skupiny ve vSech hodinach. Pro
vyuku jsou k dispozici dv€ odborné ucebny vybavené moderni vypocetni technikou.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Oblast Vzdélavani v informacnich a komunikacnich technologiich prohlubuje u zika
schopnost tviréim zplsobem vyuzivat informaéni a komunikacni technologie, informacni
zdroje a moznosti aplikacniho programového vybaveni s cilem dosdhnout lepSi orientaci
V nartistajicim mnozstvi informaci pfi respektovani pravnich a etickych zasad pouzivani
prostiedkt ICT.

Cilem vzd¢lavani v informacénich a komunikacnich technologiich je naucit zaky pracovat
s prostfedky informaénich a komunikaénich technologii a pracovat s informacemi.
74k je veden k
— praci sosobnim pocitatem a dalSimi prostiedky informaénich a komunika¢nich

technologii s vyuzitim vhodnych funkeci k efektivnéj§imu zpracovani informaci,

— préci s béZznym zékladnim a aplikacnim programovym vybavenim,

— flexibilité pii prizplisobovani se inovovanym verzim digitalnich zafizeni a schopnosti
jejich vzéjemného propojovant,

— efektivni praci s informacemi a komunikaci pomoci Internetu a vyuzivani dalSich
prostiedkil online a offline komunikace,

— efektivnimu vyuzivani prostiedkii vypocetni techniky a internetu jak v prubéhu
vzdélavani, tak 1 pfi vykonu povoléni (tedy 1 pii feSeni pracovnich kol v radmeci profese,
na kterou se pfipravuji), stejné jako v Cinnostech, které jsou a budou béznou soucdsti
jejich osobniho a obcanského Zivota,

— uveédomovani si nutnosti posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informacnich zdroja
a kriticky pfistupovat k ziskanym informacim,

— uplatiiovani algoritmického zptisobu mysleni pii feSeni problémovych tloh,

— ziskdvani informaci zrlznych zdroji nesenymi na rOznych mediich (tiSténych,
elektronickych, audiovizudlnich) s vyuzitim prostiedki informacnich a komunika¢nich
technologii.
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Vychovné a vzdélavaci strategie
Ucitel

vybird vhodné ulohy z bézného zivota a praxe vedouci k vyuzivani zakladnich postupt
a algoritmizace feSeni problémi, k tymové spolupraci — kompetence k uceni, kompetence
k feSeni problému, kompetence komunikativni,

podnécuje zaky k vyuzivani informacnich a komunikaénich technologii pti vzdélavani
Vv riznych oblastech, ke zvySeni efektivnosti své ¢innosti, k dokonalejsi organizaci prace —
kompetence k uceni, kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich
technologii a pracovat s informacemi,

zadava riizné projektové ulohy vedouci k tymové spolupraci, k prezentovani vytvoiené
prace — kompetence komunikativni, kompetence personalni a socialni,

dba na spravné pouzivani a prevadéni béznych jednotek pouzivanych v informatice na
spravné grafické znazornéni schémat algoritmi — matematické kompetence,

zadava vyhledavani riiznych informaci z vétsiho poctu alternativnich zdroju a odliSovani
informacénich zdroji vérohodnych a kvalitnich od nespolehlivych a nekvalitnich —
kompetence k uceni, kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich
technologii a pracovat s informacemi,

vede k ziskavani a kritickému vyhodnocovani informaci o vzdé¢lavacich aktivitach
a pracovnich pfilezitostech, vyuzivani dostupnych zdroji a informaci pfi planovani
a realizaci aktivit — kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam,
podnécuje diskuzi o negativnich vlivech modernich informacnich a komunika¢nich
technologii na spolecnost a zdravi clovéka — kompetence obcanskd, kompetence
personalni a socialni.

Pouziti informacnich a komunikaé€nich technologii ve vzdélavani zaku se
zdravotnim postizenim

vyuzivani ICT ve vzdélavani zakl se zdravotnim postizenim bude pfizpisobeno
individudlnim potfebam Zaka, a to jak ve smyslu druhu nebo typu pouZivanych produkta,
tak rozsahu jejich uplatiiovani,

pfi posuzovani téchto hledisek se bude vychéazet ztoho, jakych podplrnych nebo
kompenzacnich technologii a produktt zak v pribéhu predchoziho vzdélavani vyuzival,
na jaké urovni jich vyuziva a do jaké miry lze toto vyuZivani dale zdokonalovat tak, aby
co nejlépe reflektovaly individuélni vzdélavaci potieby Zaka

pii tvorb¢ individualniho vzdélavaciho planu Zzaka se zdravotnim postizenim Se bude
vychézet z odborného hodnoceni a doporuceni Skolského poradenského zatizeni, jehoz je
zak klientem, pfipadné¢ dalSich odbornych pracovist, kterd se specializovanymi
technologiemi pro zaky se zdravotnim postizenim zabyvaji.

Hodnoceni vysledka zaku

Pii zjistovani vysledkt vzdé€lavani zaka se pouziva Ustni, pisemna a prakticka forma

zkouseni. Pti klasifikaci je hodnocena ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni pozadovanych
poznatkli, schopnost pouzivat ziskané poznatky pfii feSeni problémovych uloh, pfipravenost na
vyucovani i aktivita v hodinach.
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC. TEMA UCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
8.1 Price Osobni pocitac pouziva pocitac a jeho periferie (obsluhuje je, Oznaceni a vyznam prifezovych
1. s pocitadem, Hardware, software detekuje chyby, vyméiuje spotiebni material) témat Cisly plati pro tento
operaéni Principy fungovini PC vyuZiva manudly predmét, vyznam vypsan na kazdé
systém, Casti PC nastavuje uzivatelské prostredi operacniho systému strance jen jednou
soubory, Periferie PC orientuje se v bézném systému — chape strukturu dat
adresifova Zakladni a aplikacni programové a moznosti jejich uloZeni, rozumi a orientuje se Prutezové téma P4 Informacni
struktura, vybaveni V systému adresarii, ovlada zakladni prace se soubory a komunikacni technologie se
souhrnné cile Data, soubor, slozka, souborovy (vyhledavani, kopirovani, presun, mazani), odlisuje prolina vS§emi ro¢niky
manazer a rozpoznava zakladni typy souborii a pracuje s nimi | @ P1.1 Ob&an v demokratické
Operacni systém (Uzivatelské orientuje se ve vhodném programovém vybaveni pro spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj
prostiedi, zakladni nastaveni) feSeni béznych konkrétnich ukola @ P1.5 Ob&an v demokratické
pouziva legélni software ® @ spole¢nosti: Masova média
naklada odpovédné a v souladu s ochranou Zivotniho
prostiedi s pouzitym spotiebnim materidlem ®
8.2 Price se Typograficka pravidla vytvaii, upravuje a uklada jednodussi textové CJ
standardnim Textovy procesor (tvorba jednodussich dokumenty ® P1.6 Ob&an v demokratické
aplika¢nim dokumentt) uvédomuje si nutnost pouzivani typografickych spole¢nosti: Morélka,
programovym Dalsi aplikacni programové vybaveni pravidel ® odpovédnost
vybavenim — prezentacni software vytvaii jednoduché prezentace ® P1.7 Ob&an v demokratické
Roénikovy projekt @ vyuziva napoveédu spolecnosti: Potiebné pravni
vytvofi na dané téma dokument s vyuzitim minimum pro soukromy
probraného software a obcansky zivot
8.3 Informaéni Informace voli vhodné informacni zdroje k vyhleddavani Cl, ZsV
zdroje, Prdce s informacemi pozadovanych informaci a odpovidajici techniky 5
celosvétova Informacni zdroje @ (metody, zpiisoby) k jejich ziskavani @ ® P2.1 Clovék a zivotni prostiedi:
poditatovi sit Internet ziskavad a vyuziva informace z otevienych zdroji, Ochr?na piirody
Internet ® Informace z hlediska dalsiho zejména pak z celosvétové sité Internet, ovlddd jejich | ® P3.4 Clovek a svét prace:

vzdélavani a budouciho uplatnéni na
trhu prace

vyhleddavani @

orientuje se Vv ziskanych informacich, tidi je,
analyzuje, vvhodnocuje, provadi jejich vybér a ddle je
zpracovava ®

vyhleda a posoudi informace o vzdélavaci nabidce

a moznostech zamé&stnani, o trhu prace @

Informace jako kritérium
rozhodovani o dals$i profesni

a vzdélavaci draze, vyhledavani
a posuzovani informaci

0 povolanich, o vzdélavaci
nabidce, o nabidce zaméstnani,
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TEMA

UCIvOo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

zaznamendvd a uchovava textove, grafickée

i numerické informace zpiisobem umoZiiujicim jejich
rychlé vyhledani a vyuziti

uvedomuje si nutnost posouzeni validity informacnich
zdrojut a pouziti informaci relevantnich pro potreby
FeSent konkrétntho problému @

spravné interpretuje ziskané informace a vysledky
Jjejich zpracovani nasledné prezentuje vhodnym
zpiisobem s ohledem na jejich dalsi uzZivatele
rozumi béznym i odbornym graficky ztvarnénym
informacim (schémata, grafy apod.)

0 trhu prace

8.4 Pracev lokalni | Pocitacova sit, server, pracovni chape specifika prace v siti (véetné rizik), vyuziva AJ
siti, stanice Jjejich mozZnosti a pracuje s jejimi prostiedky @ Cl, Z8V
elektronicka Pripojeni k siti samostatné komunikuje elektronickou postou,
komunikace, Specifika prace v siti, sdileni ovlada i zaslani prilohy, ¢i naopak jeji prijeti a @ P1.1 Obé&an v demokratické
Komunika&ni dokumentii a prostredkii nasledné oteviceni ® spolecnosti: Osobnost a jeji rozvoj
a prenosové E-mail, organizace casu a planovani, vyuzivd dalsit funkce postovniho klienta (organizovani, | @ P1.5 Obg&an v demokratické
moZnosti chat, messenger, videokonference, planovdni) ® spole¢nosti: Masova média
Internetu telefonie, FTP © ovldada dalsi bézné prostiedky online a offline
komunikace a vymény dat ©
8.5 Prace se Textovy procesor (slozitéjsi vytvari, upravuje a uchovava strukturované textove CJ
standardnim dokumenty) dokumenty
aplika¢nim Software pro prdci s grafikou znd hlavni typy grafickych formati, na zakladni
programovym Sdileni a vymena dat, jejich import urovni grafiku tvori a upravuje
vybavenim a export zpracuje na dané téma material s vyuzitim dosud
Roc¢nikovy projekt @ probraného software
8.6 Prace Algoritmizace (algoritmus, zapis pfistupuje k FeSeni problémi algoritmicky @ M, F
s pocitatem, algoritmu, tvorba algoritmt — ovlada principy algoritmizace uloh a sestavuje
operaéni sekvence, podminény piikaz, cykly) algoritmy FeSeni konkrétnich uloh (dekompozice ulohy
systém, Ptepis algoritmt do programovaciho na jednotlivé elementdrni cinnosti za pouZiti
soubory, jazyka, ladéni programa primérené miry abstrakce)
adresafova piepise vytvotené algoritmy do programovaciho
struktura, jazyka a odladi na pocitaci

souhrnné cile
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC. TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
8.8 Prace se Tabulkovy procesor ovlada bezné prace s tabulkovym procesorem M, Al

standardnim Databaze a databazi (editace, vyhledavani, filtrovani, trideni,

aplikanim Dalsi aplikacni programové vybaveni matematické operace, zakladni funkce, tvorba

programovym Ro¢nikovy projekt @ Jjednoduchého grafu, priprava pro tisk, tisk)

vybavenim pouziva bézné zakladni a aplikacni programové
vybaveni
pracuje s dalsimi aplikacemi pouzivanymi v piislusné
profesni oblasti ® PI1.1 Ob&an v demokratické
vypracuje na dané téma komplexni tlohu s vyuzitim spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj
probraného software @

8.7 Prace Prostredky zabezpeceni dat pred je si védom moznosti a vhod, ale i rizik (zabezpeceni | ® P1.6 Ob&an v demokratické
s potitadem, zneuzitim a ochrany dat pred dat pred zneuzitim, ochrana dat pred znicenim, spolecnosti: Moralka,
operacni znicenim ©® porusovani autorskych prav) a omezeni (zejména odpovédnost
systém, Komprese dat technickych a technologickych) spojenych @ P1.7 Ob&an v demokratické
soubory, Ochrana autorskych prav ©@@ s pouzivanim vypocetni techniky ©®®@ spole¢nosti: Potfebné pravni
adresarova Napovéda, manudl aplikuje vyse uvedené — zejména vyuziva prostiedky minimum pro soukromy
struktura, Inovace hardware a programového zabezpeceni dat pred zneuzitim a ochrany dat pred a obCansky zivot

souhrnné cile

vybaveni

znicenim

dokaze komprimovat a dekomprimovat data
vyuziva napovédy a manudlu pro praci se zakladnim
a aplikacnim programovym vybavenim i béznym
hardware

ma vytvoreny predpoklady ucit se pouzivat nové
aplikace, zejména pomoci manuadlu a napovedy,
uvedomuje si analogie ve funkcich a ve zpiisobu
ovladani riuznych aplikaci

vybira a pouziva vhodné programoveé vybaveni pro
reSeni beznych konkrétnich kol

8V
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5.9 TELESNA VYCHOVA

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 1 1 1

Realizuje se obsah vzdélavaciho oboru Télesnd vychova vzdélavaci oblasti Vzdélavani
pro zdravi RVP 29 — 51 — H/01 Vyrobce potravin. Realizuji se tematické okruhy prifezovych
témat Ob&an v demokratické spole¢nosti, Clovék a Zivotni prostiedi a Informacni
a komunika¢ni technologie, které jsou konkretizovany v nasledujicich tabulkach a jejich
piehled uveden v tabulce kapitoly 3.9.

Vyuka probiha oddélené pro chlapce a divky, z organizacnich diivodi mize dochazet ke
spojovani zakl z v€kove blizkych ro¢nikt i vytvoreni koedukované skupiny.

Zaci 1. ro¢niku absolvuji pétidenni lyzaisky vycvikovy kurz. U zaki, ktefi se kurzu
nemohou zucastnit zriznych duvodl, rozhoduje feditel Skoly na néavrh vyucujiciho
individualné o zptsobu nahrazeni.

Vyuka probiha v télocvicnach vybavenych béznym sportovnim nafadim a nacinim, noveé
také lezeckou sténou, v posilovné, dale ve venkovnich sportovnich aredlech urcenych zejména
na hry a atletiku a v pronajatych specializovanych prostorach patficich méstu (napt. kryty
bazén, zimni stadion).

Skola se pravidelné Gdastni sportovnich soutéZi v nejrizngjsich odvétvich a udast je
oteviena vSem zajemcim z fad zaka Skoly.

Charakteristika a cile vzdélavaci oblasti

Predmét T¢lesnd vychova usiluje o trvaly vztah k pohybovym ¢innostem a o optimalni
rozvoj télesné, dusSevni a socidlni zdatnosti. Smeétuje k ziskdvani schopnosti aktivné
podporovat a chranit zdravi své i §ir§i komunity.
74k je veden k

— osvojeni dovednosti a rozvoji pohybovych dovednosti, potiebnych k vyuziti rizného
sportovniho néfadi a nacini,

— seznameni se s teoretickymi poznatky z oblasti tréninku, relaxace a uc¢inku fyzické
z4téze na organismus,

— seznameni se s navody na korekci jednostranného zatiZzeni nebo zdravotniho oslabenti,

— naplanovani si svych fyzickych aktivit pfimétené svym fyzickym moznostem,

— poznani U¢inku konkrétnich pohybovych ¢innosti na télesnou zdatnost, dusevni

a socialni pohodu,

— poznani svych pohybovych moznosti a zajmi,
— piipravenosti na rizné socialni role, které vyzaduji spolupraci,
— prevenci urazii a k odpovédnosti za své zdravi a zdravi ostatnich, 1 vzhledem

k pozadavkim budouciho povolani,

— spravnému zivotnimu stylu pro dusevni zdravi,

— vyrovnavani nedostatku pohybu a jednostranné télesné a dusevni zatézi,
— usilovani o dosaZeni sportovni a pohybové gramotnosti,

— pocitovani radosti a uspokojeni z provadeni télesné (sportovni) innosti,
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— usilovani o pozitivni zmény télesn¢ho sebepojeti,

— vyuzivani pohybovych <¢innosti, pravidel a soutézi ke spravnym rozhodovacim
postupum podle zasad fair play,

— uSlechtilym mys$lenkédm spojenych se sportem a olympismem,

— kontrolovat a ovladat své jednani, chovat se odpovédné v zatizenich télesné vychovy
a sportu a pii pohybovych ¢innostech viibec, podle potieby spolupracovat,

— dosdhnout optiméalniho télesného a pohybového rozvoje v ramci svych moznosti.

Vychovné a vzdélavaci strategie
Ucitel

— klade diraz na individualni pfistup k zakiim a tim rozviji jejich osobni schopnosti
a posouva jejich limity — kompetence komunikativni, kompetence personalni a socialni;

— organizuje ve vyuce kolektivni hry a soutéze, tim rozviji zodpovédnost jednotlivce za
vysledek prace kolektivu — komunikativni kompetence, persondlni a socidlni
kompetence, obcanské kompetence;

— organizuje ve vyuce soutéze jednotlivcl, tim rozviji moraln€ volni vlastnosti Zakl a uci
snaset neuspéchy — persondlni a socialni kompetence, ob¢anské kompetence;

— klade daraz na hodnoceni individualniho zlepSeni vykont kazdého Zdka a tim jej
motivuje K praci na vlastnim zdokonaleni — personalni a socialni kompetence, obCanské
kompetence, kompetence k uceni;

— striktnim pozadavkem na dodrzovani sjednanych pravidel rozviji moralné volni
vlastnosti zaktl a respekt pred danymi pravidly a pfedpisy — komunikativni kompetence,
personalni a socialni kompetence, obanské kompetence;

— rozviji ¢teni riznych forem grafického znazornéni (tabulek, diagramt, grafi, schémat
apod.) se sportovni tematikou — matematické kompetence;

— zadava tukoly k ziskdvani informaci z otevienych zdrojli, zejména pak s vyuZitim
celosvétové sité internet — kompetence vyuzivat prostfedky informacnich
a komunika¢nich technologii a pracovat s informacemi;

— predklada rizné modelové situace (zejména ve sportovnich hrach), ve kterych se zaci
snazi orientovat a hledat nejlepsi feSeni, vyjadfit svoje nazory, hdjit sva stanoviska —
kompetence k feseni problému.

Hodnoceni vysledka zaku

Z4ci se hodnoti formou motorickych testd z praktickych dovednosti v névaznosti na
pohybové predpoklady. Ptfi hodnoceni se sleduji i teoretické znalosti pravidel danych
sportovnich ¢innosti a schopnost jejich aplikace na sledovanou ¢innost. Hodnoti se ¢innost
v kolektivnich sportech, kterd vede ke vzdjemné spolupraci pro dosazeni co nejlepSich
vysledki jednotlivece 1 tymu.

7 vz

Vzdélavani zaku se zdravotnim oslabenim

U 74kl se zdravotnim oslabenim je zohlednén jejich zdravotni stav a jsou individualné
realizovany prvky zdravotni té€lesné vychovy.
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

9.1 Teoretické
poznatky

Vyznam pohybu pro zdravi ©®

Hygiena a bezpecnost

Vhodné obleceni — cvicebni uibor
a obuti

Vystroj, vyzbroj, udrzba (GCelnost,
funk¢nost, bezpecnost)

Prostiredky ke zvysovani sily, rychlosti,
vytrvalosti, obratnosti
a pohybovosti @

Technika a taktika

Zasady sportovniho tréninku

Pravidla osvojovanych pohybovych
¢innosti

Regenerace a kompenzace; relaxace

Zaklady odborného nazvoslovi

Zdroje informaci ®®

Zachrana a dopomoc

Kondi¢ni testy, rozcvic¢eni

Individualni pohybovy rezim,
zdravotné zamétena cviceni

Zasady chovani a jednani v bézném
prostiedi (rizikové faktory
ovliviijici bezpeénost pohybovych
&innosti) @

Prvni pomoc pfi sportovnich urazech
(improvizovana prvni pomoc
V podminkach zimni sportovni
&innosti) ®

Komunikace a spoluprace pfi
pohybovych ¢innostech @

Sportovni a turistické akce — propagace
®

Olympismus, Gspéchy naseho sportu

©]0)

uvédomuje si vyznam pohybu pro zdravi @

orientuje se v riznych zptsobech zahtati a pripravy
pohybového systému, stre¢inku a jinych druzich
protahovacich cviceni

uplatiiuje zdsady sportovniho tréninku

projevuje odolnost vici vyzvam k sebeposkozujicimu
chovani a rizikovému Zivotnimu stylu ©

uplatiluje Gcelné a bezpeéné chovani v bézném
prostiedi

upravi pro vlastni potfeby a vhodn¢ pouziva konkrétni
kondi¢ni programy

respektuje zjednodusena pravidla osvojenych sportl

jedna na urovni dané role, spolupracuje ve prospéch
druzstva®

dohodne se na spolupraci i jednoduché taktice
vedouci k Gspéchu druzstva @

jedna fair play, uvédomuje si neslucitelnost
podptrnych latek s etikou sportu @

dovede zvolit, udrzovat a oSetfovat sportovni
vybaveni

uziva riizné komunikacni prosttedky pfi spolupraci
Vv tymu, zna zakladni t&locviéné pojmy @

dokaze vyhledat potrebné informace z oblasti zdravi
a pohybu ®®

dokaze se orientovat v uspésich nasich sportovci

v dtlezitych soutézich @®

Ucivo je zafazovano pribézné
a s pfiméfenou gradaci
S ndvaznosti na zarazované
pohybové aktivity a ostatni ucivo
Ut¢ivo je zatazeno s ohledem na
ptipadné zdravotni omezeni

Oznaceni a vyznam prifezovych
témat Cisly plati pro tento
predmét, vyznam vypsan na kazdé
strance jen jednou

® P1.1 Ob¢an v demokratické
spolecnosti (Osobnost a jeji
rozvoj)

® P1.2 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti (Komunikace,
vyjednavani, feSeni konfliktt)

® P1.5 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti (Masova média)

® P1.6 Ob¢an v demokratické
spolec¢nosti (Moralka,
odpovédnost, solidarita)

® P2.2 Clovék a Zivotni prostiedi
(Vliv prostiedi na lidské zdravi)

® P4 Informacni a komunikaéni
technologie (Vyhledavani
a zpracovani informaci)

ZE

Z8V
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

9.2 Pohybové
dovednosti

Télesna cviceni — poradova,
vSestranné rozvijejici, kondicni,
koordinacni, kompenzacni,
relaxacni aj. ©

Pohybové odlisnosti a handicapy —
veékové, pohlavni, vykonnostni

Gymnastika

— gymnastika: preskoky a cviceni na
naradi; cviceni s nacinim, Splh,
modifikace, rovnovazné stoje
a postoje;

— rytmickad gymnastika: pohybove,
kondicni a tanecni ¢innosti
S hudebnim a rytmickym
doprovodem (divky: zakladni kroky
— aerobik, tanec)

Upoly — pady, zdkladni sebeobrana,
upolové hry

Atletika — behy (rychly, vytrvaly,),
starty; skoky do vysky a do dalky,
hody a vrh kouli

Pohybové hry — drobné a sportovni
(fotbal, florbal, volejbal, basketbal,
stolni tenis), herni kombinace
a herni ¢innosti jednotlivce @

Plavani — adaptace na vodni prostredi,
dva plavecké zpiisoby (prsa, kraul)
skoky do vody

Lyzovani — zdklady sjezdového
lyzovani, zaklady bezeckého
lyZovani, snowboarding, chovdni pri
pobytu v horském prostiedi @

Dal$i moderni a netradi¢ni pohybové
¢innosti — ¢innosti jsou zafazovany

respektuje vékové, pohlavni, vykonnostni rozdily

a prizptisobi svou pohybovou ¢innost dané skladb¢
sportujicich @

postupné si osvojuje pohybové dovednosti na Grovni
individualnich pfedpokladii

usiluje o zvladnuti zékladnich postupti rozvoje
osvojovanych pohybovych dovednosti a o své
pohybové sebezdokonaleni @

navrhuje postupy a feSeni zadaného tikolu na zéklad¢
osvojenych pohybovych dovednosti, spolupracuje

s ostatnimi zaky v tymu ®@®

overi uroven télesné zdatnosti a svalové nerovnovahy

Utivo je zatazeno s ohledem na
ptipadné zdravotni omezeni

T¢lesnd cviceni — jsou soucasti vSech
tematickych celktl

Poznamky

— lyzovani: zaktim je nabidnut
tydenni lyzatsky kurz (pfedem dle
materidlnich podminek a moznosti
personalniho zajisténi), zak si voli
vyuku snowboardingu, sjezdového
lyzovani, bézeckého lyzovani;

— plavani: podle moznosti maximalné
4krat rocné

— lanové aktivity: dle zajmu zaka

— spinning: podle zajmu

— posilovani: 1ze vyuzit posilovnu
i v plaveckém arealu

® P1.1 Obc¢an v demokratické
spolecnosti (Osobnost a jeji
rozvoj)

® P1.2 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti (Komunikace,
vyjednavani, feseni konfliktl)

® P1.5 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti (Masova média)

® P1.6 Obcan v demokratické
spolec¢nosti (Moralka,
odpovédnost, solidarita)
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

podle z&jmu zaka (ringo, frisbee,
softbal, badminton)

Lanové¢ aktivity (zaklady bezpe¢ného
lezeni, slafiovani) @

Spinning

Brusleni — zaklady brusleni (na lede
nebo inline, jizda vpied i vzad,
jednoduchy skok), ledni hoke;j

Posilovani

Testovani télesné zdatnosti — motorické
testy (vstupni testovani) @

9.3 Zdravotni
télesna vychova

Specialni korektivni cviceni podle
druhu oslabeni ®

Pohybove aktivity, zejména
gymnasticka cviceni, pohybové hry,
plavani, turistika a pobyt v prirode

Kontraindikované pohybové aktivity ®

seznamuje se vhodnymi cvic¢enimi ke korekci svého
zdravotniho oslabeni a uvédomuje si vhodné

a nevhodné pohybové ¢innosti vzhledem k poruse
svého zdravi ©®

uvédomuje si své pohybové moznosti a snazi se o
zlepSeni osobniho vykonu z nabidky pohybovych
aktivit ®®

Ucivo je zafazovano pribézné
a s priméfenou gradaci
S navaznosti na zafazované
pohybové aktivity a ostatni ucivo

Bi

9.4 Teoretické
poznatky

Kondiéni testy

Pficiny a testy svalové nerovnovahy;
rozcviceni

Zdravotné zamétena cviceni

Zpisoby zatéZzovani; regenerace

Individualni pohybovy rezim

Zasady jednani a chovani v riizném
prostiedi (rizikové faktory
ovliviijici bezpeénost pohybovych
&innosti) ®®

Odborné nazvoslovi, vzajemna
komunikace a spoluprace @

Vystroj, vyzbroj, udrzba (Gcelnost,
funkénost, bezpecnost)

Sportovni a turistické akce —
dokumentace

dovede zvolit, udrzovat a oSetfovat sportovni
vybaveni (vystroj a vyzbroj) zaméfené na letni sporty
komunikuje pfi pohybovych ¢innostech — dodrzuje
smluvené signaly a vhodné pouziva odbornou
terminologii @

v zatézovych situacich uplatiiuje osvojené zptisoby
regenerace

pouziva vyrovnavaci cvi¢eni zaméfena na
kompenzaci jednostranného zatizeni

vybere z nabidky vhodné soubory vyrovnavacich
cviceni zaméfenych na kompenzaci jednostranného
zatiZeni, na prevenci a korekci svalové nerovnovahy
a samostatné je upravi pro vlastni pouziti ®
uplatiiuje bezpené chovani v rizném prostredi @
uziva s porozuménim télocvicné nazvoslovi na trovni
cvicence, vedouciho cvi€eni a organizatora soutezi

® P1.1 Obc¢an v demokratické
spolecnosti (Osobnost a jeji
rozvoj)

® P1.2 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti (Komunikace,
vyjednavani, feseni konfliktl)

® P1.6 Obcan v demokratické
spolec¢nosti (Moralka,
odpovédnost, solidarita)

® P2.2 Clovék a zivotni prostiedi
(Vliv prostiedi na lidské zdravi)

ZE
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

Pravidla her, zavodii a soutézi
Sportovni role

Olympismus v soufasném svété @®
Uspéchy naseho sportu @®

rozpoznava a respektuje gestikulace rozhod¢iho

a reaguje na n¢

respektuje prava a povinnosti vyplyvajici z riznych
sportovnich roli — jedna na urovni dané role;
spolupracuje ve prospéch svého druzstva @

sleduje nekteré pohybové vykony, sportovni
vysledky, zpracovava podle pokynt namétend data

a vyhodnocuje vysledky, prezentuje riiznou formou ®
sleduje uspéchy naseho sportu a olympismu

® P1.5 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti (Masova média)
® P4 Informac¢ni a komunikaéni
technologie (Vyhledavani
a zpracovani informaci)

9.5 Pohybové
dovednosti

Télesna cviceni — poradova,
vSestranné rozvijejici, kondicni,
koordinacni, kompenzacni,
relaxacni aj. ©

Gymnastika

— gymnastika: akrobacie (vazby
akrobatickych prvki); preskoky
a cviceni na naradi; cviceni
S nacinim

— rytmickad gymnastika: pohybove,
kondicni a tanecni ¢innosti
S hudebnim a rytmickym
doprovodem (krokové variace,
divky — aerobik, joga)

Upoly — zaklady dzudo, upolové hry

Atletika — béh na draze a v terénu
(sprinty, vytrvaly beh); skok do
vysky a do dalky; hody, vrh kouli

Pohybové hry — fotbal, florbal,
volejbal, basketbal, stolni tenis
(herni systémy, herni kombinace
jednotlivce v podminkach utkani)

Plavani — zdokonalovani osvojenych
plaveckych technik (prsa. kraul);
skoky do vody; dopomoc

je schopen kultivovat sve télesné a pohybové projevy
postupné zvlada zékladni postupy rozvoje
osvojovanych pohybovych dovednosti a usiluje o své
pohybové sebezdokonaleni @

spolupracuje s ostatnimi zaky v tymu @

seznamuje se s moznostmi k rozvijeni svalové sily,
rychlosti, obratnosti a pohyblivosti

prohlubuje ovladani kompenzacnich cviceni

k regeneraci télesnych a dusevnich sil, i vzhledem

k pozadavkim budouciho povolani a uplatiiuje
osvojené zpusoby relaxace

snazi se uplatiiovat techniku a zaklady taktiky

v zékladnich a vybranych sportovnich odvétvich
vytvaii na zakladé ukazek pohybovych dovednosti
vlastni pohybové motivy a pohybovou sestavu
pouziva pohybové Cinnosti pro vSestrannou
pohybovou pfipravu a zvySovani télesné zdatnosti
vyuziva zékladni herni ¢innosti jednotlivce

a participuje na tymovém hernim vykonu druzstva
zjisti uroven telesné zdatnosti a svalové nerovnovahy
a porovnd ji s naposledy mérenou urovni

UC¢ivo je zatazeno s ohledem na
pripadné zdravotni omezeni

T¢lesna cviceni — jsou soucasti vsech
tematickych celktl

Poznamky

— plavani: podle moznosti maximalné
4krat rocné

— lanové aktivity: dle zajmu zakda

— spinning: podle zajmu

— posilovani: 1ze vyuzit posilovnu
i v plaveckém arealu

® P1.1 Ob¢an v demokratické
spolecnosti (Osobnost a jeji
rozvoj)

® P1.2 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti (Komunikace,
vyjednavani, feseni konfliktl)
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

unavenému plavci, zachrana
tonouctho @

Brusleni (ledni hokej, jizda vpted
i vzad, zéklady krasobrusleni —
pirueta)

Dalsi moderni a netradi¢ni pohybové
¢innosti (podle podminek Skoly
a zajmu zakl — ringo, frisbee,
softbal, badminton)

Lanové aktivity (zdklady bezpecného
lezeni, slafiovani) @

Spinning, posilovani

Testovani télesné zdatnosti — motorické
testy (priibéZné testovani) @

® P1.1 Ob¢an v demokratické
spolecnosti (Osobnost a jeji
rozvoj)

® P1.6 Obcan v demokratické
spolec¢nosti (Moralka,
odpovédnost, solidarita)

® P2.2 Clovék a Zivotni prostiedi
(Vliv prostiedi na lidské zdravi)

9.6 Zdravotni
télesna vychova

Specialni korektivni cviceni podle
druhu oslabeni ®

Pohybove aktivity, zejména
gymnasticka cviceni, pohybové hry,
plavani, turistika a pobyt v prirode

Kontraindikované pohybové aktivity®

vyuziva vhodna cviceni ke korekci svého zdravotniho
oslabeni a dokéaze rozliSit vhodné a nevhodné
pohybové ¢innosti vzhledem k poruse svého zdravi ©
®

je schopen zhodnotit své pohybové moznosti

a dosahovat osobniho vykonu z nabidky pohybovych
aktivit ©®

Ucivo je zafazovano pribézné
a s pfiméfenou gradaci
S navaznosti na zafazované
pohybové aktivity a ostatni ucivo

9.7 Teoretické
poznatky

Kondi¢ni testy, relaxac¢ni, posilovaci
a protahovaci cviceni

Zdravotn€ zaméiena cviceni

Zpusoby zatézovani; kompenzace
jednostranné zatéze

Individualni pohybovy rezim ®

Zasady jednani a chovani v riizném
prostiedi (rizikové faktory; uprava
pohybovych ¢innosti podle
aktualnich podminek — moznych
rizik) ®

Zachrana a dopomoc

Prvni pomoc pfi sportovnich tirazech

dovede ptipravit prostfedky k planovanym
pohybovym ¢innostem

sestavi soubory zdravotné zamétenych cviceni,
cviCeni pro télesnou a dusevni relaxaci; navrhne
kondi¢ni program osobniho rozvoje a vyhodnoti jej
dokaze zjistit uroven pohyblivosti, ukazatele své
télesné zdatnosti a korigovat si pohybovy rezim ve
shodé se zjistenymi udaji

usiluje o pozitivni zmény ve svém zZivote
souvisejicich s vlastnim zdravim a zdravim druhych
®

pouziva vyrovnavaci cviceni zaméfené na prevenci
a korekcei svalové nerovnovahy
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VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

(z&vazna poranéni a zivot ohrozujici
stavy; improvizovand prvni pomoc
V podminkéch sportovnich ¢innosti)
®

Vzajemna komunikace a spoluprace
pii pohybovych &innostech @

Sportovni a turistické akce —
organizace, propagace,
vyhodnoceni, dokumentace ®

Pravidla osvojovanych pohybovych
¢innosti

Vystroj, vyzbroj, udrzba

Rozhodovani

Herni systémy, herni kombinace

Sportovni role

Olympismus Vv soucasném svété:
jednani fair play ®®

Uspéchy naseho sportu na pozadi

vvvvvv

udilosti ®®

upravi pro vlastni potfeby a vhodn¢ pouziva konkrétni
kondi¢ni programy @

uplatiluje zasady bezpecnosti pii pohybovych
aktivitach

poskytne prvni pomoc pii sportovnich ¢i jinych
urazech i v nestandardnich podminkéch
rozhoduje tfidni nebo Skolni utkani, soutéze

Vv osvojenych sportech

voli sportovni vybaveni (vystroj a vyzbroj)
odpovidajici pfislusné ¢innosti a okolnim podminkam
(klimatickym, zafizeni, hygiené, bezpecnosti)

a dovede je udrzovat a oSetfovat

dovede se zapojit do organizace turnajii a soutézi
dokaze rozhodovat, zapisovat a sledovat vykony
jednotlivedt @®

dokaze o pohybovych c¢innostech diskutovat,
analyzovat je a hodnotit

dovede rozlisit jednani fair play od nesportovniho
Jjednani @

orientuje se v zakladnich historickych faktech
tykajicich se usp&cht ¢eského sportu v historii

a soudasnosti ®®

® P1.1 Ob¢an v demokratické
spolec¢nosti (Osobnost a jeji
rozvoj)

® P1.2 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti (Komunikace,
vyjednavani, feSeni konfliktt)

® P1.5 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti (Masova média)

® P1.6 Obcan v demokratické
spolec¢nosti (Moralka,
odpovédnost, solidarita)

® P2.2 Clovék a Zivotni prostiedi
(Vliv prostiedi na lidské zdravi)

® P4 Informaé¢ni a komunikaéni
technologie (Vyhledavani
a zpracovani informaci)

9.8 Pohybové
dovednosti

Télesna cviceni — poradova,
vSestranné rozvijejici, kondicni,
koordinacni, kompenzacni,
relaxacni aj. ©

Gymnastika

— gymnastika: akrobacie (sestavy
osvojenych prvki); preskoky
a cviceni na naradr;, cviceni
S ndcinim

— rytmickad gymnastika: pohybové,
kondicni a tanecni ¢innosti
S hudebnim a rytmickym

dovede rozvijet svalovou silu, rychlost, obratnost

a pohyblivost ®

ovlada kompenzacni cviceni k regeneraci telesnych
a dusevnich sil, i vzhledem k pozadavkiim budouciho
povolani, uplatiiuje osvojené zpiisoby relaxace ®
dovede uplatnovat techniku a zaklady taktiky

V zdkladnich a vybranych sportovnich odvétvich

je schopen sladit pohyb s Audbou, umi sestavit
pohybové vazby, hudebné pohybové motivy a vytvorit
pohybovou sestavu (skladbu)

vyuziva pohybové cinnosti pro vsestrannou
pohybovou pripravu a zvySovani télesné zdatnosti ®

T¢lesna cviceni — jsou soucasti vsech
tematickych celkt

Poznamky

plavani — dle moznosti maximalné
4krat rocné

lanové aktivity — podle zajmu zakt
a moznosti vyuky

spinning — dle zajmu a moznosti
vyuky

posilovani — vyuziti $kolni posilovny
a posilovny v plaveckém aredlu

83



Gymnazium K. V. Raise a Stredni odborné uciliste,
Hlinsko, Adamkova 55

9 TELESNA VYCHOVA
Vyrobce potravin — mlékar

TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

doprovodem (divky: sestavy —
aerobik, joga)

Upoly — sebeobrana

Atletika — béhy na draze a v terénu
(sprinty, vytrvaly béh); skok do
vysky a do dalky; hody, vrh kouli

Pohybové hry — fotbal, florbal,
volejbal, basketbal, stolni tenis,
(herni ¢innosti jednotlivee
V podminkéch utkani)

Turistika a sporty v prirodé — priprava
turistické akce, orientace Vv krajiné,
orientacni béh

Plavani — zdokonalovani osvojenych
plaveckych technik, urcend
vzdalenost plaveckym zpiisobem

Brusleni (ledni hokej, jizda vpted
i vzad, zéklady krasobrusleni —
pirueta, jednoduchy skok)

Dalsi moderni a netradi¢ni pohybové
¢innosti (podle podminek Skoly
a zajmu zakl — ringo, frisbee,
softbal, badminton)

Lanové¢ aktivity (zaklady bezpe¢ného
lezeni, slafiovani) @

Spinning, posilovani

Testovani télesné zdatnosti — motorické
testy (vystupni testovani) @

ovlada zakladni herni cinnosti jednotlivce

a participuje na tymovém hernim vykonu druzstva @
vyuziva ruznych forem turistiky

poznd chybné a spravné provadené cinnosti, umi
analyzovat a zhodnotit kvalitu pohybové cinnosti nebo
vykonu

® P1.1 Ob¢an v demokratické
spolec¢nosti (Osobnost a jeji
rozvoj)

® P1.2 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti (Komunikace,
vyjednavani, feSeni konfliktt)

® P1.6 Obcan v demokratické
spolec¢nosti (Moralka,
odpovédnost, solidarita)

® P2.2 Clovék a Zivotni prostiedi
(Vliv prostiedi na lidské zdravi)

9.9 Zdravotni
télesna vychova

Specialni korektivni cviceni podle
druhu oslabeni®

Pohybove aktivity, zejména
gymnasticka cviceni, pohybové hry,
plavani, turistika a pobyt v prirode

Kontraindikované pohybové aktivity ®

zvoli vhodna cviceni ke korekci svého zdravotniho
oslabeni a dokaze rozlisit vhodné a nevhodné ©®
pohybové c¢innosti vzhledem k poruse svého zdravi
je schopen zhodnotit své pohybové moznosti

a dosahovat osobniho vykonu z nabidky pohybovych
aktivit ®®
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5.10 EKONOMIKA

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 0 0 2

Realizuje se obsah vzdé€lavaci oblasti Ekonomické vzdélavani RVP 29 — 51 — H/01
Vyrobce potravin. Realizuji se nékteré tematické okruhy prafezovych témat Obcan
v demokratické spole¢nosti, Clovék a svét prace a Informa¢ni a komunikaéni technologie.
Jsou konkretizovany v nasledujicich tabulkach a jejich piehled uveden v tabulce kapitoly 3.9.

Pro vyuku jsou k dispozici kmenové ucebny vybavené dataprojektory a interaktivnimi
tabulemi, 1ze vyuzit i u€ebny vypocetni techniky.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Cilem vzdélavaci oblasti ekonomické vzdélavani je vybavit zaky zdkladnimi znalostmi
pro ekonomické chovani jak v profesnim, tak osobnim zivoté.
Obsah je zamétfen k osvojeni zdkladnich ekonomickych pojmi, jejich pouzivani
a orientaci v ekonomickych souvislostech a osvojeni si ekonomického zptisobu mysleni.
74k je veden k
— pochopeni zakladl trzni ekonomiky, pravy a povinnostmi zaméstnancti a zaméstnavatelu,
— orientaci v hotovostnim a bezhotovostnim platebnim styku v narodni 1 zahrani¢ni méné,
danové a pojistovaci soustave,
— efektivnimu hospodafeni s finan¢nimi prostfedky nejen ve vyrobnim procesu, ale
I V osobnim zivoté,
— vyuzivani prostfedkli modernich technologii pfi ziskdvani a vyhodnocovéani informaci
0 pracovnich pfilezitostech a podnikani,

Vychovné a vzdélavaci strategie

Ucitel

— vede zaky, aby m¢li pozitivni vtah k u€eni a vzdélavani a uvédomovali si nutnost adaptace
na ménici se zivotni a pracovni podminky — kompetence k uceni, kompetence personalni
a socialni,

— dba na aktivni zapojeni do diskuzi, formulovani a obhajovani svych nazor a postoju —
komunikativni kompetence,

— vede zaky k tomu, aby zvazovali pfi planovani a posuzovani ¢innosti v pracovnim procesu
1 bézném zivoté mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni prostiedi, socidlni dopady

— podnécuje a fidi diskuse nad feSenimi, hledani feSeni, vede Zaky k prezentacim vlastnich
postupt feseni — kompetence k feseni problémi, kompetence komunikativni, kompetence
socialni a personalni, kompetence ob¢anske,

— zadavd ukoly na jednoduché vypolty zoblasti ekonomiky a dbd na aplikovani
matematickych postupii pii feSeni praktickych ekonomickych tloh — matematicka
kompetence, odborné kompetence,
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— vede zaky k porozuméni podstaté a principim podnikéani véetné pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektii — kompetence k pracovnimu uplatnéni
a podnikatelskym aktivitdm,

— podnécuje iniciativnost pii praci v tymu zadavanim skupinovych ukold — kompetence
personalni a socialni, kompetence obcanské,

— zadava ulohy k ziskavéni a zpracovani informaci z riznych zdroji s vyuzitim prostfedkt
informa¢nich a komunika¢nich technologii — kompetence Kk pracovnimu uplatnéni
a podnikatelskym  aktivitdm, kompetence  vyuzivat prostfedky informacnich
a komunikacnich technologii,

— klade diraz na ekonomické nakladani s energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami
a s ohledem na zivotni prostfedi — odborné kompetence,

— klade diraz na mezipfedmétové vztahy — kompetence k uceni, kompetence k feSeni
problému.

Hodnoceni vysledka zaku
Pti zjistovani vysledku vzdélavani zaka se pouziva Gstni i pisemna forma zkouseni.. Pti
klasifikaci je hodnocena ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatkd,

schopnost pouZzivat ziskané poznatky pii feSeni problémovych uloh, pfipravenost na
vyucovani i aktivita v hodinach.
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

10.1 Podnikani

Podnikani podle zivnostenského zdkona
a zakona o obchodnich korporacich

Podnikatelsky zamer
Zakladatelsky rozpocet
Povinnosti podnikatele

Trh, trzni subjekty, nabidka, poptavka,

zbozi, cena
Ndaklady, vynosy, zisk/ztrata
Mzda casova a ukolova a jejich
vypocet
Zasady danové evidence

rozlisuje riizné formy podnikani a vysvetli jejich hlavni
znaky

vytvori jednoduchy podnikatelsky zamer

a zakladatelsky rozpocet

na prikladu vysvetli zakladni povinnosti podnikatele
vuci statu

stanovi cenu jako soucet nakladi, zisku a DPH

a vysvetli, jak se cena lisi podle zakaznikii, mista

a obdobi

rozlisi jednotlivé druhy ndkladii a vynosii

vypocita vysledek hospodareni

vypocita cistou mzdu

vysvetli zasady danové evidence

Oznaceni a vyznam prifezovych
témat Cisly plati pro tento predmét,
vyznam vypsan na kazdé strance
jen jednou

® PI1.1 Ob¢an v demokratické
spolecnosti: Osobnost a jeji rozvoj

@ P1.7 Obc&an v demokratické
spole¢nosti: Potfebné pravni
minimum pro soukromy
a obCansky Zivot

ZsV

M

10.2 Finanéni
vzdélavani

Penize, hotovostni a bezhotovostni
platebni styk ©®

Urokovd mira, RPSN ®

Pojisteni, pojistné produkty

Inflace

Uvérové produkty

orientuje se v platebnim styku a sméni penize podle
kurzovniho listku ®

vysvetli, co jsou kreditni a debetni karty a jejich klady
a zapory

vysvetli zpuisoby stanoveni urokovych sazeb a rozdil
mezi urokovou sazbou a RPSN a vyhleda aktudlni vysi
urokovych sazeb na trhu

orientuje se v produktech pojistovactho trhu a vybere
nejvyhodnéjsi pojistny produkt s ohledem na své
potieby

vysvetli podstatu inflace a jeji diisledky na financni
situaci obyvatel a na prikladu ukaze, jak se branit
Jjejim nepriznivym diisledkiim

charakterizuje jednotlivé druhy uveri a jejich zajisteni

® P3.6 Clovék a svét prace: Prava
povinnosti zaméstnance
a zamgéstnavatele

@ P3.7 Clovék a svét prace:
Soukromé podnikani, podstata
a formy podnikani

® P4 Informacni a komunikacni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci)

ZS8V, 0V
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
10.3 Dané @ Statni rozpocet vysvetli ulohu statniho rozpoctu v narodnim ® P1.1 Ob&an v demokratické

Dané a danova soustava
Vypocet danit

Priznani k dani
Zdravotni pojisténi
Socialni pojisteni
Darnové a ucetni doklady

hospodarstvi

charakterizuje jednotlivé dané a vysvetli jejich vyznam

pro stat
provede jednoduchy vypocet dani

vyhotovi dariové priznani k dani z prijmu fyzickych

osob

provede jednoduchy vypocet zdravotniho a socidlniho

pojistent
vyhotovi a zkontroluje danovy doklad

spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj

@ P1.7 Obc&an v demokratické
spolecnosti: Potfebné pravni
minimum pro soukromy
a obcansky zivot

® P3.6 Clovék a svét prace: Prava
povinnosti zaméstnance
a zaméstnavatele

@ P3.7 Clovék a svét prace:
Soukromé podnikani, podstata
a formy podnikani

® P4 Informacni a komunikaéni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci)

5V
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5.11 STROJE A ZARIZENI

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 2 1 1

Realizuje se obsah vzdélavaci oblasti Technicka ptiprava RVP 29 — 51 — H/01 Vyrobce
potravin. Realizuji se nékteré tematické okruhy prafezovych témat Obcan v demokratické
spolecnosti, Clovék a Zivotni prostiedi, Clovék a svét prace a Informadni a komunikaéni
technologie. Jsou konkretizovany v nasledujicich tabulkach a jejich piehled uveden v tabulce
kapitoly 3.9.

Pro vyuku jsou k dispozici kmenové ucebny vybavené dataprojektory a interaktivnimi
tabulemi, 1ze vyuzit i u¢ebny vypocetni techniky.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Vzdélavaci oblast Technicka piiprava zahrnuje ucivo technického charakteru o strojich
a strojnich zafizenich v potravinaiské vyrob& se zamétenim na obor mlékar. Téma 5 Stroje
a strojni zafizeni v potravinaiském pramyslu RVP je rozpracovano v SVP se zaméfenim na
ptislusné potravinarské odvétvi — mlékarenstvi v souladu s moznostmi a podminkami trhu
prace v regionu.

Cilem pfedmétu Stroje a zafizeni je poskytnout zakiim poznatky o funkci, vyuziti,
obsluze, sefizovani a bézné udrzbé strojii a strojnich zafizeni pouzivanych pfi zpracovani
mléka a vyrob¢é mléénych vyrobkl. Tyto poznatky jsou dale prakticky rozvijeny v odborném
vycviku a ostatnich odbornych predmétech.
74k je veden k
— ke ¢teni technickych vykrest, orientaci v druzich, tpravé a ochrané materiald,

— pochopeni funkci a principli stroji a zatizeni pouZivanych v mlékarenské vyrobé,

— vyuziti schémat stroju a zatizeni pfi jejich popisu,

— uvédomélému dodrZovani zasad, pravidel a pfedpist tykajicich se hygieny, bezpecnosti
a ochrany zdravi pti praci, pozarni prevence a ochrany zivotniho prostiedi,

— usili o nejvyssi kvalitu své prace a vyrobklli a uvédomeéni si odpovédnosti za vysledky své
prace,

— ekonomickému naklddani s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami
s ohledem na Zivotni prosttedi,

— ziskani potfebnych teoretickych védomosti s cilem prohloubit jeho zdjem o dany obor.

Vychovné a vzdélavaci strategie

Ucitel

— vede zaky, aby kvalitativné prezentovali své znalosti — kompetence komunikativni,

— vede zaky k tomu, aby fesili bézné technologické problémy — identifikovali a analyzovali
problém, zvazili moznosti feSeni a vybrali a navrhli optimalni moznost — kompetence
k feSeni problémil, kompetence pracovni,

89



Gymnazium K. V. Raise a Stredni odborné uciliste, 11 STROJE A ZARIZENI
Hlinsko, Adamkova 55 Vyrobce potravin — mlékar

— podnécuje a tidi diskuse nad feSenimi, hledani feSeni, vede zaky k prezentacim vlastnich
postupti feSeni — kompetence komunikativni, kompetence socialni a persondlni,
kompetence obcCanské,

— dbé na bezpecnost prace, vede zaky k zodpovédnosti za své zdravi i zdravi ostatnich,
zduraznuje zéasady prvni pomoci v piipadé¢ urazu — kompetence obcanské, odborné
kompetence,

— klade diraz spravné pouzivani a prevadéni béznych jednotek, ¢teni rtznych forem
grafického znazornéni technologickych zafizeni — matematické kompetence, odborné
kompetence,

— dba na pochopeni funkci a konstrukei stroji, zafizeni a vyrobnich linek v mlékarenském
pramyslu — odborné kompetence,

— klade diraz na ziskdvani a zpracovani informaci z riznych zdroji, a to i s vyuzitim
prostfedkl informacnich a komunikacnich technologii — kompetence vyuzivat prosttedky
informac¢nich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi,

— tymovou praci a odpovédnost, samostatnost a iniciativnost pfi realizaci spole¢nych
pracovnich a jinych ¢innosti — kompetence personalni a socidlni, kompetence obcanské,
kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam,

— klade diraz na mezipfedmétové vztahy — kompetence k uceni, kompetence k feSeni
problému.

Hodnoceni vysledka zaku

Pti klasifikaci je hodnocen zpiisob provedeni vlastniho stanoveni, kvalita zpracovani
ziskanych vysledkd, trvalost osvojeni pozadovanych poznatkii, schopnost pouzivat ziskané
poznatky pfi feSeni problémovych uloh.
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

11.1 Technické

Druhy technickych vykresii, formaty

rozezna zakladni druhy car a technické krivky

Oznaceni a vyznam prifezovych

kresleni © Druhy ¢ar, métitka zobrazeni rozezna druhy technickych vykresii a normalizované témat Cisly plati pro tento predmét,
Prehled zobrazovacich metod Sformaty vykresu vyznam vypsan na kazdé strance
Normalizované pismo Cte technické vykresy jen jednou
Kresleni fezl a prufezi pouziva bézné zobrazovaci metody ® PI1.1 Ob¢an v demokratické
spole¢nost: Osobnost a jeji rozvoj
ov
M, F
11.2 Nauka Druhy a uprava materialii uvede vlastnosti, zakladni rozdily riiznych materialii a | Ch
0 materidlu Ochrana materialti Jjejich upravu pro pouziti v potravindrskeé vyrobé ov
vyjmenuje zpiisoby ochrany materialii ve vztahu
K potravindrské vyrobé
Termodynamika vysvétli pojmy — viskozita kapaliny, charakter F, M

11.3 Aplikovand
mechanika

Hydrodynamika
Hydrostatika

proudeni, aj.

definuje pojmy teplo, teplota a tepelna kapacita
popise zpusoby sdileni tepla proudeénim, vedenim
a salanim, resi jednoduché ulohy

P4 Informacéni a komunikaéni
technologie (podpora vyuky,
vyhledavani informaci) — prolina
vSemi ro¢niky

11.4 Zaiklady
elektrotechniky
a automatizace

Elektricke pristroje a stroje
Rucni a automatické rizeni

méri technologické veliciny pomoci elektrickych
pristroji

odecita meérené hodnoty na analogovych nebo
digitalnich pristrojich

vysvetli pouziti elektrickych pristroji, stroju

a spotrebicu pouzivanych v potravindrském primyslu
uvede rozdily mezi rucnim a automatickym rizenim
technologického procesu, na prikladech popise
automatizaci v potravindrském priimyslu

F, M
MT, MBI, KJ, OV

® P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢lovéka k prostredi (vliv
prostiedi na lidské zdravi)
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

11.5 Stroje a strojni
zarizeni
k ziskavani
mléka a pfijmu
mléka
v mlékarné @®

Dopravni zarizeni

Zatizeni na ziskavani a oSetfovani
mléka po nadojeni v chovu
(mlé¢nice, filtrace, cezeni, tanky)

Zatizeni k prepraveé mléka

Sbér a svoz mléka

Vybaveni pfijmu mléka v mlékarné

Zasobniky syrového mléka

Sanitacni zafizeni

popise typy a funkci jednotlivych dopravnich zarizeni
— cisterny, dopravniky, samospadové dopravni
prostiedky, pneumaticka doprava, cerpadla, potrubni
systémy, aspiracni systém a filtry,

popise typy a funkci zasobnich tankd a zafizeni
ptijmu syrového mléka

vysvétli funkci strojii a zarizeni pouzivanych v chovu
a prijmu mléka

nakresli a popise schéma vybranych strojii a zarizeni
pouzivanych v chovu a prijmu mléka

zndzorni a zdivodni usporadani stroji do vyrobni
linky v chodu a prijmu mléka

vysvetli funkci a popise konstrukci skladovacich
zarizeni na tomto pracovisti

vysvétli funkci strojii a zafizeni pouzivanych pfi
sanitaci na tomto pracovisti

MT, MBI, KJ, OV

M, F, ZE, Ch

® P2.2 Clovék a Zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢loveka k prostiedi (vliv
prostfedi na lidské zdravi)

11.6 Stroje a strojni
zarizeni
k oSetfeni
a vyrobé
konzumniho
mléka
a smetany @®

Vyrobni zarizeni — zatizeni k chlazeni
mléka, k odstited’ovani mléka,
k standardizaci a homogenizaci,
k pasteraci mléka a smetany,
k vyrobé UHT, k sterilaci,
k odvétravani, dalsi zafizeni
k prodlouZeni trvanlivosti
Balici a expedicni zarizeni — plnici
a uzaviraci stroje, etiketovaci stroj,
kontrolni zafizeni, balici zafizeni
a paletizace, expedicni zafizeni
Skladovaci zarizeni
Moderni zpisoby a technologie
oSetfeni potravin — vysokotlaké
oSetfeni, pouziti pulsniho
elektrického pole, intenzivniho
svételného pulzu, zateni,
membranova filtrace

popise typy a funkeci chladicich zatizeni, jednotlivych
zafizeni na odstfed’ovani mléka, homogenizatory,
pastéry, sterilatory, Cerpadla, potrubni systémy, tanky
vysvetli funkci strojit a zarizeni pouzZivanych k osetreni
a vyrobé konzumniho mléka a smetany

nakresli a popise schéma vybranych strojii a zarizeni
pouzivanych k oSetieni a vyrobé konzumniho mléka

a smetany

zndzorni a zdivodni usporadani uvedenych strojit do
vyrobni linky

vysvetli funkci a popise konstrukci vybranych balicich
a expedicnich strojut a zarizeni tohoto pracovisté
vysvetli ¢innost jednotlivych uzli balictho automatu
na tomto pracovisti

vysveétli funkci a popise konstrukci jednotlivych typu
skladovacich zarizeni tohoto pracoviste

MT, MBI, KJ, OV
F, ZE, Ch

® P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni Cinnosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY
TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
11.7 Stroje a strojni Vyrobni zarizeni — zatizeni popise typy a funkci jednotlivych strojnich zafizeni:
zafizeni k fyzikalnimu zrani smetany, zraci tanky, zmaseliovace, stloukaci valce, zafizeni MT, MBI, KJ, OV
K vyrobé masla k biologickému zrani smetany, ke pro prani a hnéteni, formovani
@0 zmaselnovani — kontinudlni vysvetli funkci strojit a zarizeni pouzivanych k vyrobé |F, ZE, Ch
zmaseliovac¢ , maselnice, prani masla
masla, hnéteni ; k dal§im upravam — nakresli a popise schéma vybranych strojit a zarizeni | @ P2.2 Clovék a Zivotni prostiedi:
soleni a barveni, formovéani masla pouzivanych K vyrobé mdsla Soucasné globalni, regionalni
Balici a expedicni zarizeni zndzorni a zdivodni usporadani uvedenych strojit do a lokalni problémy rozvoje
Skladovaci zarizent vyrobni linky k vyrobé masla a vztahy ¢loveka k prostiedi (vliv
vysvetli funkci a popise konstrukci vybranych balicich prostiedi na lidské zdravi)
a expedicnich strojut a zarizeni tohoto pracovisté ® P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
vysvetli ¢innost jednotlivych uzli balictho automatu oblasti svéta prace,
privyrobé masla charakteristické znaky prace
vysvetli funkci a popise konstrukci jednotlivych typu (pracovni ¢innosti, pracovni
skladovacich zarizeni tohoto pracovisté prostiedky, pracoviste)
11.8 Stroje a strojni Vyrobni zarizeni — zatizeni popise typy a funkci jednotlivych strojnich zafizeni: MT, MBI, KJ, OV
zatizeni k odpatovani vody — odparky odparky, homogenizatory, chladi¢e, zasobni tanky,
K vyrobé kontinualni a diskontinualni, plnici zafizeni, sterilatory a balicky F, ZE, Ch
zahu$ténych k homogenizaci, chlazeni vysvétli funkci strojii a zarizeni pouzivanych K vyrobé
mléénych Zatizeni k meziskladovani, plnéni, zahusténych mlécnych vyrobkii

vyrobki @®

sterilaci a baleni
Balici a expedicni zarizeni
Skladovaci zarizeni

nakresli a popise schéma vybranych strojii a zarizeni
pouzivanych K vyrobé zahusténych miléénych vyrobkii
zndzorni a zdivodni usporadani uvedenych strojit do
vyrobni linky tohoto pracovisté

vysvetli funkci a popise konstrukci vybranych balicich
a expedicnich strojut a zarizeni tohoto pracovisté
vysvetli ¢innost jednotlivych uzli balictho automatu
tohoto pracovisté

vysvetli funkci a popise konstrukci jednotlivych typu
skladovacich zarizeni na tomto pracovisti
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

11. 9 Stroje a strojni
zarizeni
k vyrobé
tvarohi a syri
véetné jejich

zrani @®

Vyrobni zarizeni — tvaroharské
a syrafské vyrobniky, zafizeni na
krajeni a drobeni syfeniny,
dohtivani a dosouseni, prani zrna, na
lisovani, odkapavani a formovani,
solné lazn¢ a soleni, zraci sklepy a
jejich vybaveni, zafizeni na patfeni
syru, na mleti, tfeni, Slehani
mekkych syrt, vakuové tavici
nadoby — tavicky, kutry

Formovaci stroje
Moderni membranové procesy ve

vyrobé tvarohu a syrt

Zatizeni k vyrobé tvarovych specialit
Balici a expedicni zarizent
Skladovaci zarizeni

popise typy a funkci jednotlivych strojnich zafizeni:
pastéry, homogenizatory, tvarohatské a syrarské
vyrobniky, krajece — harfy, noze, drtice a mlynky
syfeniny, tepelné systémy a termostaty, zatfizeni pro
prani zrna a hnéteni, lisovani a formovani, solné 1azné¢,
zraci sklepy, pafici zafizeni, zraci tanky, tvarozniky,
vany, zraci kadé, odstfedivky a rotaéni sita, tfeci
zafizeni, Slehace, tavicky, kutry

vysvetli funkci strojii a zarizeni pouzivanych na
tvarohdrné a v syrdrné

nakresli a popise schéma vybranych strojii a zarizeni
pouzivanych tvarohdrné a v syrarné

znazorni a zdivodni uspofadani strojii do vyrobni
linky k vyrobé tvaroht a syra

vysvétli funkei a popise konstrukei vybranych balicich
a expedicnich strojii a zafizeni tohoto pracovisté
vysvetli ¢innost jednotlivych uzli balictho automatu
na tvarohy a syry

vysvetli funkci a popise konstrukci jednotlivych typu
skladovacich zarizeni tvarohii a syrii

MT, MBI, KJ, OV

F, ZE, Ch

®@ P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢loveka k prostredi (vliv
prostiedi na lidské zdravi

® P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)

11.10 Stroje a strojni
zafizeni
k vyrobé
fermentovanych
mléénych
vyrobki @®

Vyrobni zarizeni — zatizeni ke
standardizaci a fortifikaci,
zakysavani a zrani — zraci tanky

Balici a expedicni zarizeni
Skladovaci zarizeni

popise typy a funkeci jednotlivych strojnich zafizeni:
odstiedivky, vyrovnavaci tanky, sméSovaci zafizeni,
homogenizatory, zraci tanky, termostaty, cerpadla,
potrubni zafizeni, fermentacni tanky, propagacni
stanice, zafizeni na formovani

vysvetli funkci strojii a zarizeni pouzZivaném k vyrobé
fermentovanych mlécnych vyrobkii

nakresli a popise schéma vybranych strojii a zarizeni
K vyrobé fermentovanych mlécnych vyrobkii

znazorni a zdtivodni uspofadani stroji do vyrobni
linky k vyrobé fermentovanych vyrobku

vysvétli funkci a popise konstrukci vybranych balicich
a expedicnich strojii a zafizeni na tomto pracovisti
popise ¢innost jednotlivych uzll baliciho automatu

MT, MBI, KJ, OV

F, ZE, Ch
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popise konstrukci a vysvétli funkei jednotlivych typt
skladovacich zafizeni tohoto pracoviste

11.11 Stroje a strojni

zatizeni

k vyrobé
suSenych
mléénych
vyrobki @®

Vyrobni zarizeni — zatizeni
k zahu$tovani — odparky, k suseni
mléka — susarny, kalorifery,
k chlazeni a prosévani, k instantizaci
Balici a expedicni zarizeni
Skladovaci zarizent

popise typy a funkci jednotlivych strojnich zafizeni:
odparky, suSarny — rozprasovaci zafizeni — atomizéry,
kalorifery, potrubni systémy a dopravniky,
vyrovnéavaci nadrze, instantizacni komory, chladice,
prosévace

vysvetli funkci strojii a zarizeni pouzivanych k vyrobé
susenych mlécnych vyrobkii

nakresli a popise schéma vybranych strojii a zarizeni
pouzivanych K vyrobé susenych mlécnych vyrobkii
zdiivodni a zndzorni usporadani stroju do vyrobni
linky tohoto pracoviste

vysvetli funkci a popise konstrukci vybranych balicich
a expedicnich strojut a zarizeni k vyrobé susenych
mlécnych vyrobkii

vysvetli ¢innost jednotlivych uzli balictho automatu
tohoto pracovisté

vysvetli funkci a popise konstrukci jednotlivych typu
skladovacich zarizeni susenych mlécnych vyrobkii

@ P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢lovéka k prostredi (vliv
prostiedi na lidské zdravi)

MT, MBI, KJ, OV

F, ZE, Ch

11.12

Stroje a strojni
zafizeni

k vyrobé
mraZenych
smetanovych
krémi @®

Vyrobni zarizeni — zatizeni na
pasteraci, filtraci, homogenizaci —
sméSovaci nadrze, fyzikalni zrani,
Slehaci, chladici a mrazici stroje —
freezery

Formovaci a ztuZovaci zatizeni

Balici a expedicni zarizeni

Skladovaci zarizeni

popise typy a funkci jednotlivych strojnich zafizeni:
pastéry, filtracni zafizeni, homogenizatory, misici
nadoby, zraci tanky, §lehaci chladici a mrazici stroje —
freezery, vany, formovani a baleni, zafizeni ztuzovaci
vysvetli funkci strojii a zarizeni pouzivanych k vyrobé
mrazenych smetanovych krémii

nakresli a popise schéma vybranych strojii a zarizeni
pouzivanych k vyrobé mrazenych smetanovych krémii
zndzorni a zduvodni usporadani stroji do vyrobni
linky

vysvetli funkci a popise konstrukci vybranych balicich
a expedicnich strojut a zarizeni mrazenych
smetanovych krémii

MT, MBI, KJ, OV

F, ZE, Ch

® P3.1 Clovék a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostredky, pracoviste)
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vysvetli ¢innost jednotlivych uzli balictho automatu
vysvetli funkci a popise konstrukci jednotlivych typu
skladovacich zarizeni

11.13 Stroje a strojni
zarizeni
ke zpracovani
vedlejsich
produktia @®

Vyrobni zarizeni — zatizeni pro vyrobu
vedlejsich produktt i pro jejich dalsi
pouziti — syrovatka, bilkovinné
koncentraty

Balici a expedicni zarizent

Skladovaci zarizeni

popise typy a funkeci jednotlivych strojnich zafizeni

k zpracovani vedlejSich produkti

vysvetli funkci strojii a zarizeni pouzZivanych

K zpracovani vedlejsich produktii

nakresli a popise schéma vybranych strojii a zarizeni
ke zpracovani vedlejsich produktii

zndzorni a zdivodni usporadani strojii do vyrobni
linky

vysvetli funkci a popise konstrukci vybranych balicich
a expedicnich strojut a zarizeni

vysvetli ¢innost jednotlivych uzli balictho automatu
vysvetli funkci a popise konstrukci jednotlivych typu
skladovacich zarizeni

MT, MBI, KJ, OV

F, ZE, Ch

®@ P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢loveka k prostiedi (vliv
prosttedi na lidské zdravi)

® P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)
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5.12 MLEKARENSKA TECHNOLOGIE

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 2 4 4

Realizuje se obsah vzdélavaci oblasti Technologicka pfiprava RVP 29 — 51 — H/01
Vyrobce potravin. Realizuji se nékteré tematické okruhy prafezovych témat Obcan
v demokratické spole¢nosti, Clovék a Zivotni prostiedi, Clovék a svét prace a Informaéni
a komunikacni technologie. Jsou konkretizovany v nasledujicich tabulkach a jejich ptehled
uveden v tabulce kapitoly 3.9.

Pro vyuku jsou k dispozici kmenové ucebny vybavené dataprojektory a interaktivnimi
tabulemi, pfipadné u¢ebny vypocetni techniky a chemicka laboratof.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Pfredmét Mlékarenskd technologie poskytuje Zzakliim  potiebné  védomosti
0 technologickych postupech vyroby mléka a mlécnych vyrobka. Tyto poznatky jsou dale
rozvijeny v odborném vycviku. Pfedmét ma tzky vztah k dal§im pfedmétim, zejména Stroje
a zafizeni, Mikrobiologie, Kontrola jakosti, Chemie, Fyzika a Zaklady ekologie.
Cilem ptfedmétu je poskytnout zadkim uceleny soubor poznatkli o surovinéch,
pomocnych latkdch a piisadach pouzivanych v potravinaiské vyrobg&, o jejich sloZeni
vlastnostech a pouziti.
74k je veden k
— uveédoméelému dodrZzovani zasad, pravidel a ptedpist tykajicich se hygieny, bezpecnosti
a ochrany zdravi pfi préci, poZarni prevence a ochrany Zivotniho prostiedsi,

— pochopeni souvislosti mezi vyZivou a zdravim,

— vyuzivani prostfedkt modernich technologii pfi ziskavani informaci,

— uveédomovani si odpovédnosti za vysledky své prace, usilovani o nejvyssi kvalitu své
prace,

— hospodarnému nakladani s materialy, odpady, vodou a jinymi latkami s ohledem na
Zivotni prostiedi.

Vychovné a vzdélavaci strategie

Ucitel

— motivuje Zaky, aby aktivné pfistupovali k ziskdvani poznatkli a dovednosti, kvalitativné
prezentovali své znalosti a uv€domovali si vyznam odpovédného postoje k vlastni
profesni budoucnosti — kompetence k uceni, kompetence komunikativni, kompetence
K pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam,

— podnécuje a fidi diskuse nad feSenimi, hledani feSeni, vede Zaky k prezentacim vlastnich
postupti feSeni — komunikativni kompetence, kompetence socidlni a persondlni,
kompetence obcanské,

— dbé, aby zaci pfi feSeni uloh byli schopni vyuzivat matematické dovednosti, nachdzeli
vztahy mezi jevy a pfedméty pii feSeni technologickych tloh — matematicka kompetence,
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— podnécuje zdky k tymové praci, odpovédnému plnéni svéfenych ukold, navrhovani
riznych zpasobu feseni tkoli a nezaujatému zvazovani navrhtt druhych — kompetence
personalni a socialni, kompetence obcanské, kompetence kfeSeni problémi,
komunikativni kompetence,

— zadava ukoly kziskdvani a zpracovani informaci zriznych zdroji (tisténych,
elektronickych, internetu), a to i s vyuzitim prostiedkii informa¢nich a komunika¢nich
technologii — kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunika¢nich technologii
a pracovat s informacemi,

— dba na kvalitu prace jako vyznamného nastroje konkurenceschopnosti a dobrého jména
podniku — odborné kompetence,

— klade diraz na mezipfedmétové vztahy — kompetence k uceni, kompetence k fesSeni
problémd,

— dbé na dodrzovani technologickych postupt a hygienickych pozadavkli v potravinaiské
vyrobé — odborné kompetence,

— dbé na dodrZzovani stanovenych norem a piedpisli souvisejicich se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti — odborné kompetence

— dbé na provadéni kontroly a zajiSténi bezpe€nosti potravinaiskych vyrobkli — odborné
kompetence.

Hodnoceni vysledkd zaku
Pfi zjisStovani vysledkl vzdélavani se pouziva ustni i pisemna forma zkouseni. Pfi
klasifikaci je hodnocena ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni poZadovanych poznatkd,

schopnost pouzivat ziskané poznatky pii feSeni problémovych uloh, pfipravenost na
vyucovani i aktivita v hodinach.
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC. TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
12.1 Typy Vyznam, vyvoj objasni vyznam a vyvoj potravinaiského primyslu Oznaceni a vyznam priifezovych
1. potravindfského Typy potravinarskych provozii: charakterizuje jednotlivé typy potravinarskych témat Cisly plati pro tento predmet,
privmyslu — mlékdrna, pivovar, sladovna, provozii ® vyznam vypsan na kazdé strance

cukrovar, konzervarna, mlyn,
cukrovinkarsky zavod, ptip. vyrobna
krmnych smési (historie, vyvoj)

objasni postaveni mlékarenstvi v rdmci
potravinaiského primyslu a jeho historicky vyvoj
detailné popise provoz, kde vykonava odborny vycvik

jen jednou
® P1.1 Obcan v demokratické
spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj

12.2 Potraviny
a vyziva

Fyziologie vyzivy
Pozivatiny, Ziviny
Vyzivove hodnoty potravin
Zasady spravné vyzivy@
Druhy vyzivy

Alimentarni nakazy

popise stavbu a funkci jednotlivych organii

travici soustavy

uvede mechanické a chemické prostredky traveni
popise rozdéleni a vyznam pozivatin, charakterizuje
Jjednotlivé skupiny

charakterizuje pojmy: pozivatiny, potraviny,
pochutiny, napoje a uvede priklady

vyjmenuje ziviny a vysvetli jejich vyznam pro clovéka
vysvetli princip premény latek a energii,

objasni princip traveni a vstrebavani zivin

a vylucovani zbytkii potravin

uvede vyznam racionalni vyzivy a zdsady spravné
vyzivy@®

rozlisuje a charakterizuje hlavni druhy a smery ve
vyzivé @

vysvetli souvislosti nespravnych stravovacich navykii
a civilizacnich chorob®

uvede priklady potravin pro zvlastni vyzivu

a potravnich doplikii

chape vyznam vyzivy pri lecbe nekterych

chorob @®

pracuje s vyzivovymi normami a s tabulkami
vyzivovych hodnot potravin @

vysvetli energetickou a biologickou hodnotu
potravin

ZE, Ch

® P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢lovéka k prostredi (vliv
prostiedi na lidské zdravi)

® P2.3 Clovék a zivotni prostiedi:
Moznosti a zptisoby feSeni
environmentalnich problémi
a udrzitelnosti rozvoje v daném
oboru vzdélani a v ob¢anském
zivote (nastroje pravni, technickeé,
technologické, prevence
negativnich jevl)

@ P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)

P4 Informacni a komunikacni
technologie (vyhledavani
a zpracovani informaci, podpora
vyuky) — prolind vSemi ro¢niky
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC. TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
12.3 Hygiena, Hygienické predpisy v potravinarském charakterizuje pozadavky na hygienu ® P1.1 Obc¢an v demokratické
zdravotni provozu a pri prodeji potravin @@ V potravinarském provozu, urci systém kritickych bodiu spoleévnosti: Osobnost a jeji rozvoj
bezpetnost, — sanitace uvede a aplikuje hygienické piedpisy pro prdci ® P2.2 Clovek a zivotni prostiedi:
a sanitace v MP | — princip systému bezpecnosti potravin S potravinami®® Soucasné globalni, regionalni
HACCP vysvétli vyznam sanitace a uvede prostfedky k sanitaci a lokalni problémy rozvoje
Alimentarni nakazy® objasni vyznam a princip HACCP a vztahy ¢lovéka k prostredi (vliv
objasni princip systému HACCP prostiedi na lidské zdravi)
Jjmenuje jednotliveé typy alimentdrnich nakaz a uvede,
Jjak predchdzet ndkazdam a otravam z potravin @ ZE, Ch
vysvétli druhy nebezpeci v mlékarenské a syraiské
vyrobé @
12.4 Platné predpisy Platné pravni predpisy v potravinarstvi dodrzZuje platné pravni predpisy a technologickymi 5V 5
vV potravindiském (zéklady legislativy CR a EU pro a technickymi normami v potravindrské vyrobé ® @ P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
privmyslu mlékéarensky primysl) ® oblasti svéta préce,

charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)

12.5 Suroviny pro
vyrobu mléka
a mléénych
vyrobki @

Zadkladni potravinarské suroviny:
— mléko jako zékladni surovina pro
vyrobu konzumniho mléka,
mlécnych vyrobki
— druhy mlék a slozky mléka
— tvorba mléka, jeho ziskavani
a chovatelské aspekty
— vlastnosti mléka, jakost
— zpusoby upravy pro dalsi
zpracovani pied svozem
Nejbéznéjsi nemlééné suroviny
Aditivni latky
Pomocné suroviny (technologické
latky)
Hodnoceni jakosti surovin

popiSe druhy, chemické slozeni, vilastnosti, skladovani
a pouziti potravindrskych surovin

uvede chemické slozeni a viastnosti pomocnych
surovin

popise zdroje a druhy mléka z hlediska vyuziti

v mlékarenském pramyslu, slozky a vlastnosti

a zpusoby Upravy pro potravinarské ucely,

uvede chemické slozeni mléka, poZzadavky na jakost
mléka, objasni zptisoby ¢isténi surovin i odpadnich
vod

popise tvorbu mléka, jeho ziskavani i chovatelské
aspekty

objasni zasady skladovani surovin a predchdzent
nezadoucim zménam probihajicich pri skladovani
vysveétli zmeny probihajici pri skladovani surovin @
uvede nové druhy surovin a pomocnych latek,

® P2.3 Clovék a Zivotni prostiedi:
Moznosti a zplsoby feSeni
environmentalnich problému
a udrzitelnosti rozvoje v daném
oboru vzdélani a v obanském
zivoté (nastroje pravni, technické,
technologické, prevence
negativnich jevi)

KJ, OV
Ch
® P2.2 Clovék a Zivotni prostiedi:

Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
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uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

zlepsujicich pripravki a pridatnych latek

uvede nejbéznéjsi nemlécné suroviny, pomocné

a aditivni latky pro vyrobu mléénych vyrobkt a uvede
ucel jejich pouziti

vysvetli zpuisoby hodnoceni kvality a bezpecnosti
vstupnich surovin, uvede postup hodnoceni na
konkrétnim prikladu

popise zpiisoby upravy surovin pro potravindrskou
vyrobu, na prikladu vysveétli zpusoby navazovani,
davkovani surovin a pripravu sypkych materiali

a roztokii

a vztahy ¢lovéka k prostredi (vliv
prostiedi na lidské zdravi)

@ P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)

12.6 Hodnoceni Hodnoceni jakosti surovin popise zpusoby hodnoceni potravinarskych vyrobkii KJ, OV
jakosti mléka Zptisoby hodnoceni jakosti mléka (jakosti mléka a mléEnych vyrobkil), popise vady
a mléénych a mléénych vyrobki a zpusoby jejich prevence a odstranéni @
vyrobki @ Vady mléka a mléénych vyrobkt @ vyjmenuje a vysvetli zpiisoby hodnoceni kvality
a bezpecnosti potravin @
12.7 Ramcové Pojem a vyznam RTP vysvetli vyznam a systéem ramcovych technologickych
technologické Zakladni technologické operace postupii
postupy (RTP)
O]
12.8 Potravindiskd Technologicky proces vysvétli zakladni technologické pojmy SZ, 0V
technologie ® — vyrobni operace vysvetli pojem technologicky proces na konkrétnim
— mechanické a hydromechanické prikladu
vyrobni operace popise vyrobni operace, vysvetli principy
— tepelné vyrobni operace a charakterizuje faktory, které mohou vyrobni
— biochemické a chemické vyrobni operace ovliviiovat
operace uvede priklady jednotlivych vyrobnich operacit
a zmeény probihajici u zpracovavané suroviny pri
operaci
objasni principy zakladnich technologickych operaci
a uvede konkrétni piiklady
objasni a charakterizuje zmény probihajici pfi
zpracovani surovin M
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orientuje se ve vyrobnich schématech, vytvori
Jjednoducha technologicka schémata a urci kritické
body konkrétni potravindiské vyroby (z hlediska
zdravotni bezpecnosti)

provede jednoduché technologické vypocty
(sméSovani...)

12.9 Piehled
technologie
vyroby mléka
a mléénych
vyrobki @

Technologie vyroby mléka a mléénych
vyrobkt — prehled

vysvétli principy zpracovani mléka na zakladni
skupiny mlécnych vyrobku

vyjmenuje hlavni technologické operace pti vyrobé
mléka a mléénych vyrobki a uvede jejich vyznam

oV

12.10 Skladovani
a expedice
potravindiskych
vyrobkii @

Baleni vyrobkii a balici technika

— spotiebitelské a pfepravni obaly pro
mléko a mlécné vyrobky

Zpuisoby uchovavani a skladovani
potravinarskych vyrobkii (surovin
a hotovych vyrobki potravinarského
primyslu)

Expedice vyrobkii, mechanizacni
zarizent

Provozni evidence

vysvetli vvznam baleni potravinarskych vyrobkii,
uvede rozdéleni, viastnosti a pouziti obalovych
materiali

charakterizuje zmeény pri skladovani vyrobkii

a polotovarii a uvede metody zamezujici jejich
znehodnocent

vysvetli princip baleni potravinarskych vyrobkii

V ochranné atmosfére nebo ve vakuu

vysvetli vyznam a systém oznacovani balenych
potravinarskych vyrobkii

vysvetli pravidla uchovavani, skladovani, balent
a expedice potravinarskych vyrobkii

popise zpiisoby baleni a expedice potravinarskych
vyrobkii

popise prepravni obaly pro mléko a mlééné vyrobky
uvede hygienicke pozadavky a zdasady pri baleni
a expedici @

objasni nutnost vedeni provozni evidence
zaznamenava data pro béznou provozni evidenci,
vysvetli jeji vyznam

® P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢lovéka k prostredi (vliv
prostiedi na lidské zdravi)

@ P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)

SZ,0V
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12.11 Vyrobni linky @ Doprava mezi vyrobnimi operacemi vysvetli a popise zpiisoby dopravy opracovavanych SZ, 0V
Sestavovani vyrobnich linek surovin mezi vyrobnimi operacemi (U vSech skupin
Komplexné mechanizované linky mléénych vyrobkl véetné polotovart)
uvede zpuisoby sestavovani vyrobnich linek a popise
skladbu jednotlivych casti
uvede priklady komplexné mechanizovanych linek
popise a charakterizuje systém prumyslové vyrovy
12.12 Ofetieni Piijem a chlazeni mlé¢ka vysvétli postup pfi piijmu syrového mléka ov, Sz

syrového mléka
a vyroba
konzumniho
mléka / smetany
®

— odstied’ovani mléka

— odvétravani smetany

— pasterace mléka/ smetany

— standardizace a homogenizace

— vyroba UHT, sterilace, dal§i metody
k prodlouZeni trvanlivosti @

— plnéni, baleni a skladovani
mléka/smetany

— moderni zptisoby a technologie
oSetieni potravin — vysokotlaké
oSetfeni, pouziti pulsniho el. pole,
intenzivniho svételného pulzu,
zéafeni, membranova filtrace @

— sanitace

uvede ucel chlazeni @

popise zafizeni k odstfed’ovani, standardizovani,
homogenizaci mléka /smetany a odvétravani smetany
vysvétli diivody a zpasoby pasterace, UHT, sterilace
a dalsich metod k prodlouzeni trvanlivosti

uvede cil téchto zakladnich technologickych operaci
vysvétli faktory ovlivijici tyto technologické operace
uvede zpusoby uskladiovani a osetfovani mléka /
smetany @

vysvétli faktory ovliviujici skladovani

provadi zakladni technologické vypocty

prokaze orientaci ve vyrobnich schématech

vytvoii jednoducha technologicka schémata

popisSe zpUsoby ¢isténi pasteracni stanice

® P2.2 Clovék a Zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢loveka k prostiedi (vliv
prosttedi na lidské zdravi)

@ P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)

M
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12.13 Vyroba masla @

Fyzikalni zrani smetany

Biologické zrani smetany

Princip zmaseliiovani

— prani masla

— hnéteni a dalsi upravy- soleni,
barveni

— formovani, baleni masla

— sanitace

— uskladnéni, expedice

Podmasli jako vedlejsi produkt vyroby
masla

uvede pozadavky na kvalitu smetany pro vyrobu
masla v¢etn¢ podminek pasterace

uvede cil a vysvétli vyznam zrani, zmaseliovani, prani
i hnéteni masla, popise vyjmenované technologické
postupy a jejich kontrolu

popise zafizeni pro fyzikalni i biologické zrani
smetany, pro zmaseliovani

popise dal§i Gpravy masla

popise zafizeni pro formovani a baleni masla
vysvétli naroky sanitace na maslarné

vysvétli faktory ovliviujici skladovani masla
prokaze orientaci v mezioperacni kontrole vyroby
masla

provadi zakladni technologické vypocty

uvede moznosti vyuziti podmasli

KJ, SZ, OV
M

® P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢lovéka k prostredi (vliv
prostiedi na lidské zdravi)

12.14 Vyroba
zahusténych
mléénych
vyrobki @

Princip zahust'ovani

Zatizeni k odpatovani vody — odparky

kontinualni a diskontinualni

Vyroba zahusténého mléka
neslazeného

Zajisténi trvanlivosti — zpusoby
sterilace (UHT, plechovky) @

Vyroba zahusténého mléka slazeného

Vyroba ochucenych zahusténych
vyrobkt

uvede pozadavky na kvalitu mléka, smetany i dalSich
surovin pro vyrobu zahusténych mléénych vyrobku
uvede cil a zpisoby odparovani

popise zafizeni na odpafovani vody, homogenizaci

a chlazeni

popiSe vyjmenované technologické postupy vyroby
jednotlivych druhti zahusténych mlék

vysvétli faktory ovlivijici tyto technologické operace
a vyznam sanitace @

uvede zpusoby uskladiiovani a oSetfovani oball pro
zahusténé vyrobky

vysvétli postupy zajisténi trvanlivosti u obou typt
zahus§téného mléka @

prokaze orientaci ve vedeni provozni dokumentace
provadi zékladni technologické vypocty pro tuto
technologii

KJ, SZ, OV

@ P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)
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12.17 Vyroba tvarohu Princip vyroby tvarohu — kyselé srazeni uvede pozadavky na kvalitu suroviny pro vyrobu KJ, SZ, OV
a tvarohovych mléka, pomocné latky tvarohu
specialit ® Druhy tvarohu popiSe zafizeni na vyrobu tvarohi ® P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:

Technologie vyroby jednotlivych druh
tvarohi

Vyrobniky tvarohu

— tvorba tvarohoviny, syrovatka

— krajeni a drobeni tvarohoviny

— dohfivani zrna

— lisovani, odkapavani a formovani

— formovaci a balici stroje, skladovani

— expedice

uvede cile a zptisoby vyroby riznych druhti tvarohi
objasni tvorbu srazeniny a jeji dal$i zpracovani —
kréajeni, dohfivani, dosouSeni zrna

popise zplsob vyroby tvarohu ultrafiltraci

popise zafizeni na baleni tvarohi, skladovani a jejich
expedici

popise mezioperacni kontrolu technologickych
postupi

vysvétli faktory ovlivijici tyto technologické operace

Soucasné globalni, regionalni

a lokalni problémy rozvoje

a vztahy ¢lovéka k prostredi (vliv
prostiedi na lidské zdravi)

12.18 Vyroba a zrani
syra @

Moderni zptlisoby vyroby tvarohu a vyznam sanitace @ M
Vyroba tvarohovych specialit prokaze orientaci ve vedeni provozni dokumentace
provadi zékladni technologické vypocty pro tuto
technologii
popise postup vyroby tvarohovych specialit
Princip vyroby syri — srazeni mléka, uvede pozadavky na kvalitu suroviny a dal$ich SZ, KJ, OV

pomocné latky

Druhy syru

Technologie vyroby jednotlivych druht
syra

— syrai'ské vyrobniky

— tvorba syfeniny, syrovatka

— krajeni a drobeni syfeniny

— dohfivani a dosouseni, prani zrna

— lisovani, odkapavani a formovani

— solné l1azné¢, soleni

— zraci sklepy, vybaveni

— pafeni syrt

— mleti, tfeni, Slehani mékkych syra

— vakuové tavici nadoby — tavicky,
kutry

pomocnych latek pro vyrobu syri

uvede cile a zpusoby vyroby syra riznych druhi
objasni tvorbu syfeniny, jeji dalsi zpracovani —
krajeni, drobeni, mleti, dohtivani, dosouseni a prani
zrna, lisovani a formovani, soleni a zrani

popiSe zafizeni na vyrobu syri — syraiské vyrobniky,
krajee, mlynky, prani zrna, lisy, formy, solné 1lazné,
zraci sklepy, zafizeni pro pafeni syru, $lehace, tavicky
a kutry

objasni vyrobu tavenych syra

popise zplsoby a zatizeni na baleni syrt, jejich
skladovani a expedici

popise mezioperacni kontrolu technologickych
postupt

vysvétli faktory ovliviiyjici tyto technologické operace

@ P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni Cinnosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)
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— formovaci a balici stroje, skladovani a vyznam sanitace @

— expedice uvede zpusoby uskladiiovani a oSetfovani syrt
a vysvétli faktory ovlivitujici skladovani
prokaze orientaci ve vedeni provozni dokumentace
provadi zékladni technologické vypocty potiebné
V syrafstvi

12.16 Vyroba Princip vyroby fermentovanych uvede pozadavky na kvalitu surovin na vyrobu KJ, §Z, OV
3. fermentovanych mléénych vyrobkl fermentovanych mlé¢nych vyrobk 5
mlécnych Rozdé&leni fermentovanych mléénych uvede cile a zptisoby vyroby fermentovanych ® P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:

vyrobki @

vyrobkl

Technologické operace vyroby
fermentovanych mléénych vyrobku:

— standardizace a fortifikace,
inokulace

— zakysavani a zrani — zraci tanky

— michani s ochucujicim podilem

— plnéni do spotfebnich obali

— skladovani a expedice
fermentovanych mléénych vyrobku

mlécnych vyrobki

vysvétli faktory ovlivijici tyto technologické operace
a vyznam sanitace @

popise zafizeni na vyrobu fermentovanych vyrobk -
zraci tanky, zrani v obalech, michani s ochucujicim
podilem

popisSe zplsoby baleni fermentovanych ml. vyrobkad,
popise meziopera¢ni kontrolu technologickych
postupt

uvede zpusoby uskladiiovani a oSetfovani
fermentovanych mléénych vyrobku a vysvétli faktory

Soucasné globalni, regionalni

a lokalni problémy rozvoje

a vztahy ¢loveka k prostiedi (vliv
prosttedi na lidské zdravi)

@ P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)

12.15 Vyroba
susenych
mléénych
vyrobki @

ovliviiujici skladovani @ M
prokaze orientaci v ve vedeni provozni dokumentace
provadi zakladni technologické vypocty
Princip vyroby suSeného mléka uvede pozadavky na kvalitu suroviny pro suseni KJ, SZ, OV

Druhy susenych mléénych vyrobka
Princip zahus§t'ovani — odparky
Technologie suseni mléka — susarny
Doprava a baleni mlééného prasku
Instantizace

Skladovani mlé¢ného prasku

uvede cile a zpusoby zahust'ovani, suseni, chlazeni,
prosévani a instantizace susenych vyrobki

popise zafizeni na zahustovani, suseni, chlazeni,
prosévani a instantizaci susenych vyrobka

popise zplsoby baleni suSenych mlé¢nych vyrobkt
a zpusoby jejich uskladnovani

popise mezioperacni kontrolu technologickych
postupt

prokéze orientaci ve vedeni provozni dokumentace

106



Gymnazium K. V. Raise a Stredni odborné uciliste,
Hlinsko, Adamkova 55

12 MLEKARENSKA TECHNOLOGIE
Vyrobce potravin — mlékar

MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC. TEMA UCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
provadi zékladni technologické vypocty pro tuto M
technologii
12.19 Vyroba Princip vyroby MSK uvede pozadavky na kvalitu surovin pro vyrobu MSK | KJ, SZ, OV

mraZenych
smetanovych
krémi (MSK) @

Druhy MSK

Technologie vyroby jednotlivych druh

MSK @

— pasterace, filtrace, homogenizace
sméSovaci nadrze

— fyzikalni zrani

— Slehani, chlazeni a mrazeni krému —
freezery

— formovani, baleni a ztuzovani
mrazenych vyrobki

— skladovani a expedice

popise zafizeni na pasteraci, filtraci, homogenizaci, na
fyzikalni zrani mraZzenych smetanovych krémi

uvede cile a zptisoby vyroby mrazenych smetanovych
krému

popise zafizeni na formovani, ztuzovani a baleni
popise mezioperacni kontrolu technologickych
postupi

vysvétli faktory ovlivijici tyto technologické operace
a vyznam sanitace @

popise skladovani mrazenych smetanovych krémut
prokaze orientaci ve vedeni provozni dokumentace
provadi zékladni technologické vypocty

® P2.2 Clovék a zivotni prostiedi:
Soucasné globalni, regionalni
a lokalni problémy rozvoje
a vztahy ¢lovéka k prostredi (vliv
prostiedi na lidské zdravi)

@ P3.1 Clovek a svét prace: Hlavni
oblasti svéta prace,
charakteristické znaky prace
(pracovni ¢innosti, pracovni
prostiedky, pracoviste)

M

12.20 Zpracovani
vedlejSich
produkti @

Piehled moznosti zpracovani vedlejsich
produktt a jejich dalsi vyuziti —
syrovatka, bilkovinné koncentraty

popise zafizeni na zpracovani vedlejSich produkti-
syrovatky, kasein

uvede cile, zplisoby vyroby a zafizeni na zpracovani
vedlejSich produkti @

SZ, 0V
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5.13 MIKROBIOLOGIE

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 0 1 1

Realizuje a prohlubuje se ¢ast obsahu vzdélavaci oblasti Odborné vzdelavani oboru
Technologické ptiprava RVP 29 — 51 — H/01 Vyrobce potravin. Realizuji se nékteré tematické
okruhy priifezovych témat Ob¢an v demokratické spole¢nosti, Clovék a Zivotni prostiedi
a Informacni a komunikacni technologie. Jsou konkretizovany v nasledujicich tabulkach
a jejich piehled uveden v tabulce kapitoly 3.9.

Pro vyuku jsou k dispozici kmenové ucebny vybavené dataprojektory a interaktivnimi
tabulemi, odborna laboratof chemie a laboratofe v podnicich, v nichz probihd odborny vycvik.
Ptedmét je zatazen ve druhém a tietim ro¢niku.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Ptedmét Mikrobiologie poskytuje zakiim zakladni védomosti zaméfené na postaveni
mikroorganismi v piirod¢, jejich roli v kolobéhu latek, morfologii a fyziologii, na vlastnosti
a vyskyt mikroorganismil, vyuziti mikroorganismui v potravinaiském primyslu, opatfeni proti
nezadoucim mikroorganismiim a zptsoby ochrany potravin. Souc¢asti vyuky jsou i laboratorni
cviceni.

Cilem pfedmétu je pochopeni vyznamu mikroorganismi, vliv prostfedi na jejich ¢innost, na

aplikace v potravinaiském pramyslu .

74k je veden k

— uvédomélému dodrZovani zasad, pravidel a pfedpist tykajicich se hygieny, bezpecnosti
a ochrany zdravi pfi praci, pozarni prevence a ochrany zivotniho prostiedi,

— provadéni soustavnych a objektivnich pozorovani, méfeni a experimentli (pfedevSim
laboratorniho razu) podle vlastniho ¢i tymového planu nebo projektu, k zpracovani
a interpretaci ziskanych dat a hledat souvislosti mezi nimi,

— pochopeni souvislosti mezi vyZivou a zdravim,

— vyuzivani prostfedk modernich technologii v priibéhu poznavaci ¢innosti,

— pochopeni vyznamu a funkci mikroorganismi v prostredi,

— uvédomovani si odpovédnosti za vysledky své prace, usilovani o nejvyssi kvalitu své
prace a vyrobkl

— hospodarnému nakladani s materialy, odpady, vodou a jinymi latkami s ohledem na
zivotni prostiedi

Vychovné a vzdélavaci strategie

Ucitel

— motivuje Zaky, aby aktivné pfistupovali k ziskdvani poznatk a dovednosti, kvalitativné
prezentovali své znalosti — kompetence k u¢eni, komunikativni kompetence,
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— zadava ulohy, pii nichz zak samostatné navrhuje zpiisob feSeni a formuluje své myslenky
srozumitelné a souvisle, nachdzi vztahy mezi jevy pifi feSeni praktickych uloh —
kompetence k feseni problému, komunikativni kompetence, matematické kompetence,

— podnécuje a fidi diskuse nad feSenimi, hleddni feSeni, vede zdky k prezentacim vlastnich
postupii feSeni — kompetence komunikativni, kompetence socialni a personalni,
kompetence obcanskeé,

— dba na bezpecnost prace v laboratofi, vede zaky k zodpovédnosti za své zdravi i zdravi
ostatnich, zdlraznuje zdsady prvni pomoci v piipadé Grazu — obcanské kompetence,
odborné kompetence,

— podporuje zaky k tymové praci a podileni se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych
¢innosti, pfijimani a odpovédnému plnéni svéfenych ukoli — kompetence personalni
a socialni, kompetence obCanské,

— zadava Ukoly zziskdvani a zpracovani informaci zrGznych zdroju (tiSténych,
elektronickych audiovizualnich), a to i s vyuzitim internetu a prostfedkti informacnich
a komunikaénich technologii — kompetence vyuzivat prosttedky informacnich
a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi,

— podporuje zdky k odpovédnému postoji k vlastni profesni budoucnosti, a tedy
I vzdélavani, uvédomeéni si vyznamu celozivotniho uceni a pfizptisobovani se ménicim

pracovnim podminkam — kompetence K pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym
aktivitam,

— klade diraz na pochopeni zdsad osobni hygieny a sanitace a jejich provadéni — odborné
kompetence,

— klade diraz na mezipfedmétové vztahy — kompetence k uceni, kompetence k feSeni
problémil.

Hodnoceni vysledka zaku
Pfi zjistovani vysledkt vzdélavani se pouziva ustni i pisemna forma zkouSeni. Pfi
klasifikaci je hodnocena ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni poZadovanych poznatkd,

schopnost pouzivat ziskané poznatky pii feSeni problémovych uloh, pfipravenost na
vyucovani i aktivita v hodinach.
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC. TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
13.1 Uvod do Vyznam, historie, vyvoj mikrobiologie objasni vyznam, historii a vyvoj mikrobiologie @ ZE

mikrobiologie

@

Oznaceni a vyznam prifezovych
témat Cisly plati pro tento predmet,
vyznam vypsan na kazdé strance
jen jednou

@ P1.1 Obé&an v demokratické

13.2 Morfologie Nebunééné mikroorganismy (viry, popise tvar, stavbu a vlastnosti mikroorganismt
a cytologie bakteriofagy) popise cytologii a morfologii prokaryotni a eukaryotni spole(“inosti: Osobnost a jeji rozvoj
mikroorganismi Prokaryotické mikroorganismy buiky ® P2.1 Clovék a zivotni prostredi:
(bakterie, sinice) Vzajemné vztahy organismu
Eukaryotické mikroorganismy a prostredi
(kvasinky, plisn¢) ZE
13.3 Latkové slozeni | Latkové sloZeni mikroorganismt popise latkové slozeni mikroorganismt ZE, Ch
mikroorganismu
13.4 Fyziologické Fyziologie rlistu a rozmnoZovani vysvétli zasady riistu a rozmnozovani mikroorganismti | P4 Informaéni a komunikaéni
vlastnosti mikroorganismil @ technologie (podpora vyuky,
mikroorganismi | Metabolismus mikroorganismi @ vysvétli zdklady metabolismu, zplisob vyzivy vyhled4véni informaci) — prolina
Enzymaticka ¢innost mikroorganismu mikroorganismu se obéma rocniky
rozdéli mikroorganismy podle zdroje vyuZitelné
energie @
objasni podstatu enzymatické ¢innosti
mikroorganismil
13.5 Vliv vnéjsiho Vlivy vnéjsiho prostfedi na popise vnéjsi vlivy plisobici na mikroorganismy Ch, ZE, F
prostiedi na mikroorganismy — fyzikalni, (fyzikalni, chemické, biologické) @
mikroorganismy chemické, biologické @
13.6 Vyznam Kolobé¢h latek v prirode vysvétli vyznam mikroorganismu pfi kolob¢hu latek | ZE
mikroorganismi | VZtahy mezi mikroorganismy @ v pfirodé
v pFirodé charakterizuje vzajemné vztahy mezi
mikroorganismy @
Druhy mikroorganismu charakterizuje mikroorganismy — banalni, uzite¢né, oV, MT

13.7 Mikroorgamismy

V potravinarstvi

Alimentarni nakazy
Primyslové vyuziti mikrobialnich

technologicky skodlivé, podminéné patogenni,
patogenni
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC TEMA UCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
pochoda vyjmenuje typy alimentarnich nakaz a uvede, jak

ptredchazet ndkazam a otravam z potravin

vyjmenuje a charakterizuje mikroorganismy

vyznamné v potravinaistvi @

Ochrana potravin @ vysvétli vyznam ochrany potravin a popise zptisoby oV, MT, KJ

13.8 Opatieni proti
Skodlivym
mikroorga-
nismim

Hygiena a sanitace

jejich ochrany @
vysvétli ucel dodrzovani hygienickych predpist
a sanita¢nich postupti

® P1.1 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj

13.9 Laboratorni

Mikrobiologicka laboratof

popise vybaveni mikrobiologické laboratofe

®@P2.1 Clovék a zivotni prostiedi:

cviceni Kultivace mikroorganisma dodrzuje bezpeénost a hygienickou praci pii praci Vzajemné vztahy organismu
v mikrobiologické laboratofi a prostredi
kultivuje mikroorganismy na zivnych pudach
pouziva moderni rychlé metody zjistovani poctu oV, MT
mikroorganismi v provoze ®®@
13.10 Vyznamné Bakterie a viry charakterizuje vyznamné mikroorganismy oV, MT

mikroorganismy
Vv mlékarenském
prumyslu

Kvasinky a plisné

Vzajemné vztahy mikroorganismu
a vyznam v technologii @

Morfologie a cytologie vyznamnych
mikroorganismu

Fyziologie vyznamnych
mikroorganismu

Metabolismus vyznamnych
mikroorganismu

Cisté mlékaiské kultury

v mlékarenském primyslu

popise cytologii a morfologii vyznamnych
mikroorganismi

vysvétli fyziologii ristu a rozmnozovani vyznamnych
mikroorganismi

vysvétli fyziologii ristu a rozmnozovani vyznamnych
mikroorganismi

uvede optimalni podminky pro metabolismus
mikroorganismi

popise piipravu ¢isté mlékatské kultury

vysvétli pouziti ¢istych mlékaiskych kultur pro
jednotlivé druhy fermentovanych vyrobka

vysvétli ¢innost mikroorganismil v provozu
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
13.11 Skodlivé Kontaminacni zdroje charakterizuje jednotlivé skupiny skodlivych oV, KJ, MT

mikroorganismy
v mlékarné
a vV syrarné

Skodici mikroorganismy @

Vady vyrobku a jakost

Hlavni vady ¢istych mlékatskych
kultur

Duvody sanitace

mikroorganismi v mlékarenském provozu @
uvede zdroje mikrobialni kontaminace
charakterizuje mikrobialni vady mléka a mlé¢nych
vyrobkl

vysvétli ucel dodrzovani hygienickych predpist

a sanita¢nich postupil

®@ P2.1 Clovék a zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismi
a prostredi
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5.14 KONTROLA JAKOSTI

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 0 0 1

Realizuje se Cast obsahu vzdélavaci oblasti Technologicka ptiprava RVP 29 — 51 — H/01
Vyrobce potravin. Realizuji se nékteré tematické okruhy prafezovych témat Obcan
v demokratické spole¢nosti, Clovék a Zivotni prostiedi, Clovék a svét prace a Informaéni
a komunikacni technologie. Jsou konkretizovany v nasledujicich tabulkach a jejich ptehled
uveden v tabulce kapitoly 3.9.

Pro vyuku jsou k dispozici kmenové ucebny vybavené dataprojektory a interaktivnimi
tabulemi, odborna laboratof chemie a laboratofe v podnicich, v nichz probihd odborny vycvik.
Predmét je zatazen ve tfetim ro¢niku.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Predmét Kontrola jakosti poskytuje Zakliim uceleny soubor poznatkli o provozni
a laboratorni kontrole surovin, pomocnych a aditivnich latek, meziprodukti a finalnich
vyrobkd.
Cilem pfedmétu je seznamit zaky s metodikami laboratornich zkousek, jejich principy
a s ptislusnou laboratorni technikou. Poznatky jsou dale prakticky rozvijeny v pfedmétu
Odborny vycvik.
74k je veden k
— uveédoméelému dodrZzovani zasad, pravidel a ptedpist tykajicich se hygieny, bezpecnosti
a ochrany zdravi pfi préci, poZarni prevence a ochrany Zivotniho prostiedsi,
— provadeéni soustavnych a objektivnich pozorovani, méfeni a experimentid (pfedevSim
laboratorniho razu) podle vlastniho ¢i tymového planu nebo projektu, k zpracovani
a interpretaci ziskanych dat a hledat souvislosti mezi nimi,
— pochopeni souvislosti mezi vyzivou a zdravim,
— vyuzivani prostfedkt modernich technologii v pribéhu poznavaci ¢innosti,
— uvédomovani si odpovédnosti za vysledky své prace, usilovani o nejvyssi kvalitu své
prace,
— hospodarnému nakladani s materialy, odpady, vodou a jinymi latkami s ohledem na
Zivotni prostiedi.

Vychovné a vzdélavaci strategie

Ucitel

— motivuje Zaky, aby aktivné pfistupovali k ziskdvani poznatk a dovednosti, kvalitativné
prezentovali své znalosti — kompetence k uc¢eni, kompetence komunikativni,

— zadava ulohy, pfi nichz zak samostatné navrhuje zplsob feSeni a formuluje své myslenky
srozumitelné a souvisle — kompetence k feSeni problémt, komunikativni kompetence
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— podnécuje a tidi diskuse nad feSenimi, hledani feSeni, vede zaky k prezentacim vlastnich
postupti feSeni — kompetence komunikativni, kompetence socialni a persondlni,
kompetence ob¢anské, kompetence k feSeni problémui,

— dbé na bezpecnost prace v laboratofi, vede zdky k zodpovédnosti za své zdravi i zdravi
ostatnich, zdiraziiuje zdsady prvni pomoci v pfipadé¢ utrazu — kompetence obcanské,
odborné kompetence,

— podporuje tymovou praci a odpovédnost, samostatnost a iniciativnost pii realizaci
spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti — kompetence persondlni a socialni, kompetence
obcanské,

— klade diraz na mezipfedmétové vztahy — kompetence k uceni, kompetence k feSeni
problém1,

— dba na dodrzovani stanovenych norem a piedpist souvisejicich se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti — odborné kompetence,

— prii zpracovavani vysledk méteni aplikuje matematické postupy, znalosti o zakladnich
tvarech predmétu, spravné pouziva a pievadi bézné jednotky, ¢te rizné formy grafického
znazornéni, provadi realny odhad vysledku feseni — matematické kompetence

— klade diraz na ziskdvani a zpracovéani informaci z riznych zdroji, a to 1 s vyuzitim
prostfedkil informac¢nich a komunikac¢nich technologii — kompetence vyuzivat prosttedky
informacnich a komunikaénich technologii a pracovat s informacemi,

— podporuje zaky v chapani kvality jako vyznamného nastroje konkurenceschopnosti
a dobrého jména podniku — odborné kompetence,

— vede zéky k uvédomeéni si dilezitosti odpovédného postoje k vlastni profesni budoucnosti
a vyznam celozivotniho uéeni — kompetence K pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym
aktivitam,

— dba na provadéni kontroly a zajiSténi bezpecnosti potravindiskych vyrobkl a zjistovani
ptipadnych zévad v pribehu technologického procesu a samostatné feseni béznych
problémil — odborné kompetence.

Hodnoceni vysledkd zaku

Pti klasifikaci je hodnocen zplsob provedeni vlastniho stanoveni, kvalita zpracovani
ziskanych vysledkd, trvalost osvojeni pozadovanych poznatkti, schopnost pouzivat ziskané
poznatky pfi feSeni problémovych uloh, pfipravenost na vyucovani i aktivita v hodinach.
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

14.1 Bezpecnost
a hygiena prace

Zasady bezpecnosti a hygieny prace
v chemické laboratoii ®®
Prvni pomoc pii Grazech v laboratoti @

dodrzuje zasady bezpecnosti a hygieny pii praci
v chemické laboratoii ®®
poskytne prvni pomoc pfi Girazech v laboratoti @

Oznaceni a vyznam prifezovych
témat Cisly plati pro tento pfedmet

® P1.1 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj

14.2 Vstupni
kontrola

Hodnoceni jakosti syrového mléka
a dal$ich vstupnich surovin — odbér
a priprava vzorki pro rozbor,
senzorické posouzeni, chemicky

vysvétli zptisoby hodnoceni kvality a bezpecnosti
syrového mléka a dalSich pomocnych surovin, uvede
postup na konkrétnim piikladu

stanovi vybrané ukazatele jakosti syrového mléka

® P1.2 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednédvani, feseni konfliktt
oV, MT

rozbor, mikrobiologicky rozbor a dalsich pomocnych surovin @ Ch
14.3 Meziopera¢ni Kontrola priibéhu vyroby mléka vysvétli zplisoby kontroly pribéhu vyroby mléka oV, MT
a mléénych vyrobki (mezioperaéni a mléénych vyrobki ZE

kontrola

kontrola) — rozbory vstupnich
surovin, meziproduktl a hotovych
mlécnych vyrobkil

stanovi vybrané ukazatele jakosti meziprodukta pfi
vyrobé mléka a mlé¢nych vyrobki @

® P2.2 Clovék a Zivotni prostiedi
(vliv prostieni na lidské zdravi)

14.4 Vystupni
kontrola

Hodnoceni jakosti mléénych vyrobkl —
konzumniho mléka, smetany, masla
a dalSich mléénych vyrobkl —
zpusoby hodnoceni jakosti mléka
a mléénych vyrobki, vady
potravinatskych vyrobku, odbér
a priprava vzorki pro rozbor,
senzorické posouzeni mléka
a mlécnych vyrobku, fyzikalneé-
chemicky a mikrobiologicky rozbor
mléka a mléénych vyrobkli @@®@

uvede zpusoby hodnoceni jakosti potravinatskych
vyrobku, popise vady a zplsoby jejich prevence

a odstranéni ®

vyjmenuje a vysvétli zptisoby hodnoceni kvality

a bezpe¢nosti potravinaiskych vyrobki

stanovi vybrané ukazatele jakosti mlécnych vyrobki

0]e)]

oV, MT

ZE

@ P3.2 Clovek a svét prace: Trh
prace, jeho ukazatele, v§eobecné
vyvojové trendy, pozadavky
zameéstnavatelt

P4 Informacni a komunika¢ni
technologie (podpora vyuky,
vyhledavani a zpracovani
informaci) — proliné celym ucivem
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5.15 ODBORNY VYCVIK

Casové, obsahové a organiza€ni vymezeni

ro¢nik 1. 2. 3.
hodinova dotace 15 17,5 17,5

Realizuje se obsah vzd€lavaci oblasti Vyroba a odbyt RVP 29 — 51 — H/01 Vyrobce
potravin. Realizuji se nékteré tematické okruhy prafezovych témat Obcan v demokratické
spole¢nosti, Clovék a zivotni prosttedi a Clovék a svét prace. Jsou konkretizovany
Vv nasledujicich tabulkach a jejich piehled uveden v tabulce kapitoly 3.9.

Vyuka odborné¢ho vycviku probihd ve stfediscich mlékarenskych a syratskych podnika
(Mlékarna Hlinsko, a.s., Moravia Lacto a.s. Jihlava, SAVENCIA Fromage & Dairy Czech
Republic, a.s., zavod Hesov Pribyslav, Mlékarna Polna spol. s r.0.). Praktické vyucovani
a teoretické vyucovani se stiidaji po tydnu.

Charakteristika a vzdélavaci cile

Predmét Odborny vycvik slouzi k upevnéni odbornych védomosti o technologickych
postupech pii zpracovani mléka a pomocnych surovin a klade diiraz na ziskani praktickych
dovednosti.
Cilem pfedmétu je osvojeni praktickych dovednosti potfebnych k vykonu kvalifikované
prace v mlékarenské vyrob¢é. Predmét tizce souvisi s poznatky z ostatnich vyucovacich
predmétd, predevsim z predmétu Mlékarenska technologie, Stroje a zafizeni, Mikrobiologie
a Kontrola jakosti.
74k je veden k
— uvédomélému dodrZovani zasad, pravidel a pfedpist tykajicich se hygieny, bezpecnosti
a ochrany zdravi pfi praci, pozarni prevence a ochrany Zivotniho prostfedi,

— ptipravé a zpracovani potiebnych surovin, vytvafeni standartniho sortimentu
mlékarenskych vyrobku

— technologické kazni, ekonomickému nakladani s materidly, energiemi, odpady, vodou
a jinymi latkami s ohledem na Zivotni prosttedi,

— rutinnimu zvladnuti zakladnich technologickych procest pfi zpracovani mléka,

— vyuzivani, sefizovani a provadéni bézné udrzby strojl, zafizeni a strojnich linek,
vykonévani ¢innosti spojenych s odbytem mlékarenskych vyrobkd,

— usili o nejvyssi kvalitu své prace a vyrobkili a uvédomeéni si odpoveédnosti za vysledky své
prace,

— ziskani potfebnych praktickych dovednosti s cilem prohloubit jeho z4jem o dany obor.

Vychovné a vzdélavaci strategie

Ucitel

— vede zaky k tomu, aby fesili bézné technologické problémy — identifikovali a analyzovali
problém, zvazili moznosti feSeni a vybrali a navrhli optimalni moznost — kompetence
k feSeni problémii, odborné kompetence,
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— podnécuje a tidi diskuse nad feSenimi, hledani feSeni, vede zaky k prezentacim vlastnich
postupti feSeni — kompetence komunikativni, kompetence socialni a persondlni,
kompetence obcCanské,

— dbéa na bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovniki, i jako
soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle
pfislusnych norem — odborné kompetence, kompetence obcanské,

— dba na osvojeni si zasad a navyki bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné
zasad ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami — odborné
kompetence,

— klade duraz pfi feSeni technologickych vypocti na aplikaci matematickych postupt,
spravné pouzivani a pievadéni béznych jednotek — matematicka kompetence,

— vede zaky k ziskavani a zpracovani informaci zriznych zdroji, a to i s vyuzitim
prostfedkl informacnich a komunikacnich technologii — kompetence vyuzivat prosttedky
informac¢nich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi

— vede zéky k uvédomeni si dilezitosti odpovédného postoje k vlastni profesni budoucnosti
a vyznam celozivotniho uéeni — kompetence K pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym
aktivitam,

— dba na dodrzovani technologickych postupti a hygienickych pozadavki v mlékarenské
vyrobé — odborné kompetence,

— dba na vytvoreni spravnych dovednosti pii vyrob&, skladovani a expedici v souladu
S principy bezpecnosti potravin, zdsadami osobni hygieny a sanitace — odborné
kompetence,

— dbé na provadéni bezpeéné¢ manipulace a dopravy surovin, meziproduktl a vyrobku
Vv pritbéhu vyroby pti dodrzeni jejich identifikace a sledovatelnosti — odborné kompetence,

— dba na provadéni senzorického hodnoceni vstupnich surovin, meziprodukti a hotovych
vyrobkil dle platnych norem, kontrolu doby minimalni trvanlivosti, sledovani kritickych
bodi scilem zajistit bezpe€nost potravin a zjiStovani piipadnych zavad v pribéhu
technologického procesu a samostatnému feSeni béznych problémt - odborné
kompetence, kompetence k feseni problémt,

— dba na dodrzovani stanovenych norem a piedpisii souvisejicich se systémem jakosti,
zabezpecovani parametri kvality procesti, vyrobkli — odborné kompetence,

— dba na efektivni nakladani s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami
s ohledem na Zivotni prostfedi — odporné kompetence,

— klade diiraz na mezipfedmétové vztahy — kompetence k uceni, kompetence k feSeni
problémi.

Hodnoceni vysledku zaka

Hodnoti se predevsim vztah k praci a k praktickym ¢innostem, prakticka zruc¢nost,
spravnost a kvalita provedeni, vyuziti ziskanych teoretickych védomosti v praktickych
¢innostech, aktivita, samostatnost, tvofivost, iniciativa, dodrzovani piedpisii 0 bezpecnosti
a ochrané zdravi pti praci a péce o zivotni prostredi, hospodarné vyuzivani surovin, materiala,
obsluha a udrzba stroju a naradi, Gstni ovéreni spolecné se znalosti teorie.
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC. TEMA UCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
15.1 Begpecnost BOZP a PO v potravindistvi (pravidla dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany | MT, SZ, KJ, MBI
1. a ochrana zdravi| @ Piedpisy z oblasti bezpe€nosti, zdravi pri praci a pozarni prevence ZE, ZSV
pii prdci, ochrany zdfavi pti préci, hygieny pri obsh_tze, bézné udrzbé a cisteni stroju a zarizeni
hygiena price, prace, pravidla a pedpisy poZarni postupuje v souladu s prredpisy a pracovnimi postupy | Oznaceni a vyznam prifezovych
pozirni prevence) uvede priklady bezpecnostnich rizik, event.. nejcastéjsi témat Cisly plati pro tento predmet,

prevence ®®

Prvni pomoc

pFiciny urazii a jejich prevenci

uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele

V pripadé pracovniho urazu

sezndmi se s moznostmi poskytnuti prvni pomoci pii
urazu

vyznam vypsan na kazdé strance
jen jednou

® PI1.1 Ob&an v demokratické
spolecnosti: Osobnost a jeji rozvoj

@ P1.2 Obé&an v demokratické

15.2 Potravindi'sky Charakteristika pracoviste, jeho rozlisuje jednotlivé potravinarské provozy a orientuje
provoz ® organizace a usporadani se v nich spole¢nosti: Komunikace,
Osobni a provozni hygiena rozliSuje jednotlivé ¢asti mlékarenského provozu vyjednédvani, feseni konfliktt
a vyzna se v nich ® P1.6 Ob¢an v demokratické
dodrzuje zdasady osobni a provozni hygieny spolecnosti: Moralka, odpovédnost
V potravinarském provozu
popise zékladni technologické procesy na jednotlivych | ZSV
stfediscich
15.3 Prvovyroba Charakteristika pracoviste, jeho provadi jednoduché operace v dojirn€ mléka
mléka a jeho organizace a usporadani — provadi obsluhu zafizeni v dojirné mléka a pii jeho MT, Sz, KJ, MBI
svoz do zemédélsky podnik ¢erpani do uchovnych nadrzi
mlékarny Stroje a zatizeni k ziskavani mléka provadi dohled v mlé¢nici pti ¢erpani mléka do ® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
1010 Cisterna pro dopravu mléka cisterny ¢innosti, pracovni prostfedky,

popise vedeni evidence v zemédélském zavodé
kontroluje vlastnosti mléka pfi prejimce mléka
fidi¢em cisterny

popise cisternu jako zakladni pfepravni prostifedek pro
mléko

provadi jednoduché operace sanitacnich postupt

V mlécnici

pracovisté
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC TEMA UCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
15.4 Armatury, Materialy v mlékarenské praxi popise nejcasteji pouzivané materialy v mlékarné SZ
potrubi, Gdrzba Armatury v mlékarné (potrubi, popise princip zékladnich mlékarenskych armatur
v mlékarenské kohouty, ventily, ¢erpadla) kontroluje elektronicky fizeny proces manualné
praxi Principy manualniho a elektronického spolupracuje se servisnimi techniky a s udrzbou pfi
fizeni provozu poruchach zafizeni.
Systém Gdrzby v mlékarenském popise hygienické zasady udrzby stroji @®
provoze
15.5 Prejimka Priprava surovin provadi odbér vzorki a komunikuje s laboratofi MT, SZ, KJ, MBi

syrového mléka
v mlékarné

@06

— prijem mléka, odbér vzorka

— vstupni vyhodnoceni kvality

— vazeni cisteren

Zpracovani surovin — obsluha stroja
a zafizeni

— laboratorni zpracovani mléka

— uchovani mléka, precerpani mléka do
uschovnych tank

— chlazeni, uchovani mléka

Serizovani a bézna udrzba stroju
a zarizeni — udrzba a serizovani
potravinarskych strojii a zarizeni,
spoluprace se servisnimi techniky
a s udrzbou pfi poruchach zatfizeni

Sanitace — ¢isténi a sanitace
potravinaiského provozu (provozu,
technologického zafizeni, cisteren,
tank)

Ochrana zivotniho prostredi —
odpadové hospodarstvi @®

Vedeni predepsané evidence — zakladni
provozni evidence, systém kritickych
bodii, pozadovana evidence
pfijatého mléka vcetné principu
dosledovanosti

0 vysledcich

vyhodnocuje kvalitu dovezeného mléka

provadi postupy v zeméd¢lské laboratofi v mlékarné
provadi preCerpavani mléka z cisterny do tankt
kontroluje teplotu mléka

provadi sanitacni postupy u cisteren a zafizeni na
ptijmu mléka

dodrzuje zasady spravného nakladani s odpady@®
popise evidenci pfijatého mléka véetné principu
dosledovatelnosti

® P1.2 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednédvani, feseni konfliktt

® P1.6 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, odpovédnost

@ P2.1 Clovék a zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismil
a prostredi

® P2.1 Clovék a zivotni prostiedi:
Vliv prostiedi na lidské zdravi

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
¢innosti, pracovni prostfedky,
pracovisté
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY

ROC TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
15.6 Zakladni Zpracovani surovin provadi méteni zékladnich chemicko-fyzikalnich MT, SZ, KJ, MBi

oSetieni mléka
véetné
pasterace;
hygiena

a sanitace na
pracovisti

@e®

— priprava pasteracni stanice na
zahajeni provozu (kontrola pfivodu
medii k zahtevu a k chlazeni,
nastaveni cest mléka a smetany,
kontrola hladiny oleje
Vv odstfedivkach apod.)

— spusténi pasteracni stanice ve
zku$ebnim provozu na vodu

— fizeni provozu pasteracni stanice na
mléko/smetanu podle vyrobnich
rozpisi

— fizeni standardizace tuku

— udrzovani Cistoty a pofadku na
pracovisti pasteracni stanice

Serizovani a bézna udrzba stroju
a zarizeni — udrzba a serizovani
potravinarskych strojit a zarizeni,
spoluprace se servisnimi techniky
a s udrzbou pti poruchach zatizeni

Sanitace — ¢isténi a sanitace
potravinarského provozu,
organizace ¢isténi a dezinfekce
veskerého vyrobniho zafizeni podle
nastavenych Cisticich postupi;
¢isténi potrubnich cest na mléko,
desinfekce, proplachy vodou

Ochrana Zivotniho prostredi —
odpadové hospodarstvi — zajisténi
spravného zpracovani a uskladnéni
odstiedivkovych kalt @®

Vedeni predepsané evidence — zdkladni

provozni evidence, systém kritickych
bodii, vedeni zdznami o provozu

veli¢in na pastera¢ni stanici v mlékarné

provadi obsluhu stroji a zafizeni pro odstfed’ovani
a pasteraci mléka a smetany

provadi odbér vzorki v pribéhu pasterace a pii
standardizaci mléka a smetany

provadi posuzovani hodnot kvality surovin

a parametrii vyrobniho procesu pii zakladnim
tepelném oSetfeni mléka

provadi tepelné oSetieni mléka a smetany
dodrzuje sanita¢nich postupy, provadi hygienicko-
sanitacni ¢innosti v mlékarenském provozu
dodrzuje bezpeénostnich piedpisy a zasady
bezpecnosti potravin; bezpeéné pouziva Cistici
prostiedky a jiné chemikalie s ohledem na ochranu
Zivotniho prosttedi®®

vede zaznamy o provozu pastera¢ni stanice
dodrzuje predpisy hygienické a osobni hygieny
bezpecnostni pfedpisy a predpisy pozarni prevence na
tomto pracovisti

® P1.2 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feSeni konfliktt

® P1.6 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, odpovédnost

@ P2.1 Clovek a Zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismu
a prostredi

® P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vliv prostiedi na lidské zdravi

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
¢innosti, pracovni prostfedky,
pracovisté

120



Gymnazium K. V. Raise, Hlinsko a Stredni odborné uciliste,

Hlinsko, Adamkova 55

15 ODBORNY VYCVIK
Vyrobce potravin —mlékar

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

pasteracni stanice, zajisténi pozadavkl

na dosledovatelnost a tidaji o toku

suroviny DodrZzovani hygienickych

ptfedpisti a osobni hygieny
Dodrzovani bezpecnosti a ochrany

zdravi pfi praci a pozarni prevence
Priprava surovin — normovani, vyber navazuje suroviny na vyrobu ochucenych mlék podle | MT, SZ, KJ, MBi

15.7 Vyroba
konzumnich
mlék a smetany
véetné
ochucenych

produktii
@06

a priprava surovin, vdzeni a uprava
surovin, méreni a smésovani
tekutych surovin
Zpracovani surovin — obsluha stroja
a zatizeni
— obsluha zafizeni k tepelnému oSetfeni
— obsluha homogenizatoru
— obsluha plnicich linek pro konzumni
mléka
Baleni a expedice — posuzovani kvality
vyrobkii, baleni vyrobku — piijem
a ptiprava obald, etiketace,
skladovani a expedice vyrobkii
Serizovani a bézna udrzba stroju
a zarizeni — udrzba a serizovani
potravinarskych strojit a zarizeni,
spoluprace se servisnimi techniky
a s udrzbou pii poruchach zafizeni
Sanitace — ¢isténi a sanitace
potravinarského provozu, ¢isténi
potrubnich cest na mléko,
desinfekce, proplachy vodou
Ochrana Zivotniho prostredi —
odpadové hospodarstvi ®®
Vedeni predepsané evidence — zdkladni
provozni evidence, systém kritickych
bodii, pozadovand vyrobni

receptury

ptipravuje zakladni smés pro vyrobu smetan ,
ochucenych produkti

obsluhuje jednoduché operace UHT zafizeni

a plnicich linek

provadi sanitaci potrubnich cest na mléko, desinfekci
a proplachy vodou

téidi odpadni material dle pravidel zachazeni s odpady
@6

vede piedepsanou vyrobni a technologickou evidenci
dodrzuje predpisy hygienické a osobni hygieny
bezpecnostni pfedpisy a predpisy pozarni prevence na
tomto pracovisti

® P1.2 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feSeni konfliktt

® P1.6 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, odpovédnost

@ P2.1 Clovek a Zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismu
a prostredi

® P2.1 Clovek a Zivotni prostiedi:
Vliv prostiedi na lidské zdravi

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
¢innosti, pracovni prostfedky,
pracovisté
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MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC TEMA UCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
a technologicka evidence
Dodrzovani hygienickych predpisti
a osobni hygieny
Dodrzovani bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a pozarni prevence
15.8 Bezpenost BOZP a PO v potravindrstvi (pravidla dodrZuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany
2. a ochrana a pfedpisy z oblasti bezpe¢nosti, zdravi pri prdci a pozarni prevence MT, SZ, KJ, MBi
zdravi pri ochrany zdravi pii praci, hygieny pri obsluze, bézné udrzbé a Cisténi strojii a zarizeni ZE,ZSV
prici, hygiena prace, pravidla a pfedpisy poZzarni postupuje v souladu s prredpisy a pracovnimi postupy
price, pozarni prevence) uvede priklady bezpecnostnich rizik, event. nejcastejsi
prevence ®® Prvni pomoc PFiciny urazi a jejich prevenci
uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele
Vv ptipad¢€ pracovniho urazu
poskytne prvni pomoc pri urazu na pracovisti
Pfiprava surovin — ptijem pfipravené posuzuje hodnoty kvality surovin a parametrti MT, SZ, KJ, MBI

15.9

Vyroba masla

@06

smetany, zakladni oSetfeni smetany
Zpracovani surovin — obsluha stroja
a zafizeni (zmaseliiovac, balicky
masla)
— kontrola pribéhu technologickych
procest
— provozni laboratorni analyza
Baleni a expedice — posuzovani kvality
vyrobkii, baleni vyrobkt — piijem
a ptiprava obald, etiketace,
skladovani a expedice vyrobkii
Serizovani a béznd udrzba stroju
a zarizeni — udrzba a serizovani
potravinarskych strojit a zarizeni
(spoluprace se servisnimi techniky
a s udrzbou pti poruchach zatizeni)
Sanitace — cisténi a sanitace
potravinarského provozu,
zajistovani a kontrola sanitacnich

vyrobniho procesu pii zmaseliovani

méfi zakladnich chemicko-fyzikalnich veliiny ve
vyrob¢ masla

popise zptsob zchlazeni a skladovani masla
odebira vzorky pfi zpracovani smetany na maslo

a smyslové posuzuje jejich jakost

obsluhuje stroje a zafizeni pro vyrobu masla —
zmaseliovac, balicky vcetné jejich bézné udrzby
bali maslo do sekundarnich obalt

dodrzuje sanitacni postupy,

provadi hygienicko-sanita¢ni ¢innosti v produkci
masla

dodrzuje spravné nakladani s odpady @®
dodrzuje ptedpisy hygienické a osobni hygieny
bezpecnostni predpisy a predpisy pozZarni prevence na
tomto pracovisti

® P1.1 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj

® P1.2 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednédvani, feseni konflikt

® P1.6 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, odpovédnost

@ P2.1 Clovék a zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismi
a prostredi

® P2.1 Clovék a zivotni prostiedi:
Vliv prostiedi na lidské zdravi

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
¢innosti, pracovni prostiedky,
pracovisté
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

procest (potrubi, uchovné tanky,
zmaseliovac, balic¢ky)

Ochrana zivotniho prostiedi —
odpadové hospodarstvi @®

Vedeni predepsané evidence — zakladni
provozni evidence, systém kritickych
bodii, pozadovana vyrobni
a technologicka evidence

Dodrzovani hygienickych predpisi
a osobni hygieny

DodrZovani bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a pozarni prevence

15.10 Vyroba
zahusténych
mléénych
vyrobki @®®

Priprava surovin — normovani, vybeér
a priprava, vazeni a uprava, méreni
a smésovani tekutych surovin,
ptijem pfipraveného mléka nebo
smési, zakladni oSetfeni mléka na
odparce

Zpracovani surovin

— obsluha stroju a zafizeni (odparka
mléka a vézova susarna)

— kontrola pribéhu technologickych
procest

— provozni laboratorni analyza

— obsluha detektort kova

Baleni a expedice — posuzovani kvality
vyrobkii, baleni vyrobku — piijem
a ptiprava obald, etiketace,
skladovani a expedice vyrobkii

Serizovani a béznd udrzba strojii
a zarizeni — udrzba a serizovani
potravindrskych strojut a zarizeni
(spoluprace se servisnimi techniky
a's udrzbou pfi poruchach zafizeni)

posuzuje hodnoty kvality surovin a parametrti
vyrobniho procesu pii zahust'ovani mléka

méii zékladni chemicko-fyzikalnich veli¢iny v pfi
zahustovani mléka

obsluhuje stroje a zafizeni pro zahust'ovani

odebira vzorky pfi zpracovani kondenzovaného mléka
a smyslové posuzuje jejich jakost

hodnoti skladovani polotovart, ptisad pro vyrobu
zahus§ténych mléénych vyrobki

dodrzuje sanitaéni postupy

provadi hygienicko-sanita¢ni ¢innosti pii zahustovani
mléka

dodrzuje postupy pro spravné nakladani s odpady @®
vede piedepsanou dokumentaci pro toto pracovisté
dodrzuje predpisy hygienické a osobni hygieny
bezpecnostni pfedpisy a predpisy pozarni prevence na
tomto pracovisti

MT, Sz, KJ, MBi

® P1.2 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feSeni konfliktt

® P1.6 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, odpovédnost

@ P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismu
a prostredi

® P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vliv prostiedi na lidské zdravi

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
¢innosti, pracovni prostfedky,
pracovisté
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15 ODBORNY VYCVIK
Vyrobce potravin —mlékar

TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

Sanitace — ¢isténi a sanitace
potravinarského provozu,
zajistovani a kontrola sanitacnich
procest (potrubi, odparka, vézova
susSarna)

Ochrana zivotniho prostiredi —
odpadové hospodarstvi @®

Vedeni predepsané evidence — zakladni
provozni evidence, systém kritickych
bodii, pozadovana vyrobni
a technologicka evidence

Dodrzovani hygienickych predpisi
a osobni hygieny

DodrZovani bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a pozarni prevence

15.11 Vyroba tvarohu
a tvarohovych

specialit @®®

Priprava surovin — ptiprava suroviny
a zakysani mléka

Zpracovani surovin

— obsluha strojit a zarizeni na
zpracovani tvarohoviny (UF,
odstiedivky) , jeji formovani
a lisovani

— odbér vzorku pti zpracovani tvarohu

— mé&feni zakladnich chemicko-
fyzikalnich veli¢in v prubéhu
vyroby tvarohu

Baleni a expedice — posuzovani kvality
vyrobkii, baleni vyrobkii, etiketace,
skladovani a expedice

Serizovani a béznd udrzba strojii
a zarizeni — udrzba a serizovani
potravindrskych strojut a zarizeni
(spoluprace se servisnimi techniky
a's udrzbou pfi poruchach zafizeni)

piipravuje a navazuje podle receptury pomocné

suroviny a ptisady pro vyrobu specialit

obsluhuje stroje a zafizeni na vyrobu tvaroht
odebira vzorky pro laboratorni kontrolu pfi vyrobé

tvarohu

méfi zékladni chemicko-fyzikalnich veli¢iny

V provozu vyroby tvarohu

ovlada linky na tvarohové speciality
manipuluje s obalovym materialem
dodrzuje sanitaéni postupy

provadi bézné sefizovani a udrzbu stroji a zatizeni
obsluhuje Cistici stroje a mycky prepravek

provadi hygienicko-sanita¢ni ¢innosti na tvaroharné
dodrzuje bezpe€nostni predpisy a zasady bezpecnosti

potravin

bezpecne pouziva Cistici prostiedky a jiné chemikalie

na tvaroharné

naklada s odpady podle zasad pracoviste @®
dodrzuje predpisy hygienické a osobni hygieny

MT, Sz, KJ, MBi

® P1.2 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feSeni konflikta

® P1.6 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, odpovédnost

@ P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismu
a prostredi

® P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vliv prostiedi na lidské zdravi

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
¢innosti, pracovni prostfedky,
pracovisté
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15 ODBORNY VYCVIK
Vyrobce potravin —mlékar

TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

Sanitace — ¢isténi a sanitace
potravinarského provozu
(dodrzovani sanita¢nich postupd,
provadéni hygienicko-sanita¢ni
¢innosti pii vyrobé tvarohu)

Ochrana zivotniho prostiredi —
odpadové hospodarstvi @®

Vedeni predepsané evidence — zakladni
provozni evidence, systém kritickych
bodii, pozadovana vyrobni
a technologicka evidence

Dodrzovani hygienickych predpisi
a osobni hygieny

DodrZovani bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a pozarni prevence

bezpecnostni predpisy a predpisy pozarni prevence na
tomto pracovisti

15.12 Vyroba a zrani
syri @®@®

Priprava surovin — ptiprava suroviny
a zasyfeni mléka

Zpracovani surovin

— obsluha strojit a zarizeni pro
zpracovani syfeniny, jeji formovani
a lisovani

— odbér vzorku pti zpracovani syri

— mé&feni zakladnich chemicko-
fyzikalnich veli¢in v prubéhu
vyroby syru

— ptiprava solnych lazni, resp. solicich
zafizeni k provozu

— obsluha technologického zatizeni
solovny

— kontrola syrii pied solenim

— kontrola prib&hu soleni

— kontrola ,,klimatickych* podminek
Vv solovné

— zajisténi koncentrace a Cistoty

pfipravuje a navazuje potfebné suroviny

obsluhuje stroje a zatizeni na vyrobu syra

odebira vzorky pro laboratorni kontrolu pii vyrobé
syru

méeii zakladnich chemicko-fyzikalnich veliCiny

vV syrafském provozu

obsluhuje stroje a zafizeni na soleni syri

odebira vzorky pro laboratorni kontrolu pfi soleni syra
posuzuje vhodnosti syru k soleni

posuzuje jakost pouZivané soli k soleni syra

hodnoti skladovani soli pro soleni syra

dodrzuje bezpeénostni piedpisy a zasady bezpecnosti
potravin

manipuluje s obalovym materialem

bezpecne pouziva Cistici prostiedky a jiné chemikalie
v solovné syrarenského provozu

provadi hygienicko-sanitac¢ni ¢innosti v solovné syrt
dodrzuje sanita¢ni postupy

pracuje s odpady podle zasad pracoviste @®

MT, Sz, KJ, MBi

® P1.2 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feSeni konflikta

® P1.6 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, odpovédnost

@ P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismu
a prostredi

® P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vliv prostiedi na lidské zdravi

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
¢innosti, pracovni prostfedky,
pracovisté
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Vyrobce potravin —mlékar

TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

solnych lazni
Baleni a expedice — ptiprava a predani
syru pro dalsi technologickou fazi
Serizovani a béznd udrzba stroju
a zarizeni — udrzba a serizovani
potravinarskych strojit a zarizeni
(spoluprace se servisnimi techniky
a's udrzbou pfi poruchach zafizeni)
Sanitace — ¢isténi a sanitace
potravinarského provozu
(dodrZzovani sanita¢nich postupd,
provadéni hygienicko-sanita¢ni
¢innosti pii vyrobé syrt)
Ochrana zivotniho prostiedi —
odpadové hospodarstvi @®
Vedeni predepsané evidence — zakladni
provozni evidence, systém kritickych
bodii, pozadovana vyrobni
a technologicka evidence
DodrZzovani hygienickych predpisi
a osobni hygieny
Dodrzovani bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci

dodrzuje predpisy hygienické a osobni hygieny
bezpecnostni predpisy a predpisy pozarni prevence na
tomto pracovisti

15.13 Bezpecnost
a ochrana
zdravi pii
praci, hygiena
prace, poZarni
prevence ®®

BOZP a PO v potravindrstvi (pravidla
a predpisy z oblasti bezpecnosti,
ochrany zdravi pfi praci, hygieny
prace, pravidla a ptedpisy pozarni
prevence)

Prvni pomoc

dodrzuje ustanovent tykajici se bezpecnosti a ochrany
zdravi pri prdaci a pozdrni prevence

priobsluze, bézné udrzbé a cisteni strojut a zarizeni
postupuje v souladu s prredpisy a pracovnimi postupy
uvede priklady bezpecnostnich rizik, event.. nejcastéjsi
PFiciny urazi a jejich prevenci

uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele

Vv pfipadé pracovniho urazu

poskytne prvni pomoc pri urazu na pracovisti

MT, SZ, KJ, MBi
ZSV, ZE
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Vyrobce potravin —mlékar

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
ROC TEMA uCIvo VYSTUP ZAK PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY
Priprava surovin navazuje a pfipravuje suroviny pro taveni dle MT, Sz, KJ, MBI

15.14 Vyroba
tavenych syri

@e®

— ptijem surovin ur¢enych na taveni
(ptirodni syry, tvaroh, maslo a jiné
tuky, susené mléko a syrovatka),
jejich uskladnéni, pfip. oSetfeni

— pfijem a uskladnéni ochucujicich
slozek vyrobkl (masné vyrobky,
zelenina, kofeni, aj.)

— pfijem a uskladnéni pfidatnych
technologickych komponent,
zejména tavicich soli

— mleti a drceni vybrané tavirenské
suroviny

— navazovani surovin a pfidatnych
latek pro vyrobni vsadku tavicky
podle stanovenych receptur —
vyrobnich rozpist

Zpracovani surovin

— obsluha stroju a zafizeni, obsluha
taviciho zatizeni (tavicky);

— kontrola teplot a doby procesu taveni

— odbér kontrolnich vzorku pro
provozni laboratof; posuzovani
parametrt taveniny a jejiho
krémovani

— Cerpani a doprava roztavené smési
k balicim automatim a dodrzovani
kontinuity technologického procesu
vyroby tavenych syru véetné baleni

— obsluha chladicich tunelti nebo
komor, popft. detektort kovii

— voskovéani syrt

Baleni a expedice — posuzovant kvality
vyrobkii, baleni vyrobkii, etiketace

receptury

obsluhuje tavicku syru a kontroluje parametry taveni
obsluhuje bali¢ku syri

senzoricky hodnoti parametry syra

popise zplsoby voskovani syrt

odbira vzorky surovin a polotovarl pii vyrobé
tavenych syra

posuzuje hodnoty kvality zakladnich surovin a
parametrt vyrobniho procesu pfi taveni a termizaci
syru

méfi zékladnich chemicko-fyzikalni veli€iny pfi
vyrobé tavenych syri

dodrzovani sanita¢nich postupt, provadéni
hygienicko-sanita¢ni ¢innosti v mlékarenském
dodrzuje bezpeénostni predpisy a zasady bezpecnosti
potravin

bezpecné pouziva Cistici prostiedky a jiné chemikalie
dodrzuje zasady pro praci s odpady @®

dodrzuje predpisy hygienické a osobni hygieny
bezpecnostni pfedpisy a predpisy pozarni prevence na
tomto pracovisti

® P1.1 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Osobnost a jeji rozvoj

@ P1.2 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konflikth

® P1.6 Obc&an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, odpovédnost

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
¢innosti, pracovni prostiedky,
pracovisté

@ P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismu
a prostredi

® P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vliv prostiedi na lidské zdravi
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

Serizovani a béznd udrzba stroju
a zarizeni — spoluprace se servisnimi
techniky a s udrzbou pii poruchach
zatizeni, udrzba a serizovani
potravinarskych strojit a zarizeni

Sanitace — zajist'ovani a kontrola
sanitacnich procest na vyrobnich
zafizenich a drobnych nastrojich,
¢isténi a sanitace potravindrského
provozu

Ochrana zivotniho prostiedi —
odpadové hospodarstvi @®

Vedeni predepsané evidence — zakladni
provozni evidence, systém kritickych
bodii, pozadovana vyrobni
a technologicka evidence

Dodrzovani hygienickych predpisi
a osobni hygieny

Dodrzovani bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a pozarni prevence

15.15 Technologické
operace
s hotovymi syry
@06

Priprava surovin — kontrola a jakost
syra

Zpracovdni surovin — obsluha stroju
a zafizeni — platkovani, strouhani
porcovani a uzeni syra

Baleni a expedice — posuzovani kvality
vyrobkii, baleni vyrobku, etiketace
a expedice vyrobkii

Sanitace — zajist'ovani a kontrola
sanita¢nich procest na vyrobnich
zafizenich, c¢isténi a sanitace
potravindrského provozu

Serizovani a béznd udrzba strojii
a zarizeni — udrzba a serizovani

kontroluje a vyhodnocuje jakost syrt pro tyto upravy

obsluhuje zatizeni pro porcovani syra
obsluhuje zatizeni pro uzeni syra

dodrzuje predpisy hygienické a osobni hygieny
bezpecnostni predpisy a predpisy pozarni prevence na

tomto pracovisti

MT, SZ, KJ, MBi

@ P1.2 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konflikta

® P1.6 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, odpovédnost

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
¢innosti, pracovni prostiedky,
pracovisté
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

potravinarskych strojit a zarizeni,
spoluprace se servisnimi techniky
a s udrzbou pii poruchach zafizeni
Vedeni predepsané evidence — zakladni
provozni evidence, systém kritickych
bodii, pozadovana vyrobni
a technologicka evidence
Dodrzovani hygienickych predpisi
a osobni hygieny
DodrZovani bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a pozarni prevence

15.16 Vyroba
fermentovanych
mléénych
vyrobki @®®

Priprava surovin

— pfijem mléka a ostatnich surovin pro
propagaéni stanici

— zékladni uprava mléka pred
zaoc¢kovanim kultur

— manipulace s koncentraty ¢istych
mlékatskych kultur

Zpracovani surovin

— obsluha stroju a zafizeni, propagacni
stanice

— kontrola pribéhu vyroby zakysu/
kysanych mlécnych vyrobku

— provozni laboratorni rozbory

Baleni a expedice — posuzovani kvality
vyrobkii, baleni vyrobku, etiketace
a expedice vyrobkii

Sanitace — zajist'ovani a kontrola
sanita¢nich procesu, cisteni
a sanitace potravindarského provozu

Serizovani a béznd udrzba strojii
a zarizeni — udrzba a serizovani
potravindrskych strojut a zarizenti,

pfipravi suroviny pro vyrobu fermentovanych
mlécnych vyrobki

posuzuje kvalitu surovin a parametri pii piipravé
zakyst

odebira vzorky pro laboratorni kontrolu provoznich
zakyst

obsluhuje stroje a zafizeni pro zpracovani mléka

a pripravu media na vyrobu zakysu

méeii zakladnich chemicko-fyzikalnich veliCiny
(teplota, ph, kyselost) pfi piipravé zakysu

obsluhuje technolog. zafizeni pro fermentaci (jogurty,
zakysana mléka, zakysané smetany...)

dodrzuje bezpecnostni piedpisy a zadsady bezpe¢nosti
potravin

kontroluje parametry hotovych zakysanych vyrobka
bezpecné pouziva Cistici prostiedky a jiné chemikalie
v mlékarenském provozu

dodrzuje sanitaéni postupy

provadi hygienicko-sanita¢ni ¢innosti v mlékarenském
provozu vyroby zakysanych vyrobki

zachazi s odpady podle pravidel pracovisté @®

vede pfedepsanou dokumentaci pro toto pracovisté

MT, Sz, KJ, MBi

® P1.2 Obc¢an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konflikta

® P1.6 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, odpovédnost

@ P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismu
a prostiedi

® P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vliv prostiedi na lidské zdravi
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

spoluprace se servisnimi techniky
a s udrzbou pii poruchach zafizeni
Ochrana zivotniho prostiedi —
odpadové hospodarstvi @®
Vedeni predepsané evidence — zakladni
provozni evidence, systém kritickych
bodii, pozadovana vyrobni
a technologicka evidence
Dodrzovani hygienickych predpisi
a osobni hygieny
DodrZovani bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a pozarni prevence

dodrzuje predpisy hygienické a osobni hygieny
bezpecnostni predpisy a predpisy pozarni prevence na
tomto pracovisti

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
¢innosti, pracovni prostiedky,
pracovisté

15.17 Vyroba
susenych
mléénych
vyrobki®®®

Priprava surovin — ptijem
piipraveného mléka nebo smési,
zékladni osetfeni mléka na odparce

Zpracovani surovin

— obsluha strojii a zarizeni (odparka
mléka a véZova suSarna, obsluha
detektort kova

— kontrola pribéhu technologickych
procest

— provozni laboratorni analyza

Baleni a expedice — posuzovani kvality
vyrobkii, baleni vyrobku — piijem
a ptiprava obald, etiketace,
skladovani a expedice vyrobkii

Serizovani a béznd udrzba stroju
a zarizeni — udrzba a serizovani
potravinarskych strojit a zarizeni,
spolupréce se servisnimi techniky
a's udrzbou pfi poruchach zatizeni

Sanitace — zajist'ovani a kontrola
sanitacnich procesu, cisténi a
sanitace potravindrského provozu

posuzuje hodnoty kvality surovin a parametrti
vyrobniho procesu pfi susSeni mléka

obsluhuje stroje a zafizeni pro suseni mléka,
odebira vzorky pfi zpracovani suseného mléka

a smyslové posuzuje jejich jakost

méii zékladni chemicko-fyzikalnich veli¢iny v pfi
suseni mléka

posuzuje hodnoty kvality surovin a parametrti
vyrobniho procesu pfi suSeni mléka

obsluhuje stroje a zafizeni pro suseni mléka,
odebira vzorky pfi zpracovani suseného mléka

a smyslové posuzuje jejich jakost

méii zékladni chemicko-fyzikalnich veliciny v pfi
suseni mléka

obsluhuje detektor kovu a kontroluje jeho ¢innost
hodnoti skladovani polotovard, pfisad pro vyrobu
susenych mlé¢nych vyrobkt

obsluhuje balici linky na suSené mléko
kontroluje stav hotového vyrobku

provadi bézné udrzby strojli a zafizeni tohoto
pracovisté

dodrzuje sanitacni postupy

MT, Sz, KJ, MBi
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

(potrubi, odparka, vézova susarna)

Ochrana zivotniho prostiredi —
odpadové hospodarstvi @®

Vedeni predepsané evidence —
pozadovana vyrobni a technologicka
evidence

Dodrzovani hygienickych predpisi
a osobni hygieny

DodrZovani bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a pozarni prevence

provadi hygienicko-sanita¢ni ¢innosti pfi zahustovani
mléka

dodrzuje pro praci s odpady zasady daného pracovisté
a efektivné hospodaii se surovinami a zdroji@®
dodrzuje predpisy hygienické a osobni hygieny
bezpecnostni predpisy a predpisy pozarni prevence na
tomto pracovisti

@ P1.2 Ob¢an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednavani, feseni konflikth

® P1.6 Ob¢an v demokratické
spolecnosti: Moralka, odpovédnost

@ P2.1 Clovék a zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismi
a prostredi

® P2.1 Clovék a Zivotni prostiedi:
Vliv prostiedi na lidské zdravi

15.18 Provozni
laborator

@e®

Provozni laboratof

kontroluje analytické parametry hotovych vyrobkd
kontroluje mikrobiologické parametry hotovych
vyrobkt

provadi predepsanou provozni kontrolu s cilem
dodrzet predepsané technologické parametry vyroby
zhodnoti organolepticky kvalitu surovin

provadi kontrolu hygieny a sanitace v provozu

MT, Sz, KJ, MBi

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
¢innosti, pracovni prostiedky,
pracovisté

15.19 Vyroba
mraZenych
smetanovych
krémi @®®

Priprava surovin

— suroviny kK vyrob& mrazenych
smetanovych krémt — normovani,
vybér a ptiprava potravin, vazeni
a uprava surovin, méfeni
a smé&Sovani tekutych surovin

Zpracovani surovin

— obsluha strojit a zarizeni

— technologie vyroby mrazenych
smetanovych krémut

— zmrazovani a formovani mrazenych
smetanovych krémi

Baleni a expedice — posuzovani kvality
vyrobkii, baleni vyrobkl — piijem
a ptiprava obald, etiketace,

hodnoti kvalitu surovin pro mrazené smetanové krémy
obsluhuje zarizeni pro navazovani, davkovani

a pripravu sypkych surovin a roztokii

rucné upravi suroviny pro konkrétni technologické
zpracovani

obsluhuje linku na vyrobu mrazenych smetanovych
krémut

obsluhuje balicky na mrazené smetanové krémy
obsluhuje stroje a zarizeni na zpracovani surovin

a manipulaci s nimi

obsluhuje zarizeni pro upravu, manipulaci a dopravu
surovin a ostatnich materialii

provadi ¢isténi a béznou udrzbu, pripadné serizuje
potravinarské stroje a zarizeni pouzivané

V potravinarském provozu

MT, SZ, KJ, MBi

® P1.2 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Komunikace,
vyjednédvani, feseni konflikt

® P1.6 Ob&an v demokratické
spole¢nosti: Moralka, odpovédnost

@ P2.1 Clovék a zivotni prostiedi:
Vzajemné vztahy organismii
a prostredi

® P2.1 Clovék a zivotni prostiedi:
Vliv prostiedi na lidské zdravi

® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni
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TEMA

uCIvo

VYSTUP ZAK

MEZIPREDMETOVE VZTAHY
PRUREZOVA TEMATA
POZNAMKY

uchovavani a expedice vyrobkii

Serizovani a béznd udrzba stroju

a zarizeni

— spoluprace se servisnimi techniky
a s udrzbou pii poruchach zafizeni

Sanitace — zajist'ovani a kontrola
sanitacnich procest (potrubi,
odparka, v€Zova susarna)

Ochrana zivotniho prostiedi —
odpadové hospodarstvi

Vedeni predepsané evidence —
pozadovana vyrobni a technologicka
evidence

Dodrzovani hygienickych predpisi
a osobni hygieny

DodrZovani bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a pozarni prevence

pouziva stroje a zarizeni v souladu se zasadami
bezpecnosti prace

efektivne hospodari se surovinovymi a energetickymi
zdroji ®®

dodruje zdsady spravného nakladani s odpady

V potravinarském primyslu

vede zakladni provozni evidenci pri vyrobeé,
skladovani a expedici

sleduje opatreni tykajici se kritickych bodii ve vyrobé,
napr. pomoci systemu kritickych bodii (HACCP)

a pravidel spravné vyrobni a hygienické praxe
provddi ¢isténi a sanitaci dle charakteru
potravinarského provozu, véetné strojii a zarizen,
pomiicek, pripadné dopravnich prostredkit pomoci
Cisticich prostredkii a sanitdarni techniky

dodrzuje predpisy hygienické a osobni hygieny
bezpecnostni predpisy a predpisy pozarni prevence

¢innosti, pracovni prostiedky,
pracovisté

15.20 Zpracovani Podmasli, syrovatka — zpracovani popise zptsoby zhodnoceni vedlejsich produkti MT, Sz, KJ, MBi
vedlejsich 0l6]0) mlékarenské vyroby
produktii kontroluje jejich jakost pro dalsi zpracovani
15.21 Baleni, Posuzovani kvality vyrobkii popise zplsoby baleni mlékarenskych vyrobka do MT, Sz, KJ, MBi
skladovani Baleni vyrobkii do sekundarnich obala primarnich, sekundarnich i tercialnich obalt
a expedice Paletizace kontroluje findlni vyrobky, odstranuje vadné vyrobky | @ P1.2 Ob&an v demokratické
hotovych Doprava balenych hotovych vyrobkt kontroluje zptisob zabaleni finalnich vyrobkt spole¢nosti: Komunikace,
mlé&nych Etiketace hotovych vyrobkii kontroluje nastavené parametry skladovani vyjednavani, feSeni konfliktl
vyrobki @®® | Zplsoby uskladnéni obsluhuje béznou balici linku zahrnujici etiketaci ® P1.6 Ob&an v demokratické
Parametry procesu skladovani vyrobkii spole¢nosti: Moralka, odpovédnost
Expedice vyrobkii obsluhuje mechanizacni zarizeni na expedicni prdce ® P3.1 Clovék a svét prace: Pracovni

Vedeni predepsané evidence — vedeni
skladové evidence

a mobilni transportni prostiedky na prepravu
potravinarskych vyrobkii

vede zdkladni provozni evidenci uskladnénych
vyrobkl

¢innosti, pracovni prostfedky,
pracovisté
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5.16 INTEGROVANE VZDELAVACIi OBORY

Tematické okruhy vzdélavaci oblasti Estetické vzdélavani jsou integrovany v predmétu Cesky
jazyk a literatura (CJ). Tematicky okruh Péde o zdravi vzdélavaci oblasti Vzdélavani pro
zdravi je integrovan v predmétu Zaklady ekologie (ZE).

Nasledujici tabulka udavéd piehled o =zarazeni jednotlivych tematickych okruha
odpovidajicich RVP téchto oblasti v rocnicich a pfedmétech. Ocekdvané vystupy zaka
i piisluiné uéivo jsou zapracovany piimo v osnovach uvedenych predméti. Cislo u pfedmétu
udéava misto v ucebnich osnovach dané¢ho predmétu, kde jsou zatazeny vystupy a ucivo.

Vzdélavaci
Tématicky okruh Integrace — odkaz
oblast/téma y g
1. roénik CJ — 1.3
Uméni a literatura 2. roénik CJ - 1.8
3. ro¢nik CJ —1.13
16.1 Estetické o I. rocnik C1 =13
.er . Prace s literarnim textem 2. ro¢nik QJ -18
vzdélavani 3. roenik CJ - 1.13
1. roénik CJ - 1.5
Kultura 2. ro¢nik CJ—1.10
3. ro¢nik CJ - 1.15
; 2. ro¢nik ZE - 7.6
Zdravi
16.2 Vzdélavani
pro zdravi Zasady jednani v situacich ohroZeni a za .,
(Péce 1.roénik ZE—-7.4
i mimoradnych udalosti
0 zdravi)
Prvni pomoc 2. ro¢nik ZE - 7.7
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6 Podminky pro uskuteénovani SVP

6.1 Zakladni materialni podminky

Pro teoretické vyucovani ma $kola k dispozici historickou budovu (Adamkova tf.) propojenou
s novou piistavbou a mensi budovu (Celakovského) pro jazykové vzdélavani.

V téchto budovach je celkem osm kmenovych uceben, déale laboratofe chemie a fyziky,
odborné ucebny fyziky, chemie a biologie, dvé ucebny vypocetni techniky, ucebny pro
vytvarnou vychovu a hudebni vychovu a dvé jazykové ucebny. Vyucujici pro svou praci
vyuzivaji celkem dvanact kabineti.

Vsechny ucebny jsou s bezbariérovym piistupem, vybaveny novym nabytkem a moderni
didaktickou technikou — pocita¢i s pfipojenim k internetu, dataprojektory, vétSina
| interaktivnimi tabulemi a ¢tecimi kamerami.

Ucebny vypocetni techniky maji k dispozici osmnact a patndct pracovist pro zaky
S ptipojenim k internetu, odborné ucebny a laboratofe jsou vybaveny pomuckami pro vyuku
a experimentovani zaka.

V pfistavbé se nachazeji centrdlni Satny a socidlni zazemi pro vyuku télesné vychovy,
posilovna, velka télocvicna s lezeckou sténou a maly télocvicny sal.

V budové Celakovského je mimo dvou jazykovych uéeben zakovska knihovna, dva kabinety
a herna pro Zaky.

Socialni zafizeni bylo v minulych letech rekonstruovano a vyhovuje hygienickym piedpisim.

Pro zéky je k dispozici Skolni bufet a odpocinkové kouty. Stravovani pro zaky je zajisténo
v nedaleké Skolni jidelng, kterou provozuje Mésto Hlinsko.

Odborny vycvik absolvuji Zaci v Mlékarné Hlinsko, a.s., pfipadné v jinych mlékarnach, se
kterymi médme uzavienu smlouvu o spolupraci.

6.2 Personalni podminky

VSechny vSeobecné vzdélavaci i odborné predméty jsou vyucovany kvalifikovanymi
pracovniky.

K odbornému rozvoji vyuzivaji ucitelé seminafe a Skoleni pofddana pedagogickymi centry,
piipadné profesnimi organizacemi.

6.3 Organizacni podminky

Zékladnim dokumentem, ktery zajistuje jednotnost pedagogického plisobeni je platny
Skolni #ad a Pravidla hodnoceni vysledkil vzdélavani zéki. Skolni ad obsahuje prava
apovinnosti zaki a upravuje tak pravidla chovani v teoretick¢ vyuce, odborném vycviku
i v.domové mladeze. S obsahem Skolniho fadu se Zaci seznamuji vzdy prvni den nového
Skolniho roku, o ¢emz se ucini zapis do tfidni knihy. Pravidla hodnoceni vysledkl vzdélavani
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zakt uvadi kritéria pro hodnoceni vysledkli vzd€lavani i chovani a podminky konani
opravnych zkousek a zkousek v ndhradnim terminu.

6.4 Podminky bezpeénosti a ochrany zdravi pfi vzdélavacich
¢innostech

Problematika bezpecnosti prace, hygieny a pozarni ochrany je nedilnou soucasti celého
vyucovaciho procesu. Prolind se vSemi predméty, zejména praktickymi vcetné odborného
vycviku, dale pak télesnou a zdravotni vychovou, obcanskou naukou a ekonomikou.

Opatieni k zajiSténi bezpecné prace vychazeji z platné legislativy.

Skola ma zpracovanou kompletni dokumentaci k vyhledavani a eliminaci rizik spojenych
zejména s praktickymi cvi¢enimi v teoretickém vyucovani a s odbornym vycvikem. Déale ma
Skola zpracovanou Metodickou osnovu vstupniho Skoleni BOZP a PO, Smérnici pro zajisténi
BOZP, Pozarni tady a Pozarni poplachové smérnice. Samostatné provozni fady jsou
vypracovany pro télocvi¢nu a posilovnu, pro vSechny odborné ucebny vcetné€ laboratofi, a pro
vSechny prostory, ve kterych probihd odborny vycvik.

V teoretickém vyu€ovani jsou Zaci pouceni vzdy na zacatku Skolniho roku, pouceni ucitel
zapiSe do tfidni knihy.

V odborném vycviku jsou Zaci pouceni na zacatku Skolniho roku, ucitel odborného vycviku
zapiSe do deniku evidence odborného vycviku.

Pti Skolnich aktivitdich mimo prostory Skoly nebo mimo vyucovani je stanoven dozor nad
zaky, ktery seznami zaky s programem a jeho riziky a pouci je o zplsobech predchazeni
témto rizikim prokazatelnym zptisobem.

6.5 Vzdélavani zakl se specialnimi vzdélavacimi potrebami

— Vzdélavani zakh se SVP probihé podle platné legislativy.

—  Zaci se specifickymi poruchami uéeni (dyslexie, dysgrafie,...), se specifickymi poruchami
chovani (LMD, ADHD,...), Zaci se zdravotnim znevyhodnénim a se socidlnim
znevyhodnénim jsou integrovani do béZnych tifid a jsou vzd€lavani podle platného
vzdélavaciho programu.

— Préace s Zaky s poruchami uceni a chovani spociva predev§im ve volbé vhodnych metod
a forem uceni, v respektovani druhu poruchy pii hodnoceni, ve stanoveni individualniho
tempa a jinych podptrnych ¢innosti. Nejvhodné&jsi ptistup je konzultovan s vychovnym
poradcem, s pedagogicko-psychologickou poradnou, ptipadné s osetfujicim lékarem.

— Préace s zadky se socidlnim znevyhodnénim spociva ptedevSim v jejich motivaci k uceni
a ve volbé vhodného vychovného postupu. V téchto ptipadech je nutna tésna spoluprace
vychovného poradce, tiidnich ucitelti a u€iteld, pfipadné rodicia a socidlnich instituci.

— Pro imobilni zéky je ve Skolni budové k dispozici bezbariérovy piistup do vSech uceben.

— Zaci, jimz zdravotni stav neumoziuje studovat béznym zplisobem, maji moznost se
vzdélavat podle individualniho vzdélavaciho planu.
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— Rodi¢e ¢1 zdkonni zastupci zadkl se studijnimi problémy jsou tfidnimi uciteli vcas
informovani, pokud mozno ve vzajemné spolupraci je hledano feSeni vzniklych koliznich
situaci.

— Skola spolupracuje s Pedagogicko-psychologickou poradnou v Chrudimi v piipadech
vyzadujicich specialni odborné posouzeni.

— Zaktm se socialnim znevyhodnénim je mozné zajistit zaptjéeni potiebnych pomticek
(potiebné ucebnice z fondu Skoly, kalkulatory, sportovni vybaveni pro vycvikové kurzy,
atd.) z majetku skoly.

— Z&ktm z neuplnych rodin nebo rodin disfunk¢nich je vénovana zvysena pozornost jak ze
strany tfidnich uciteld, tak i vychovného poradce.

6.7 Zabezpeceni vyuky zakl nadanych

— Studijné nadani zéci jsou v jednotlivych pfedmétech smérovani k i¢asti na riznych typech
soutézi a olympiad, ve kterych mohou formou samostudia ¢i konzultaci s ptislusnym
vyucujicim postupné rozSifovat své znalosti a kompetence v oborech svého zajmu nad
rdmec ucebnich plani danych vyucovacich pfredmétii. Dals§i formou téchto zakovskych
aktivit je uast ve studentské odborné &innosti (SOC).

—  Zakam, ktefi dosahuji vybornych vysledk ve sportu nebo jinych &innostech, mize byt
povoleno studium podle individudlniho vzdélavaciho planu.

—  Skola rozliguje ti typy individualnich vzdélavacich plant:

6.7.1 Terminované zkouseni

Zak je prezkuSovan v terminech stanovenych po piedchozi dohodé s piislusnym
vyuéujicim. Zak navitévuje vyucovani v plném rozsahu, je mu vsak umoziiovana ucast na
riznych akcich a soustfedénich. Tento studijni plan je povolovan zpravidla zakim, ktefi
se vénuji vykonnostné sportu, hie na hudebni nastroj ¢i jiné Casové narocné aktivité
a dosahuji v ni vybornych vysledk.

6.7.2 Ulevy z vyuky

Kromé terminovaného zkouSeni je Zakovi povolena absence v pfesné stanovenych
vyu¢ovacich hodinach. Zak uzavira klasifikaci v fadném terminu, v pfedmétech s vyssi
absenci navic skldda komisiondlni zkousku z probraného uciva. Tento studijni plan se
povoluje zpravidla vykonnostnim sportovciim, kterym rozvrh tréninki ¢i ptiprav koliduje
S rozvrhem skolni vyuky.

6.7.3 Samostatné studium

Zak dochazi do $koly podle individualniho rozvrhu, terminy zkousek a termin uzavieni
klasifikace jsou dohodnuty individualn€. Tento studijni plan je povolovan vyjimecné
pfipadnym vrcholovym sportovciim ¢i zdravotné postizenym zaktm, ktefi nemaji moznost
pravidelné navstévovat Skolu.

Na povoleni individualniho studijniho pldnu nema Zzak narok. V ptipad¢é hrubého poruSeni
pravidel individualniho planu (hlavné nedodrZovani termind skladani jednotlivych
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zkousek apod.) muze byt povoleni individualniho planu zruseno. Jednou z podminek pro
povoleni individualniho planu jsou dobré studijni vysledky zéka.

6.8 Dlouhodobé projekty, mezinarodni spoluprace

— Skola je ¢lenem sitd kol ASPnet pii organizaci UNESCO. V ramci tohoto ¢lenstvi
realizuje dlouhodoby projekt Prameny a koteny, jehoz smyslem je piiblizit zakiim kulturni
pamatky zatfazené na seznam UNESCO nejen v sousednich zemich, ale i v dalSich zemich
Evropy, pfipadné svéta. Kazdoro¢né se potadaji exkurze do zemi Evropy — napi.
historické a umélecké pamatky Vidné, Drazd’an, dokonce se delegace naSich studentd
doprovazena dvéma vyucujicimi ucastnila mezinarodni konference az v daleké Malajsii.

— Skola je fakultni $kolou P¥irodovédecké fakulty Univerzity Palackého v Olomouci, kde
kazdoro¢né pro zaky porada nase Skola ve spolupraci s fakultou geologickou exkurzi
a riizné prednasky.

— Vétsinou jednou za dva roky pofada skola jazykovou exkurzi do anglického Londyna
s cilem nejen se seznamit s realiemi tohoto mésta a jihu Anglie, ale také umoznit zakiim
naucit se vyuzivat svych jazykovych schopnosti pti feseni kazdodennich situaci ve velkém
zahrani¢nim mésté.

— V ramci vyuky anglického jazyka ve spolupraci se soukromou jazykovou $kolou jsou zaci
cilevédomé metodicky pripravovani ke slozeni mezindrodné¢ uznavané zkousky ELSA
Z anglického jazyka.

— Kazdoro¢né pii ptilezitosti 1. kvétna jiz tradi€né potadaji Zaci Skoly pro Sirokou hlineckou
vefejnost studentsky Majéles. Do ptipravy masek a naslednych soutézi se zapojuje vétSina
zakl gymnazia.

— Dalsi akei ur€enou vefejnosti je Cervnové piedstaveni vyrobkli a dél, kterd byla béhem
prislusného Skolniho roku vytvofena v hodinach vytvarné vychovy v podobé vystavy
vytvarnych praci zaki Skoly.

6.9 Spoluprace s rodici a jinymi subjekty

— Pfti Skole je v souladu se zdkonem ¢. 561/2004 Sb., o predskolnim, zakladnim, stfednim,
vy$$im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), v platném znéni, ziizena Skolska
rada. Tato Skolska rada ma tfi Cleny.

— Dale na skole pracuje organizace Unie rodict pii Gymndziu K. V. Raise, jeji vybor
hospodaii s prostiedky ziskanymi prostfednictvim mimoskolnich akci (ples maturantd
Skoly, Majales, vystava vytvarnych praci, atd.).

— Rodi¢e a zédkonni zéastupci zaka Skoly spolupracuji kromé individualnich konzultaci
s vedenim Skoly a tfidnimi uciteli prostfednictvim pravidelnych schiizek, kde ziskavaji
informace o déni ve Skole a v dané tfidé a maji moznost ovlivitovat déni ve Skole.

— V ramci programu prevence patologickych jevl jako jsou rizné typy zavislosti, prevence
Sikany mezi zaky atd. Skola spolupracuje s Pedagogicko-psychologickou poradnou
v Chrudimi a obéanskym sdruzenim UL v Chrudimi.
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Vyrobce potravin —mlékar

Skola spolupracuje na riiznych urovnich i s Méstem Hlinskem, ve své hlavné mimotiidni
¢innosti vyuzivad pomoci pracovnikii Méstského uradu v Hlinsku (zajistovani vnitfniho
auditu Skoly, organizace GO kurzli pro nastupujici roCniky, pofaddani soutézi
S bezpecnostni a pravni tématikou a ptiprava zakl na tyto soutéze, preddvani maturitnich
vysveédcenti, atd.).

Skola spolupracuje se zakladnimi $kolami v Hlinsku a okoli, pofada pro né mimo jiné
projektové dny, pii nichz si Zaci mohou vyzkouset praci s modernimi pomtickami.

Skola umoziiuje studentim riznych fakult s pedagogickym zaméfenim (zvlasté nasim
absolventiim) provadéni jejich pedagogickych praxi na nasi skole.

Skola kazdoro&né pofada na pielomu mésici listopadu a prosince pro rodice zakt a dalsi
zajemce Den otevienych dvefi, kde mohou ziskat vSechny potfebné informace
K pfijimacimu fizeni na pfislusny skolni rok.

Dalsimi akcemi uréenymi pro Sirokou vefejnost jsou spoleCensky ples pro maturanty
a jejich rodice a tradi¢ni Majales. I v této oblasti Skola Gspésné spolupracuje s vyrobnimi
podniky a obchodnimi organizacemi Hlinska, jako napt. Mlékarna Hlinsko, Jednota
Hlinsko, MINIbazar Hlinsko, atd.

O cinnosti Skoly v daném Skolnim roce je vefejnost informovana ve vyrocni zpravé
schvalované skolskou radou a na strankach skoly a facebooku.
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